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PARTE G

MUNICIPIO DA PRAIA

Camara Municipal
Deliberacao n.° 002/CMP/2024
de 1 de fevereiro

Regulamentos Geral dos Mercados Retalhistas, Talahos, Peixarias,
Matadouro e Mercado Cotxi-P6 - Mercado Logistico, Abastecedor,
Grossista, e de Expurgo

Apbs 26 anos da criagdo do SEMPAMP e a complexidade dos mercados
no municipio da Praia nos dias de hoje, tornou necesséario e urgente a
criagdo de um regulamento geral dos mercados retalhistas, complementados
e reforcados pelos regulamentos de talhos, peixarias, matadouro, e do
mercado “Cotxi-pé” transformado em Centro Logistico, Abastecedor,
Grossista e de Expurgo pela deliberagio n.°de 2021, por forma a organizar
e tornar querente as medidas de politicas para o setor. Facilitando os
vérios atores que intervém nesta area, estabelecendo regras relativas a
organizagao, exploragdo, higienizagao, seguranca, condi¢oes de logistica,
dinamizando os espacos dos mercados, para que estes, sejam um local
de desenvolvimento de atividades comerciais por parte dos operadores
e aprazivel para os consumidores.

Assim, sdo aprovados os seguintes regulamentos:
i. Geral dos mercados retalhistas;
1. Talhos;
1ii. Peixarias;
tv. Matadouro municipal;

v. Mercado Logistico, Abastecedor, Grossista e de Expurgo -
“Cotxi-Pé”

A presente deliberacdo entra em vigor no dia seguinte a sua aprovacao.

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho

Anexo

Regulamento Geral dos Mercados Retalhistas
do Municipio da Praia

REGULAMENTO GERAL DOS MERCADOS RETALHISTAS
CAPITULO T
DISPOSICOES GERAIS
Artigo 1.°
Ambito da aplicacao

1. O presente regulamento fixa as regras relativas a organizacio,
exploracao, higienizagdo, seguranca/vigilancia, bem como as condig¢oes
gerais para o funcionamento dos mercados retalhistas, feiras, peixarias,
talhos e do matadouro municipal.

2. O presente regulamento aplica-se também a todos os utilizadores
dos mercados municipais, nomeadamente aos titulares dos locais de
venda, seus colaboradores a titulo permanente ou esporadico, aos
trabalhadores municipais e ao publico em geral.

Artigo 2.°
Objetivos dos mercados

1. Constituem objetivos de cada um dos mercados que integram no
municipio da Praia, os quais devem ser concretizados na respetiva
organizacao do espago fisico e modelo de gestdao adotado, a garantia:

a. Da diversidade de produtos e de servigos, com maior expressividade
de produtos alimentares para o abastecimento publico da
populagao;

b. Da concentragéo do comércio a retalho, particularmente relacionado
com os produtos alimentares;

¢. Das condigoes de logistica, de seguranca e de eficdcia nas operagdes
de carga, descarga e movimentagio de mercadorias;

d. Da fluidez e eficiéncia na circulacio de pessoas, de viaturas e
de mercadorias, em condigdes de seguranca;

e. Das condi¢bes de atratividade comercial, em igualdade de
circunstancias, dos operadores instalados e do mercado
em geral;

f. Das condicdes de atracio comercial, de animacéo e de dinamizagao
do espaco do mercado, para que este, seja um local de
desenvolvimento de atividades comerciais por parte dos
operadores e aprazivel para os consumidores;

g. Das condigbes basicas de seguranga no trabalho e de autoprotegéo
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nos espacos comuns dos mercados, sem prejuizo das que
sejam legalmente cometidas aos rabidantes e aos respetivos
colaboradores;

h. Das melhores condi¢bes ambientais, de conforto, de higiene e
de salubridade, das instalacoes, dos espagos comerciais e
dos espagos de utilizagdo comum;

i. Das condic¢bes para a garantia da qualidade dos produtos, da
seguranga alimentar, da manutengdo da cadeia de frio
e da qualidade dos servicos a prestar pelos rabidantes e
pelo mercado;

Artigo 3.°
Nocao dos Mercados Retalhistas

1. Os mercados retalhistas municipais sio centros em que se agrupam
estabelecimentos comerciais destinados, fundamentalmente, a venda
ao publico de mercadorias, quer sejam produtos alimentares (setor
horticolas, peixarias, talhos, charcutarias, dogarias, restaurantes, lojas,
minimercados), outros produtos (vestuarios, calgados, bijuterias, cosméticos,
eletrénicos) e de prestacgdo servicos de consumo usual e generalizado.

2. No edificio dos mercados podem ainda ser instaladas outras
atividades compativeis com a atividade comercial, nomeadamente as
agéncias bancarias ou de seguros, estagoes de correios, postos telefonicos
e de comunicacao, centros ou postos de informacao administrativa ou
turistica, unidades de satde e farmacéutica, creches, pré-escolar, ATL’s.

Para efeitos do presente regulamento considera-se:

a. Titular é a pessoa singular ou coletiva que obtenha autorizagao
para realizar operagdes de venda de produtos e servigos;

b. Substituto é a pessoa que substitui o rabidante em caso de
impossibilidade do exercicio da atividade por doenga,
viagem, ou auséncia por periodo até 30 dias. Este periodo
pode ser prolongado por mais 30 dias, renovavel por igual
periodo, mediante justificagdo fundamentada e avaliagao
da administracéo;

c. Colaborador é a pessoa, que auxilia o titular, que exerce a sua
atividade nos mercados de forma remunerada;

d. Cotitular é o rabidante que partilha a mesma banca que outra
em horario diferente e sucessivo;

e. Lojas: recintos fechados, auténomos e independentes, com area
prépria para exposi¢do e comercializa¢io dos produtos,
bem como permanéncia de clientes, dotados de contadores
individuais de dgua e eletricidade;

f. Bancas/Barracas/Mdédulos/Pedras/Quiosques: instala¢io sem
4rea privativa para permanéncia de clientes, constituidas
por uma bancada metdlica, ou estrutura modelar metalicas
revestidas de madeira, chapa, fibra ou em bloco e cimento,
abertas ou fechadas situadas no interior dos mercados
municipais, confrontando diretamente com a zona de
circulagio e espaco interior dos mesmos;

g. Espagos: locais demarcados em recinto aberto, destinado a
utilizadores permanentes, temporais ou casuais, sem espacgo
privativo, confrontado diretamente para zona de circulacao,
espago comum ou area exterior confinante ao mercado;

h. Instalacoes de frio: é o local de conservagio dos produtos alimenticios
a temperatura controlada composta por camaras-frias,
vitrines-frigorificas, existentes nos mercados: retalhistas,
abastecedores, logisticos, talhos, peixarias, matadouro, bem
como maquina de produgao de gelo;

i. Armazéns/depdsitos/cacifos: instalagdes ou espacos destinados
ao suporte logistico dos rabidantes e/ou trabalhadores
municipais, situados no interior e/ou exterior dos mercados
para armazenamento de carga e mercadoria a grosso;

Jj. Gabinete do mercado, e areas técnicas de apoio: Espaco nao
publico e de acesso restrito, destinado aos trabalhadores
municipais que exer¢am func¢des em cada mercado;

k. Instalacoes sanitarias: casas de banho apropriadas, para
necessidades fisiolégicas e higienizagéo pessoal no interior
e/ou exterior dos mercados, destinados a utentes, clientes
e trabalhadores municipais;

3. Estes estabelecimentos estéo instalados em edificios pertencentes
a Camara Municipal e dotadas de dreas e servigos comuns, possuindo
o conjunto do empreendimento com uma unidade de gestao.

4. No municipio da Praia existe os seguintes mercados:
a. Mercado do Plateau;
b. Mercado do Sucupira;
c. Mercado Abastecedor e Logistico;
d. Mercado de Achadinha;
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e. Mercado de Eugénio Lima;

f. Mercado de Vila Nova;

g. Mercado de Terra Branca;

h. Mercado de Achada de Santo Antdnio;
i. Mercado do Paiol;

J. Matadouro Municipal,

k. Talhos; e

l. Peixarias.

5. O presente regulamento aplica-se, igualmente, a outros mercados
municipais que venham, eventualmente, a ser criados, nos termos legais,
pelo municipio da Praia, e que ficardo afetos ao SEPAMP — Servico
Publico de Abastecimento do Municipio da Praia, e que estejam reunidos
0s requisitos exigiveis para o efeito.

Artigo 4.°
Identificacdo dos espacos de venda e respetivas areas

1. Os espacos de venda de produtos estdo identificados e distribuidos,
dentro de cada mercado municipal, de acordo com cada tipologia, através
de uma notagdo numérica sequencial.

2. Em todos os mercados, a entrada dos mesmos deve existir afixada,
para conhecimento publico, uma placa informativa com a respetiva planta
onde estejam referenciados todos os espagos existentes, designadamente
os de venda, com a mengéo referida no n.°anterior e do tipo de produtos
em venda.

3. Sao considerados locais de venda de produtos ou servigos dentro
dos mercados os seguintes espagos:

a. Talhos: local de comercializagdo de carnes frescas e seus derivados;

b. Peixaria: local de comercializac¢io de pescado, marisco, molusco
fresco, congelado ou conservado;

c¢. Médulos/Pedras: locais de comercializagdo de produtos horticolas,
legumes, cereais frescos ou secos, frutas, ervas aromaticas,
chés, minerais, carne conservada e derivados e de plantas
ornamentais;

d. Bancas/Barracas: Locais de comercializa¢do de vestudrios,
calcados, adornos, acessérios, produtos de beleza, e de
prestacao de servigos de alfaiate

e. Quiosques: locais de comercializagio de doces, linguica, artesanato,
bijutarias, servigos diversos, refei¢oes ligeiras de entre outros;

f. Praca alimentar: local de comercializacio de refei¢oes confecionados
fora do mercado;

g. Lojas: espagos de prestacgao de servigos, de exposic¢ao, e divulgagao
de produtos.

h. Restaurante: Locais de confegéo e comercializacoes de refei¢oes;
Artigo 5.°
Competéncia do SEPAMP

1. Compete ao Servigo Publico de Abastecimento do Municipio da
Praia, adiante designado de SEPAMP assegurar a gestiao do conjunto
dos mercados retalhistas, talhos, peixarias e matadouros municipal
exercendo os seus poderes de dire¢do, administragio e fiscalizagao,
cabendo-lhe nomeadamente:

a. fiscalizar as atividades exercidas nos mercados e fazer cumprir
o disposto no presente regulamento;

b. Exercer a inspecédo da higiene nos sanitarios, espagos de expurgo,
venda, equipamentos e matérias de manuseio, carga e
produtos a serem vendidos, nos mercados e dreas de servidao;

c. Assegurar a gestdo das dreas e servigos comuns, nomeadamente
a conservacdo e limpeza dos espagos comuns dos mercados,
a deposic¢ao de lixo normais em contentores, o tratamento
de lixo organico como goelas, tripas, restos de carnes e
animais vivos de piqueno e grande porte, sua recolha e
vazamento em lixeiras e/ou aterros;

d. Executar obras de manutencio das estruturas dos mercados, dos
equipamentos, dentro dos mercados e areas de servidao, ou
fora desse dominio desde que ponham em causa a qualidade
dos produtos a serem vendidos e o bom funcionamento
dos mercados;

e. zelar pela seguranga das instalagdes, equipamentos, bens e
servigos nos mercados;
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f. Coordenar e orientar a publicidade e promogdo comercial dos
mercados;

g. Emitir diretivas, comunicados, adverténcias, apreensoes,
interditagbes, suspensdes, coimas e outras sangoes cabiveis
no ambito dos regulamentos dos mercados, no interior e
nas areas de serviddo dos mercados;

2. O SEPAMP pode e deve recorrer a contratacoes de servigos internos
e externos para o cabal cumprimento do exercicio das suas fungoes e
competéncias.

Artigo 6.°
Competéncias do pessoal afeto aos mercados
1. Compete aos colaboradores dos mercados:

a. Cumprir e fazer cumprir o determinado no presente regulamento
e demais legislagées aplicaveis;

b. Impedir a venda de produtos e géneros suspeitos de deterioragéo
ou falta de requisitos nomeadamente rétulos, e solicitar a
intervencao das autoridades sanitdrias para a verifica¢io
da suspeita ou realizacdo de peritagem;

c. Participar todos os incumprimentos e violagées no presente
regulamento ou ocorréncias de que tenham conhecimento,
identificando testemunhas sempre que for possivel;

d. Nao permitir que o material e utensilios atribuidos aos mercados
tenham uso diferente daquele a que se destinam;

e. Auxiliar a autoridade fiscalizadora nas suas atribuigoes;

f. Proceder a abertura e fecho de cada mercado e providenciar o
cumprimento do horario dos mercados;

g. Guardar e inventariar todos os materiais e utensilios dos
mercados e sua verificagdo para dar conhecimento das
faltas ou avarias ocorridas;

h. A supervisdo da limpeza dos mercados e de todos os seus lugares
de venda, principalmente durante as horas de funcionamento;

i. A supervisdo da entrada e a devida arrumacio das mercadorias,
providenciando para que a distribuigdo e a ocupagao dos
lugares se fagam com ordem e brevidade;

J. Cumprir, fazer cumprir e aplicar todas as diretivas, comunicados,
adverténcias, apreensées, interditagdes, suspensoes, coimas
e outras sancdes cabiveis no Ambito dos regulamentos dos
mercados, no interior e nas areas de serviddo dos mercados,
infirmando os servigos centrais;

k. Exercer as demais competéncias previstas no regulamento dos
mercados municipais.

2. Os colaboradores do SEPAMP nos mercados devem sempre que
lhes seja disponibilizado, utilizar o fardamento de trabalho.

CAPITULO II
ORGANIZACAO DOS MERCADOS
Artigo 7.°
Requisitos gerais de funcionamento

1. A gestao do disposto no presente regulamento incumbe a Camara
Municipal da Praia, ao Servigo Publico de Abastecimento do Municipio
da Praia, adiante designado de SEPAMP.

2. Cabe a administracido do SEPAMP, garantir e zelar pelo cumprimento
dos requisitos de funcionamento dos mercados sob sua gestao:

a. Dispor de infraestruturas necessarias e adequadas ao funcionamento
e a respetiva dimensio, nomeadamente instalacdes sanitarias,
rede publica de agua, rede elétrica e pavimentacio do
espaco adequadamente;

b. Estar organizado por setores, de forma a haver perfeita delimitagio
entre os tipos de produtos comercializados, particularmente
entre setores de produtos alimentares e ndo alimentares;

c¢. Dispor de espacos identificados e delimitados, com dimensées
adequadas ao volume de vendas e natureza dos produtos;

d. Dispor de um sistema de recolha e remoc¢io de residuos sélidos
e organicos;

e. Ter afixadas as regras de funcionamento;
Artigo 8.°
Perfil Comercial dos mercados

1. O perfil comercial de cada mercado sera fixado nos respetivos
regulamentos internos, tendo em conta os resultados dos estudos de
viabilidade efetuados, a estrutura do tecido comercial envolvente e as
carateristicas do préprio mercado.

84895605-DOEC-4324-8260-F4CB5BC1686D



1018 II Série — N9 133 «B.O.»

da Republica de Cabo Verde — 23

de julho  de 2024

Artigo 9.°
Produtos comercializaveis nos mercados

1. Os mercados municipais integrados neste municipio destinam-se,
primordialmente, a venda dos seguintes produtos:

a. Horticolas de consumo imediato;

b. Agricolas secos, ou frescos, ovos de natureza conservavel;
c. Frutas frescas e secas;

d. Marisco e peixe fresco, congelado ou conservado;

e. Carnes frescas, congeladas e seus derivados (enchidos — linguica,
tripas, dobrada, chourigo de sangue);

f. Leite, Queijos e outros lacticinios;

g. Refeiges quentes e frias e bebidas nio alcodlicas;
h. Gelataria;

i. Plantas ornamentais;

Jj. Chés, 6leos, minérios medicinais e ervas aromaticas;
k. Produtos artesanais e artesanato;

1. Vestuaério e cal¢ado;

m. Revistas, CD e afins;

n. Produtos Eletrénicos e assessorios;

o. Concerto de produtos eletrénicos

p. Pegas auto, derivados e ferramentas;

g. Cosméticos e perfumaria;

r. Designer fotograficos, impressoées e brindes;
s. Sapataria, concerto e fabrico;

t. Alfaiataria;

u. Saldo de beleza e Cabeleireiro;

v. Barbearia;

w. Mobiliario;

x. Lenha e carvao;

y. Animais vivos;

z. Servicos

2. O SEPAMP pode autorizar a venda de outros produtos ou Artigo
s néo incluidos nas alineas do nimero anterior, desde que legalmente
permitidos, que ndo sejam insalubres, incomodos, perigosos ou toxicos
e, ainda, que sejam devidamente enquadraveis na atividade econémica
regularmente exercida.

Artigo 10.°
Produtos de comercializa¢cao interdita nos mercados
1. E interdita a venda dos seguintes produtos:
a. Medicamentos e especialidades farmacéuticas;

b. Armas e munic¢des, pélvora e quaisquer outros materiais
explosivos ou detonantes

¢. Combustiveis liquidos, sélidos ou gasosos, com exce¢do do alcool
desnaturado;

2. Cada mercado consoante a sua natureza e condi¢do tera a sua
lista de produtos interditados;

3. Mediante despacho da administra¢do do SEPAMP pode ser interditada
a venda de outros produtos ou Artigo s néo incluidos nas alineas do
n.” anterior, mesmo que legalmente permitidos, quando estejam em
causa critérios de insalubridade, incomodidade, perigo concreto ou
potencial toxicidade, ligados a especificidade de cada mercado, nao
obstante serem devidamente enquadraveis na atividade econdémica
regularmente exercida.

Artigo 11.°
Areas de Servidao dos mercados

1. Todos os mercados tém uma area de servidio circundante onde
deverao ter todo o controle e autoridade, nas atividades exercidas nessas
areas, sendo: autorizacgbes publicitarias, de permanéncia e fixagao,
interdi¢des, expulsoes, cobranga de taxas, aplica¢ido de coimas, e de
entre outras que se mostrarem convenientes;

2. Todos os mercados tém um a area de serviddo circundante consoante
a especificidade e necessidade e podera ser alterada pela administracao
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do SEPAMP, sempre que demostre conveniente, sendo assim:

a. Area de serviddo do Centro Comercial do Sucupira é de 1500
(mil e quinhentos) metros, atendendo a feira conexa ao
mesmo, aos domingos;

b. Area de servidio do Mercado COTXI-PO é de 1500 (mil e
quinhentos) metros, sendo um mercado abastecedor,
fornecedor, logistico, de venda a grosso e de expurgo;

c. Area de serviddo do matadouro Municipal é de 3000 (trés mil)
metros;

d. Area de servidio do Mercado do Plateau é de 300 (trezentos)
metros;

e. Area de serviddo do mercado de Achadinha é de 300 (trezentos)
metros;

f. Area de serviddo dos restantes mercados é de 150 (cento e
cinquenta) metros;

Artigo 12.°
Areas Minimas dos mercados

1. Todos os espacos comerciais consoante as carateristicas de cada
mercado, o ramo de atividade a que esta afeto, tém uma drea minima
previamente afixada pela dimenséo padrao de cada tipologia de espaco;

2. Os pregos dos espagos comerciais sdo afixados de acordo com a
dimensdo minima dos mesmos, além das carateristicas dos préprios
espacos, ramo de atividade, e da especificidade e carateristicas de cada
mercado;

3. Os espagos fora do padréo, ou seja, que néo respeitem o espago minimo
devem ser reajustados os precgos proporcionalmente a sua dimenséo;

4. Sempre que se mostre necessario a administragdo do SEPAMP tem
que proporcionar a medi¢io dos espagos e fazer os reajustes necessérios,
no redimensionamento dos espagos e dos precos;

5. Toda e qualquer amplia¢do dos espagos comerciais sdo previamente
autorizados pela administragdo do SEPAMP, e est4 sujeita a reajuste
de preco proporcionalmente a sua dimensao, ampliacio;

6. Toda e qualquer ocupacgao, ampliacdo que seja igual ou superior
ao espago anteriormente existente é atribuido uma nova numeragéo e
licen¢a de ocupacgéo ao referido espago ao titular solicitante;

7. Qualquer ocupagio, ampliacido sem a devida autorizacdo d4 direito
a administra¢do do SEPAMP de mandar retirar, ou demolir as respetivas
ampliagdes, e em cado de ser executada pela propria administragdo do
SEPAMP, os custos devem ser imputados aos prevaricadores;

Artigo 13.°
Setores dos Mercados

1. Os mercados serdo divididos em setores, os quais agrupario,
tendencialmente, todos os estabelecimentos do mesmo ramo de comércio.

2. A entrada dos mercados estard afixada uma planta em que figure
a localizagdo dos varios setores.

Artigo 14.°
Zona de Servicos de Apoio

1. Em cada mercado havera locais destinados a administragio dos
mesmos e aos servigos de saude e fiscaliza¢io econdémica;

2. Cada mercado, de acordo com as respetivas necessidades dispora,
de uma zona para instalagdo dos equipamentos complementares de
apoio aos rabidantes, nomeadamente, sanitdrios, armazéns, depdsitos,
instalacoes de frio, e recolha de lixos;

3. Quando existam caAmaras de frio ou armazéns destinados ao uso
individual de um rabidante, a respetiva manutengio cabera exclusivamente
ao respetivo titular. A atribuicdo destes espacos a titulo individual
carece de licenca;

CAPITULO III
CONCESSAO E ATRIBUICAO DOS LOCAIS DE VENDA
Artigo 15.°
Modo de concessao de espacos comerciais vagos

1. A concessao de espacos comerciais nos mercados, qualquer que
seja 0 ramo ou setor de atividade a que se destinem, sera efetuada
mediante concurso publico ou ajuste direto.

2. O ajuste direto pode ser utilizado pela administracdo do SEPAMP
para atribuicio de licengas de ocupacio quando o nimero de espacos a
atribuir néo justifique a abertura de concurso ou o nimero de pedidos
¢é inferior ao nimero de espacos vagos, ou nio atinja a um tergo da
totalidade dos espacos existentes no respetivo mercado ou setor.

3. O ajuste direto ou concurso restrito quando os rabidantes que ocupam
os lugares contiguos ao espago comercial que se pretende adjudicar
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sempre que aqueles locais ndo possuam a superficie minima adequada
ao ramo de atividade que exercem.

4. Nos casos referidos no nimero anterior sera emitida uma licenca
de ocupagao Unica, da qual conste a indicagao dos espagos concedidos,
0s quais nao poderio posteriormente ser cedidos em separado.

5. Se efetuado o primeiro concurso os locais nao forem concedidos,
serd realizado um segundo concurso.

6. Se ainda assim os locais permanecerem vagos, poderao ser atribuidos
por ajuste direto.

Artigo 16.°
Condig¢oes do Concurso

1. No anuncio de abertura do concurso indicar-se 4 localizacéo e
carateristicas do espago a adjudicar, a base de licitagdo, o montante de
taxa mensal e outros encargos que vierem a ser determinados, condi¢des
de ocupagio, prazo do concurso, entre outras.

2. Nos casos em que a atribuigdo de licengas de ocupagéo seja condicionada
a observancia de determinadas condi¢ées especiais, nomeadamente
fixacdo de um prazo maximo de ocupacdo, compromisso de efetuar
determinados investimentos, cumprimento de um horario de abertura
mais alargado, tais condi¢des devem ser referidas expressamente no
aviso de abertura do concurso.

3. A apresentacdo das propostas deve ser efetuada através do envio
das candidaturas em carta fechada dirigida aos servigos do SEAPMP,
até final do prazo estabelecido no aviso.

4. Os candidatos devem apresentar a respetiva documentacao e outros
documentos solicitados no aviso de abertura, bem como o seu curriculo
profissional, designadamente a experiéncia no ramo de atividade a que
se candidatam, indicar o valor da oferta, que serd no minimo, igual a
base de licitagdo indicada no aviso de abertura do concurso.

5. O candidato deve ainda apresentar o seu projeto comercial para a
exploracdo do local, expondo a atividade a desenvolver, caracteristicas
do estabelecimento e formas de venda, se for o caso disso e quaisquer
outros elementos que entenda necessario.

6. O juri, constituido para apreciacdo das propostas, deverd basear a
sua escolha na qualidade do projeto apresentado e no interesse comercial
do mesmo para o conjunto do mercado e ndo apenas no valor da taxa
de compensac¢io que o candidato se propde pagar.

7. O valor da taxa de compensacéo sera pago em doze mensalidades,
devendo o rabidante satisfazer de imediato pelo menos as taxas cabiveis
e uma mensalidade salvo disposi¢do ou acordo em contrério.

8. Quando tal se justifique, face ao montante dos valores envolvidos,
podem ser fixadas no aviso de abertura do concurso regras diferentes
para o pagamento desta taxa, as quais ndo podem ser alteradas apods
a adjudicacio dos espagos comerciais.

Artigo 17.°
Concessao de espagos comerciais

1. A Concesséo dos locais de venda consiste na atribui¢io, a uma pessoa
singular ou coletiva de uma autorizagao de licenca de ocupacao de um
dos locais de venda delimitado, existentes nos mercados municipal, a que
corresponde apenas a uma Unica concessio de ocupacao ou exploracgao.

2. A concessio dos locais de venda tem natureza precédria, é sempre
efetuada a titulo singular ou coletivo e oneroso, intransmissivel e sera
autorizado pela administra¢do do SEPAMP.

3. A Concessio estd sujeita ao presente regulamento e as demais
legislagoes aplicaveis e no estdo sujeitas ao regime de locagao, venda
e trespasse, cedéncia e/ou empréstimo;

4. A ocupagao de qualquer espago nos mercados, para venda de
produtos ou para quaisquer outros fins, carece sempre de autorizagéo
da administra¢do do SEPAMP.

Artigo 18.°
Procedimento para concessao

1. A concessdo serd efetuada mediante solicitagio em formulério
proprio, copia de BI, e NIF;

2. A concessao da licen¢a de ocupacao dos lugares de venda, quando
seja de presumir mais de um interessado na sua ocupagao, a selecao é
feita mediante nomeacgédo de uma comissao para o efeito;

Artigo 19.°
Registo dos rabidantes
1.Eda competéncia da administra¢do do SEPAMP criar um cadastro
em base digital e arquivo fisico das documentacoes de todos os titulares

da licenga de ocupagdo, devidamente atualizado, nele constando, os
seguintes elementos:
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a. Nome do titular, firma;

b. Copia do BI

c. Numero de NIF;

d. Mercado, tipologia das bancas/médulos...

e. Nome/nimero ou insignia do local de venda;
f. setor de atividade;

2. Qualquer alteracdo aos elementos referidos no nimero anterior
deve, obrigatoriamente, ser comunicada a administracdo do SEPAMP,
no prazo maximo de 30 dias, a contar o fato que lhe deu origem;

3. Os rabidantes no ativo tém de fazer a renovagao obrigatoéria das
licencas de ocupagio, e da atualizacdo caso couber da documentagao
exigida, sob pena de perderem todos os direitos de ocupac¢ao apds 90
dias na condigdo de nao renovacéo da licenca de ocupagao;

4. Os titulares da licen¢a de ocupacio sdo obrigados a possuir um
cartdo de identifica¢do, emitido pelo SEPAMP cuja renovacao anual
é obrigatdria;

5. A administracdo do SEPAMP, organizara e manterd atualizado o
processo individual, de cada titular da licenga de ocupagéo, dele constando,
entre outros o contrato de atribuicdo de licenca de ocupacdo, ficha

de identificacéao, foto, cépia do BI e NIF, a documentacgio relativa as
diversas solicitagoes, sua tramitacio e decisoes.

Artigo 20.°
Natureza do direito de ocupacio
1. A utilizagdo dos locais nos mercados rege-se pelo disposto no
presente regulamento, ndo sendo aplicaveis as relagoes entre o SEPAMP
e os titulares de licenga de ocupacéo, as disposic¢oes legais relativas ao
arrendamento comercial.

2. 0 espaco nos mercados cedidos a particulares mantém a sua natureza
de bens do dominio publico, ndo podendo ser alienados ou hipotecados.

3.E expressamente proibido o empréstimo, cedéncia, doagédo, aluguer,
venda dos espacgos comerciais ocupados pelos titulares das licencas,
a terceiros, considerando-se usurpac¢ido do poder da CMP/SEPAMP,
perdendo de imediato o direito a licenga e o respetivo espago, a favor
do ocupante e/ou SEPAMP.

Artigo 21.°
Condic¢oes dos titulares

1. As licencas de ocupacio de espacos comerciais nos mercados podem
ser concedidas, nos termos e pelas formas previstas nos Artigo s seguintes,
a pessoas singulares ou coletivas, com excecdo das sociedades andnimas;

2. Os interessados em exercer uma atividade nos mercados devem
preencher as condi¢ées legais para o exercicio da atividade comercial;

Artigo 22.°
Documento que titula a autorizacao

1. Efetuada a adjudicagéo do espaco comercial, a administragdo do
SEPAMP promove a assinatura de um contrato de atribui¢ao de licenca
de ocupacao de espaco, condi¢do necessaria para a emissdo da respetiva
licenga de ocupacdo em nome do rabidante, mediante o pagamento da
respetiva taxa no maximo de 30 dias ap6s a assinatura do contrato;

2. O mesmo se verifica relativamente as pessoas, singulares ou
coletivas, que utilizem qualquer instalagédo ou servigo dos mercados,
nomeadamente armazéns ou camaras de frio.

3. Da licenca deve constar obrigatoriamente:

a. A identificagdo completa do seu titular;

b. Identificagdo dos colaboradores e/ou familiares que estdo
autorizados a auxiliar o titular;

c¢. Local que ocupa, sua dimensao e localizacao;
d. Ramo de atividade que estd autorizado a exercer;
e. Horario de funcionamento do local;
f. Condigoes especiais de autorizagio;
g. Data de emissédo da licenca.
4. A licenc¢a de ocupacgao e o contrato de atribuicdo de licenca de

ocupagdo sdo emitidas em duplicado, ficando os originais no processo
individual do rabidante e a copia na sua posse.

84895605-DOEC-4324-8260-F4CB5BC1686D



1020 II Série — N9 133 «B.O.»

da Republica de Cabo Verde — 23

de julho  de 2024

Artigo 23.°
Carater pessoal das autorizagoes

1. As licencas sao concedidas a titulo pessoal, sem prejuizo da sua
atribuicdo a sociedades.

2. O titular da licenca ndo pode ceder a sua posi¢do a terceiros,
temporaria ou definitivamente, mesmo a titulo gracioso, compete
exclusivamente a CMP através da administragdo do SEPAMP.

Artigo 24.°
Prazo da concessao

1. A concessdo é feita pelo prazo de 1 ano, automaticamente renovavel
por igual periodo;

2. A Concessao pode ser denunciada a qualquer momento mediante
aviso prévio de 30 dias;

3. Em caso de incumprimento das regras do presente regulamento,
e consoante a gravidade a denuncia pode ser de carater imediato;

Artigo 25.°
Inicio de Atividade

O rabidante é obrigado a iniciar a atividade no prazo maximo de 30
dias apds a assinatura do contrato e a emisséo da licenga de ocupagio,
sob pena de caducidade da mesma e sem direito a restituicdo das taxas
ja pagas.

Artigo 26.°
Identificacao do rabidante

1. A administra¢do do SEPAMP emitird um cartdo de identificacdo
cujo modelo é determinado pela administragdo do SEPAMP.

2. Sempre que lhe for solicitado pelos rabidantes, a administracdo do
SEPAMP emitira declaragées mediante o pagamento de taxas em vigor.

Artigo 27.°
Cartao de identificacao

1. O cartao de identificagdo é obrigatério e deve ser solicitado, junto
aos servicos administrativos preenchendo formuldrio préprio, do qual
deve constar:

a. Identificacdo pelo nome, nimero do bilhete de identidade, local
e data de emissdo, numero de identificacdo fiscal e residéncia, n.°do
local de venda (banca; modulo) o mercado correspondente, e o objeto
da sua atividade;

2. Acompanhado do formulario devera ser entregue:

a. As copias do BI e NIF para confirmacido das informacées
constantes no formulario;

b. A recolha das fotos para o cartdo sera feita no momento de
entrega do formulario;

3. Sendo o cartdo requerido a pessoa coletiva ou para sociedade
comercial, o pedido do cartdo devera ser formulado por um dos membros,
mediante junc¢do de documento comprovativo da sua constituicéo e dos
poderes que o pacto social confira ao requerente para o efeito.

4. O SEPAMP devera4, entre o pronunciamento e o pedido da emissao
de concessdo do cartdo néo ultrapassar o prazo maximo de 7 dias uteis,
a contar da data da entrega do respetivo formulario.

5. Pela emissédo do cartdo ha lugar ao pagamento de taxa em vigor.
Artigo 28.°
Natureza do cartao

1. O cartéo de identificagdo é pessoal e intransmissivel e nele devem
constar os elementos de identifica¢do do rabidante, designadamente o
nome do seu titular, mercado, o nimero do lugar, o periodo de emisséo
e validade e o nimero de série do cartdo e o um leitor de QR CODE;

2. O cartao de identificacio é sempre obrigatério, concedido a titulo
precario e oneroso, e é valido pelo periodo de um ano civil;

3. A renovacdo anual do cartdo de identificagdo é obrigatério e devera
ser requerida até 30 dias antes de caducar a respetiva validade, ou
seja, até 30 de novembro;

Artigo 29.°
Cedéncias
1. A licenga de ocupacdo é intransmissivel, por ato entre vivos, total
ou parcialmente, competéncia tUnica e exclusiva da administracao do
SEPAMP.
2. Tipos de cedéncias:

a. Cedéncia Intervivos;

b. Cedéncia por morte;
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Artigo 30.°
Cedéncia Intervivos

1. A administrac¢ido do SEPAMP, pode fazer a cedéncia a um familiar,
descendentes e ascendentes do 1.°grau em linha reta, indicado pelo
titular da licenga, desde que ocorra um dos seguintes factos:

a. Invalidez do titular;
b. Reducio a menos de 50 % da capacidade fisica normal do titular;
c¢. Outros motivos ponderosos e justificados, verificados caso a caso;

2. O titular de uma licenca que pretenda ceder a sua posi¢ido a
familiares, deve requeré-lo por escrito a administracido do SEPAMP,
indicando as razoes porque pretende abandonar a atividade e o nome
da pessoa a quem pretende ceder o local.

3. O requerimento seréd acompanhado de uma proposta elaborada pelo
beneficiario, na qual este indica o seu curriculo profissional e explicita
o projeto comercial que se propoe desenvolver no local.

4. Os dispostos nos numeros 2 e 3 do presente Artigo requerem a
iniciac¢do do processo de mudanga de nome, mediante o pagamento de
uma taxa;

5. A administragdo do SEPAMP pode condicionar a cedéncia ao
cumprimento, pelo beneficiario, de determinadas condi¢ées, nomeadamente
a mudanga de setor de atividade, de localizagdo de espago, dividas
pendentes de entre outros.

6. A autorizacio de cedéncia obriga o cumprimento no disposto no
numero 4 e consequentemente a emissio de nova Licenga de ocupagéo
autoriza¢do em nome do beneficidrio;

7. A autorizacao da cedéncia implica a aceitacdo, pelo cessionério,
de todas as obrigagdes relativas a ocupagio do espaco decorrentes das
normas legais e regulamentares aplicaveis.

Artigo 31.°
Cedéncia por morte

1. Por morte do titular da licenga pode ser concedida uma nova
autorizacio, se tal for requerido a administra¢do do SEPAMP, no prazo de
30 dias apds a morte do titular, pelo conjuge nao separado judicialmente,
que viva em unido de facto ou por descendentes e ascendentes do 1.°grau
em linha reta.

2. A nova licenca de ocupacgio sera concedida mediante o pedido
de mudanga de nome o pagamento das referidas taxas e assuncdo do
pagamento das dividas das mensalidades do titular falecido;

3. Ao novo rabidante aplica-se o disposto no nimero 3 do Artigo 21.°,
além da comprovagao via certiddo narrativa completa do solicitante e
a respetiva certidao de 6bito do falecido;

4. As pessoas referidas no n.°1 que nio pretendem explorar pessoalmente
os locais de venda perdem o direito de cedéncia passando o espacgo de
imediato para a administragdo do SEPAMP;

5. Caso ndo existam quaisquer das pessoas indicadas no numero 1,
ou nao haja reclamacées no periodo de 30 dias ap6s a morte do titular, a
licenga caduca automaticamente e o espago é declarado vago, podendo a
administracdo do SEPAMP desencadear o processo da sua adjudicagio;

Artigo 32.°
Autorizacao da Cedéncia

1. A administragdo do SEPAMP pode condicionar a autorizagio da
cedéncia ao cumprimento pelo beneficiario de determinadas condigoes,
nomeadamente mudanca de ramo de atividade, remodelacio dos espacos,
cumprimento de horarios mais alargados e obrigatoriedade de frequéncia
de agées de formacéao de entre outras.

2. As cedéncias podem ser autorizadas pela administracio do SEPAMP
quando se verifiquem as seguintes condigdes:

a. Estarem regularizadas as suas obrigagoes em relagio a taxas
mensais e anuais para com o SEPAMP;

b. Se o beneficiario preencher as condigbes previstas neste regulamento,
e o projeto comercial apresentado seja aprovado.

3. A cedéncia s6 se torna efetiva quando esteja concluido o processo
de mudanc¢a de nome e o beneficidrio pague ao SEPAMP no prazo de
15 dias apds a notificagdo da autorizacdo da cedéncia, os valores das
taxas de mudanca de nome e de licen¢a de ocupacgéo;

Artigo 33.°
Direito de Preferéncia
1. Nas cessoes por ato Intervivos, a administracido do SEPAMP se

assim o entender, poderé exercer o direito de preferéncia na transmissdo
a efetuar;
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2. Na situacio referida no nimero anterior, a administrac¢io do
SEPAMP reserva-se o direito de exigir ao titular da licenga as condigoes
essenciais da cedéncia e o valor da transacgio;

Artigo 34.°
O cessionario

1. Se o processo estiver corretamente instruido e a administracao do
SEPAMP autorizar a cedéncia, os servi¢os emitirdo uma nova licenca
em nome do cessionario.

2. A cedéncia implica a aceitacéo pelo cessiondrio de todos os direitos
e obrigagdes relativos a ocupacao do espago, decorrentes das normas
gerais previstas neste regulamento e, sendo caso disso, das condi¢ées
especiais que tenham sido aceites como condicionantes da cedéncia.

Artigo 35.°
Norma Especial para Sociedades

1. Quando o titular de uma licenga de ocupag@o no mercado seja
uma sociedade, a cessdo de quotas ou qualquer outra alteracdo do pacto
social, deve ser comunicada 4 administracdo do SEPAMP, no prazo de
30 dias, apés a sua ocorréncia.

Artigo 36.°
Caducidade das Licencas
1. As licengas caducam:

a. por morte do respetivo titular, ou por dissoluc¢do da sociedade,
quando o titular da licenca seja uma pessoa coletiva;

b. Por renuncia voluntaria do seu titular;

c. Por falta de pagamento das taxas ou outros encargos financeiros,
por um periodo de 90 dias;

d. Findo o prazo da autorizacio, nos casos especiais em que as
licengas sejam concedidas com prazo certo;

e. Se o rabidante nio iniciar a atividade nos prazos previstos
neste regulamento;

f. Nos casos de extingdo ou reestruturagdo profunda do mercado;

2. Quando o titular da autoriza¢do for uma sociedade, constitui ainda
causa de caducidade da licenca, o incumprimento do disposto numero
2 do Artigo 22.%

3. Ocorrendo a caducidade, o titular da licenca nao tem direito a
qualquer indemnizagao e deve proceder a desocupacio dos locais, no
prazo de 15 dias apés comunicagao da administragao do SEPAMP nesse
sentido.

4. Em caso da recusa ou inércia do titular, a administra¢do do
SEPAMP procedera a remogao e armazenamento dos bens do titular,
e as despesas serdo imputadas ao titular. A restitui¢do dos pertences
removido, far-se-4 mediante o pagamento das taxas ou outros encargos
de que o rabidante seja eventualmente devedor.

Artigo 37.°
Cessacao das Licencgas

1. As licencgas de ocupagio dos espagos comercias cessdo, quando o
rabidante atingir a idade de 65 anos, podendo estender-se a0 maximo de
até os 70 anos, caso a caso, de acordo com a avaliagdo anual feita pela
administracdo do SEPAMP, e isentando-se de qualquer ressarcimento
ou medidas compensatdrias em ambos os casos;

2. Quando se verifica o disposto no nimero anterior, a preferéncia
de cedéncia do espago, cabe sempre ao familiar na primeira linha da
sucessao direta, desde que esta tenha exercido esta atividade junto ao
titular, no minimo durante 2 anos como substituto, cotitular ou mesmo
como colaborador;

3. Aos interessados visados no nimero 2, sdo concedidos 15 dias para
manifestac¢io de interesse pelo espaco comercial, atingidos o tempo
e caso ndo houver manifestagdo, o espago passara automaticamente
a gestdo do SEPAMP, podendo este proceder a concecéo a terceiros;

4. Compete a administra¢io do SEPAMP, proceder a verificagio e
validacio das condi¢des dispostas no ndmero 2;

CAPITULO IV
NORMAS DE FUNCIONAMENTO
SECCAO 1
Normas Gerais
Artigo 38.°
Regulamento Interno

1. Sem prejuizo da aplicabilidade do disposto nos Artigo s seguintes,
cada mercado tem um regulamento interno, constituido por normas
proéprias de funcionamento, necessarias a gestdo do respetivo mercado;
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2. Dos regulamentos internos constard, nomeadamente, o horario
de abertura ao publico e de cargas e descargas, a drea maxima que
cada espago comercial deve possuir, regras de utilizacio das areas de
venda, equipamentos comuns do mercado, a exposi¢do e arrumacgio
dos produtos, espagos de circulagido, sanitarios, condi¢io de descarga
e armazenagem das mercadorias de entre outros;

Artigo 39.°
Direcao Efetiva da Atividade

1. O titular da licenca de ocupacio é obrigado a dirigir efetivamente o
negdcio desenvolvido nos mercados, sem prejuizo das operagoes relativas
a atividade poderem ser executadas por colaboradores, devidamente
identificados, cadastrados e autorizados pelo SEPAMP apés a informacio
obrigatdria do titular ao SEPAMP para o efeito no prazo de 15 dias da
contratacéo do colaborador.

2. Quando os titulares das licengas forem pessoas singulares podem
ainda ser auxiliados na sua atividade pelos substitutos ou conjuge,
pessoa que viva em unido de facto, ascendentes ou descendentes do
1.°grau em linha rectal.

3. Caso a atividade esteja a ser exercida por qualquer outra pessoa,
para além das mencionadas nos nimeros anteriores, presume-se que
o local foi irregularmente cedido, com todas as consequéncias previstas
no presente regulamento.

4. Se, por motivo de doenca prolongada ou outra circunstancia excecional
alheia a vontade do titular, devidamente comprovada, o mesmo nao
puder temporariamente assegurar a dire¢do efetiva do local, podera
ser autorizado a fazer-se substituir por pessoa da sua confianca por
um periodo até 6 meses.

Artigo 40.°
Direitos dos Rabidantes
1. Os rabidantes dos mercados tém direito:
a. A exercer a atividade no espaco de que sio titulares;

b. A transmitir a sua licenca a terceiros, nos termos do presente
regulamento;

c. A utilizar as areas e equipamentos comuns do mercado,
nomeadamente sanitdrios, locais de armazenagem, maquinas
de producio de gelo, camaras frigorificas, etc.;

d. A usufruir dos servicos comuns garantidos pelo SEPAMP,
nomeadamente, de limpeza, segurancga, promocéo e publicidade;

e. A frequentar as agoes de formacéio para rabidantes, promovidas
pelo SEPAMP;

f. A usar o nome e/ou insignias do mercado ao lado dos da firma
do respetivo estabelecimento ou em impressos, embalagens
e material de propaganda;

g. A serem informados das medidas de gestdao importantes, que
afetem o mercado em geral ou a sua atividade em particular;

Artigo 41 .°
Deveres dos rabidantes
1. Os rabidantes dos mercados tém deveres de:

a. Conhecer as disposi¢oes regulamentares sobre a organizagio e
funcionamento dos mercados, respeitando-as e fazendo-as
cumprir pelo pessoal ao seu servigo;

b. Assumir responsabilidade pelas infra¢ées cometidas por si e
pelas pessoas ao seu servico, no exercicio das suas fungdes
ou por causa delas;

¢. Responder pelos danos e prejuizos provocados nas instalacgoes
e equipamentos dos mercados ou a terceiros, por culpa ou
negligéncia sua ou de quaisquer pessoas ao seu Servigo;

d. Utilizar os locais de venda e os restantes direitos concessionaveis
apenas para os fins objeto da concessdo e nos termos
estabelecidos na mesma, bem como nfo ocupar para venda
ou exposicdo, drea superior a que lhe foi concedida;

e. Honrar com o pagamento mensal;

f. Manter em bom estado de conservagdo limpeza e higiene das areas
comuns: corredores de passagem, sanitdrios, pavimentos,
paredes, valas de drenagem e de esgotos e equipamentos
comuns dos mercados;

g. Permitir o acesso aos locais de venda e espagos de utilizac¢ao
privativa ao pessoal de servigo no mercado ou por outras
entidades fiscalizadoras competentes, sempre que estas
o0 julguem necessario;
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h. Tratar com urbanidade nas suas relagdes com o pessoal do SEPAMP
de servigo no mercado, colegas rabidantes, fornecedores,
compradores, e restantes operadores e publico em geral;

i. Exercer a atividade no rigoroso cumprimento da legislac¢do
vigente e normas regulamentares aplicaveis, em matéria
de higiene, satde e seguranga no trabalho, comercializagéo,
exposicio, preparacgio, acondicionamento;

J. Assegurar a deposi¢ao didria de residuos ou detritos em recipientes
préprios;

k. Nao desperdicar dgua das torneiras, ndo utilizar a d4gua das
bocas-de-incéndio nem utilizar indevidamente outros
equipamentos instalados no mercado para a prevencio e
combate aos incéndios;

[. Dar cumprimento a instrugdes e ordens dos trabalhadores ao servigo
no mercado, bem como por outras entidades fiscalizadoras
competentes, designadamente, quanto a apresentacgao de
documentos e informagdes necessdrios ao cumprimento
das normas legais e regulamentares em vigor;

m. Fazer-se acompanhar do cartédo de identificacdo do rabidante e
da licenca de ocupacio do espaco e apresenta-los as entidades
competentes para a fiscalizac¢do, quando for solicitada;

n. Estar em dia com os seus compromissos de ordem financeira
para com o SEPAMP;

o. Comunicar a administracio do mercado/SEPAMP, da sua
auséncia, ou do nfo funcionamento do espacgo de venda
por qualquer motivo;

p. Manter informado e promover o cadastro dos adjuntos, colaboradores
junto do SEPAMP, sempre haja alguma alteragio na relagéo
contratual, no prazo de 15 dias;

2. O ndo comprimento no disposto no nimero 1 alinea n), num prazo
de 90 dias, da ao SEPAMP o direito de abertura de um processo de
cesso da licenca de ocupagio, e reversio do espago a seu favor;

3. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior os rabidantes devem
abster-se de comportamentos lesivos dos direitos e dos legitimos interesses
dos consumidores;

4. Os rabidantes de cada mercado, caso o entendam, podem organizar-
se através de uma comissdo que represente os seus interesses perante
a administra¢io do SEPAMP;

Artigo 42.°
Obrigacdes dos rabidantes

1. Os rabidantes dos mercados tém obrigagoes de:

a. Prestar informagdes, declaragoes e disponibilizar documentagao
pessoal e outras, sempre que solicitado pela administragao
do SEPAMP;

b. Cumprir com rigor as normas elementares de higiene individual
e manter elevado estado de asseio;

c. Usar aventais, tocas e/ou vestuario adequado e em perfeito
estado de higienizacéo;

d. Ter as maos limpas e as unhas curtas e livres de anéis e relégios
durante a manipulagio dos alimentos;

e. Manter os espagos de venda e suas dreas envolventes limpas
durante o funcionamento;

f. Higienizar todos os produtos horticolas, tubérculos e raizes,
expurgando o excesso de matéria suja e ou terra;

g. Limpar as vitrines, maquinas de corte adequadamente no final
do dia;

h. As carnes devem ser expostas para venda em frio e nunca a
temperatura ambiente;

i. Submeter as carnes a inspecio sanitdria e apresentar as respetivas
certificacgoes e selo de inspecio,

J. Nao expor, ofertar e nem vender carnes de animais nio abatidos
no matadouro municipal, nos domicilios ou em outros
matadouros municipais;

k. Uso apenas de facas para o manuseio de carnes;

1. Nao abater animais no interior dos mercados e/ou num perimetro
de 3 Km;

m. Expor o pescado e seus derivados para venda em gelo nos

expositores, vitrines frigorificas e nunca a temperatura
ambiente;
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n. Manter as malas térmicas em perfeito estado de higienizacao,
conservacgao e manuselo;

o. Expor os produtos nas cestas fornecidas nos espacgos de venda;

p. Limpar as mesas, e areas de preparacdo dos alimentos no final
do dia, de forma adequada;

q. Colaborar sempre que seja solicitado a troca de cestos para fins
de higienizagao das respetivas bancas e cestos;

r. Retirar todo e qualquer pertence pessoal, equipamentos, malas
térmicas, arcas frigorificas e alimentos durante os dias de
lavagem geral dos mercados sob pena de ser confiscado a
favor de instituicdes de beneficéncia social, e/ou considerado
improprio para o consumo derivado ao contacto com produtos
quimicos no processo de desinfestacio, levados ao aterro
sanitdrio municipal;

Artigo 43 .°

Proibicao dos rabidantes

1. E proibido aos rabidantes dos mercados:

a. Fumar, cuspir, tossir por cima dos alimentos durante a manipulagéo;

b. Manutencao de animais dentro e fora do mercado e na area do
perimetro de servidao.

¢. Manutencio de plantas no interior do mercado;

d. A entrada de carne néo inspecionada cuja procedéncia do abate
nao seja realizada no matadouro municipal;

e. Proibido o abate de animais em areas préximas ao mercado,
no domicilio, matadouros clandestinos e também abatidos
em outros municipios;

f. Expor para venda produtos que, pelo seu estado ou condigdes,
possam prejudicar a saude publica;

g. A venda de produtos fitofarmacéuticos nos mercados, excetuando
as instituigoes certificadas para o efeito;

h. Manutencéo, e lavagem de produtos de origens animais, horticolas,
frutas, vegetais, no interior dos mercados;

i. A exposicio de cargas e mercadorias por forma a obstruir corredores
de passagem, importunar e retirar visibilidade de terceiros;

J. Uso individuo da licenga de ocupacao;

k. Colocar e /ou efetuar, qualquer objeto ou venda fora da area
correspondente ao espago de venda que ocupam;

1. A ocupacéo de vias e corredores de acessos e areas de circulagio
destinadas ao publico com géneros e volumes;

m. Armazenar quaisquer volumes nas camaras de frio que nao
seja destinada a este fim;

n. Acender lume em qualquer local do mercado, exceto nos restaurantes
e pracas alimentar quando devidamente autorizados pela
administracao do SEPAMP;

o. Dar entrada a qualquer género ou mercadorias sem ser pela
porta destinada a este fim;

p. Colocar produtos alimentares em contato direto com o pavimento;

q. Rolar, arrastar bidoes, grades e outros dispositivos ou mercadorias
e produtos que danifiquem os espagos, equipamentos ou
pavimentos de qualquer tipo e natureza;

r. Comercializar produtos diferentes daqueles para que foi o
titular autorizado;

s. Proceder a obras, adaptagées ou modificagées dos locais de
venda, seja qual for a natureza, sem prévia autoriza¢io
da administragdo do SEPAMP, e em dias néo autorizados;

t. Proceder ao arrebentamento de cadeados, fechaduras, lonas,
correntes e/ou outros dispositivos, quando colocados pela
administra¢do no ambito do processo de cobrancas de dividas,
ou de sonegacdo de informacées, aplicagdo de inquéritos e
realizacdo de cadastro, de entre outras;

u. Provocar, de qualquer modo, danos, modifica¢ées, desperdicio
e/ou roubo de agua, eletricidade, ou outro, com prejuizo
manifesto do mercado ou de outro utilizador;

v. Deixar de proceder a limpeza e conservagao dos respetivos

locais e utensilios ou efetuar despejos fora dos sitios e
recipientes a isso destinados;
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w. Proibido o uso de machados e catanas nos talhos; Artigo 45. .°

x. Colocagao de arcas congeladoras e de frio a titulo pessoal;

y. A permanéncia de menores acompanhados de titulares das
licengas de adjuntos, substitutos, colaboradores, ocupantes;

z. A comercializacio e abastecimento de produtos sem serem nos
moédulos de venda;

aa. Colocar taras de transportes de produtos ou amimais para
alem do tempo razoavelmente aceite como indispensavel
para o seu esvaziamento;

bb. Formular queixas ou participacoes inexatas ou falsas contra
funcionarios ou contra qualquer outro titular da licenca
ou seu colaborador;

cc. Higienizar-se, banhar-se a se ou a terceiros, fazer necessidade
fisiolégica em sacos de plasticos, baldes, canecas, garrafas,
chéo ou outros recipientes, as necessidades devem ser feitas
nas casas de banho;

Artigo 44.°
Proibi¢des Geral
1. Dentro dos mercados municipais é expressamente proibido:
a. Fumar ou foguear;
b. A pratica de jogos de azar, excetuando-se as rifas;

¢. A entrada e permanéncia de pessoas que visivelmente encontram-
se alcoolizadas, sob efeito de estupefacientes, pedintes e de
utentes que perturbem a ordem e o normal funcionamento
dos mercados;

d. O Transporte de carga e biddes por arrastamento ou enrolamento
por forma a danificar, equipamentos ou pavimentos de
qualquer tipo ou natureza;

e. A entrada e permanecia de animais domésticos e cées vadios,
exceto cdes de assisténcia policial;

f. A publicidade, inquérito, filmagens, fotografias, arrecadacio
de fundos independentemente da natureza, salvo se estas
forem devidamente autorizados pela administragido do
mercado/SEPAMP;

g. Permanéncia de pessoas, com doengas contagiosas, problemas
de pele, com vémitos diarreia aguda, tossi compulsiva,
gripes com espiro e secregdes nasais, infe¢des a nivel da
garganta, ouvidos e olhos;

h. Provocar, molestar ou agredir, de qualquer modo, os funciondrios
do SEPAMP em servico no mercado, dentro ou fora deste,
bem como outros utilizadores ou quaisquer pessoas que se
encontrem dentro daquelas instalagoes;

i. Desacatar, impedir ou dificultar as fiscalizagdes dos funcionarios
afeto ao mercado/ SEPAMP, guardas municipal e outros
funcionéarios no exercicio das suas atividades;

J. A venda ambulante, quer no interior do mercado quer num
raio de 250 a 500 metros do limite da area de servidao
do mercado.

k. Produgéo de ruidos que de qualquer forma perturbe o normal
funcionamento do mercado;

l. Todo tipo de ritual de feitigarias, macumbaria ou bruxarias
seja para azar ou sorte dentro do mercado e nas areas de
serviddo, que coloca em causa o normal funcionamento
do mercado, transtornos a terceiros e que danifiquem as
infraestruturas, salvo se for autorizado pela administrag¢io
do SEPAMP;

m. A entrada nos recintos dos mercados: bicicletas, ciclomotores,
motociclos, salvo veiculos ndo motorizados de transporte
de portadores de deficiéncia.

n. Deitar para o pavimento cascas, restos de fruta, aparas de
legumes, papéis ou quaisquer outros detritos;

2. K proibido o empréstimo, cedéncia, transpasse, aluguer, venda a
terceiros dos espagos comerciais para exploracdo da licenga de ocupacio;

3. Caso se verifique o previsto no numero 2, cabe ao SEPAMP abrir
o processo de execugdo, anulando a licenca de ocupagao, sem poder ser
responsabilizado por qualquer perda financeira advenientes, entre as
partes envolvidas;

4. Nenhuma licenca ou autoriza¢io pode ser utilizada para fim diferente

daquele para que foi concedida ou com desrespeito das condi¢des impostas,
sob pena de revogagio e de aplicacdo de coima e outras sangoes.
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Registo dos colaboradores

O titular da licenga de ocupagéo é obrigado a declarar no SEPAMP
todos os colaboradores e substitutos que o auxiliam na sua atividade,
para que sejam cadastrados e autorizados pelo SEPAMP e/ou qualquer
cessacao de relacdo contratual entre as partes;

Artigo 46.°
Documentos

Os rabidantes sdo obrigados a conservar em seu poder e a exibir aos
funciondrios do mercado, os documentos comprovativos da aquisic¢io e
de inspegao dos produtos.

Artigo 47.°
Mudanca ramo atividade

1. A mudanga de grupo do ramo de atividades ou de modo geral,
da natureza da atividade exercida nos espacos comerciais, carece de
aprovacio prévia da administracio do SEPAMP;

2. A alteragdo deve ser solicitada em formulério dirigido a administragao
do SEPAMP, com especificagao da nova atividade pretendida;

3. O pedido de alteragao pode ser recusado se contrariar o equilibrio
da oferta ou a diversificacido comercial do mercado, ou da inadequacao
do espago.

Artigo 48.°
Publicidade

1. As publicidades nos mercados carecem sempre de autorizacao da
administra¢do do SEPAMP:

a. A colocagao de reclamos, anuncios e outros dispositivos analogos
nos lugares de venda;

b. A utilizagdo de qualquer tipo de aparelhagem sonora nos espagos
dos mercados Municipais.

2. A captacdo de imagens fotograficas e filmagens sdo proibidas e
carecem de autorizacdo do SEPAMP, regido por regulamento préprio;

3. Sobre a afixagdo de publicidade rege a legislacdo em vigor e o
disposto no regulamento de publicidade nos mercados.

4. Nao deve ser autorizada publicidade que concorra com as atividades
desenvolvidas nos mercados.

SECCAO
Periodo de funcionamento
Artigo 49 .°
Horarios do funcionamento

1. O horario de abertura ao publico de cada mercado consta no respetivo
regulamento interno e seré fixado tendo em conta os hébitos de compra
dos seus utentes, o fendmeno de anoitecer mais tarde ou mais cedo
dependendo da estagdo do ano, e do horario dos trabalhadores, e do
nivel de seguranga de cada mercado;

2. A entrada dos mercados estara afixado o horério de abertura ao
publico;

3. Os rabidantes cujos médulos, bancas ou quiosques tenham um
horario diferente do geral devem afixa-lo a entrada dos mesmos;

4. Sera ainda fixado o periodo em que podem ser efetuadas as cargas
e descargas, o qual pode coincidir com o periodo de abertura ao publico
em casos de absoluta necessidade;

5. Na licenca de ocupacio concedida a cada rabidante, nos termos
deste regulamento, far-se-a referéncia ao horario de funcionamento
do respetivo espago comercial, que o rabidante é obrigado a cumprir;

Artigo 50.°
Horarios Especiais de funcionamento

1. Se for possivel, sem por em causa a seguranca das mercadorias
e do mercado, podem ser fixados horarios diferenciados para setores
diferentes do mercado.

2. De qualquer modo, as lojas e espagos comerciais com abertura
para o exterior do mercado, podem estar abertas para além do horario
geral do mercado, de acordo com as condi¢ées impostas no respetivo
processo de concessdo e sem prejuizo das disposi¢oes constantes do
regulamento interno sobre horarios dos estabelecimentos comerciais.
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3. Salvo casos excecionais, as lojas localizadas no interior do mercado, s6
podem fazer uso da porta de abertura para a rua depois do encerramento
do mercado.

4. Sempre que se justifique por razées ponderosas, de seguranca
e higiene, a administracdo do SEPAMP pode fechar de forma parcial
ou geral, temporario ou permanente e/ou determinar um novo horario
especial, nas lavagens gerais, desinfestagio, surtos pandémicos de
entre outros;

Artigo 51.°
Abertura dos Locais

1. Durante o periodo de abertura ao publico, os espagos comerciais
devem manter-se abertos, salvo em casos excecionais devidamente
autorizados.

2. Quando se iniciar o periodo de abertura ao publico, todos os produtos
devem estar devidamente arrumados nos expositores e as areas de
circulagdo desocupadas.

Artigo 52.°
Encerramento para Férias

1. Os espagos comerciais excecionalmente e por razoes de for¢a maior
e aceites pela Administra¢do do SEPAMP podem justificar encerrar por
férias num maximo de até 30 dias corridos por ano;

2. O periodo de férias deve ser comunicado a administra¢do do SEPAMP
com uma antecedéncia de 30 dias, com os respetivos fundamentos,
de forma a poderem ser calendarizados os periodos de encerramento
dos diversos locais a garantir, a todo 0 momento, um nivel minimo de
atividade e de seguranga no mercado;

Artigo 53.°
Encerramento por outros motivos

1. Sempre que se justifique por razées ponderosas, de seguranga e
higiene, a administracdo do SEPAMP pode encerrar de forma parcial
ou geral, temporario ou permanente em situagdes de lavagem geral,
desinfestacgao, surtos sanitarios, doen¢as pandémicas de entre outros;

2. Quando se verificar pouca afluéncia dos utentes, ou seja, um nimero
inferior a 50 % de rabidantes por motivos diversos, em dias feriados,
pode a administragdo do SEPAMP proceder ao encerramento do mesmo,
sempre que se apresente.

3. Poderao ainda ser autorizados outros periodos de encerramento dos
espagos comerciais em situacdes de doenga, ou de natureza excecional,
devidamente comprovadas, ponderadas caso a caso e autorizados pelo
SEPAMP.

4. Durante o periodo de encerramento, o rabidante afixara em letreiro
informando os consumidores do encerramento.

5. Qualquer que seja a causa de encerramento, durante tal periodo,
sao devidas todas as taxas e demais encargos.

SECCAOT

Logistica

Artigo 54.°
Transporte e acondicionamento

1. O transporte de produtos alimentares destinados a serem comercializados
nos mercados, deve ser feito em boas condigdes higiénicas e nos termos
da legislagdo em vigor para o acondicionamento e embalagem de cada
produto, quando couber.

2. De qualquer modo, é sempre obrigatério separar os produtos
alimentares de natureza diferente, de modo a que néo sejam uns afetados
pela proximidade dos outros.

3. Quando néo estejam expostos para venda, os produtos alimentares
devem ser conservados em condi¢oes adequadas a preservacgio do seu
estado, recorrendo quando necessario, a cadeia de frio e em condic¢oes
que os protejam de poeiras, contaminagdes ou contactos que possam
afetar a satde do consumidor.

Artigo 55.°
Abastecimentos dos mercados

1. A fim de permitir a entrada e saida de géneros alimenticios,
produtos e materiais, os mercados, sempre que possivel, abrem duas
horas antes e encerram uma hora depois dos respetivos horarios de
funcionamento, ndo podendo existir abastecimentos posteriores sem
autorizacdo prévia do SEPAMP.

2. Em funcéo da especificidade do produto, pode ser autorizado um

horario de abastecimento distinto do previsto no nimero anterior,
mediante a apresentag¢io de motivos devidamente justificados.
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3. Os locais destinados a entrada de mercadorias para abastecimento
devem manter-se desimpedidos, devendo a sua ocupagéo ocorrer apenas
durante o periodo estritamente necessario as operacoes de cargas e
descargas;

4. Carga, descarga e condugio dos géneros e volumes deve ser feita
diretamente dos veiculos para os lugares de venda, armazéns ou frigorificos,
néo sendo permitido acumular géneros e volumes nas dreas comuns,
quer nos arruamentos do mercado, quer nos arruamentos circundantes;

5. Nao é permitida a permanéncia de volumes e produtos de um dia
para o outro, nas areas comuns;

6. Os produtos e géneros, embalagens e quaisquer objetos que
sirvam para acondicionamento abandonados no mercado e que néo
sejam reclamados dentro de 24 horas em dias semanais e 48 aos fins
de semana, consideram-se perdidos a favor do municipio, sem direito
a qualquer compensac¢io ou indemnizacgio, sendo entregues, os que
estiverem em bom estado, as associacoes e servigos de solidariedade social;

Artigo 56.°

Circulacao de géneros e mercadorias no interior dos
mercados

1. O transporte de géneros para abastecimento no interior dos mercados,
até aos espacos de venda, armazenamento e nas respetivas areas de
servidao, deve ser efetuado em equipamentos ou contentores adequados,
de modo a evitar pingos e libertacdo de d4gua ou outros residuos com
cheiro, em conformidade com as disposi¢oes legais aplicaveis, sendo
permitido o uso de carros de méao com alavancas, ou outros meios de
mobilizagdo no transporte de produtos, embalagens, sacos e biddes,
devendo os mesmos estar dotados com rodas de borracha ou outro
material de idéntica natureza.

2. Em caso algum é permitido o arrastamento de géneros, produtos,
embalagens, sacos e biddes, devendo os respetivos recipientes ou meios
de mobilizac¢io estarem permanentemente em bom estado de conservacio
e higiene.

3. A permanéncia de meios de mobilizagdo, volumes e taras nos
espacos comuns e de circulagido dos mercados e fora dos locais de venda,
deve limitar-se ao minimo imprescindivel, ndo devendo ultrapassar os
15 minutos.

Artigo 57.°
Exposicao de Produtos

1. Os produtos alimentares devem ser expostos da forma que melhor
garanta a sua rigorosa higiene e conservagao.

2. Os rabidantes sdo obrigados a acatar as indicagdes que nesta
matéria lhes sejam dadas pelos funcionérios responséveis pela inspegao
sanitaria do mercado.

3. Os produtos nio podem ser expostos ou permanecer nos corredores
ou, de uma maneira geral, no exterior dos locais de venda.

Artigo 58.°
Produtos Pereciveis
E obrigatdéria a utilizac¢do de instalacgoes frigorificas, sempre que
se comercializem produtos que carecam de ser mantidos a baixas
temperaturas.
Artigo 59.°
Embalagem
Na embalagem de produtos alimentares sé pode ser utilizado papel ou
material plastico que ainda nio tenha sido utilizado e que néo contenha
inscrigbes impressas na parte interior.
Artigo 60.°

Pesos e Medidas

1. Todo aquele que expuser a venda em qualquer dos mercados
retalhistas, produtos que s6 podem ser vendidos mediante pesos ou
medidas ficam obrigados a ter instrumentos necessarios para pesar
ou medir.

2. E proibido sob pena de coima:

a. Usar instrumentos de pesar e medir tendo quaisquer defeitos
ou falta que cause inexatiddo no peso ou medida ou possa
lesar o direito dos consumidores sem prejuizo do competente
procedimento criminal, se a ele houver lugar;

b. Usar peso e medida que ndo tenham a marca da afericido ou
conferéncia respeitantes ao peso legal;

¢. Dar ao comprador menos mercadorias do que o peso ou medida,
por ele pedido e pago;
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3. Todos os instrumentos de peso e de medidas devem estar devidamente
aferidos, nos termos da respetiva legislagao e mantidos em bom estado
de conservacgdo e de higiene, de forma a preservar os produtos e a
pesagem a que se destinam.

Artigo 61.°
Equipamentos

1. Os equipamentos utilizados nos diversos espagos, nomeadamente
expositores e mobilidrio devem ser compostos por materiais resistentes
a corrosdo, ndo absorventes e nao toxicos, de facil limpeza e desinfecao
nao suscetiveis de transmitir odores ou sabores;

2. Nos lugares integrados em setores especializados poderd o SEPAMP
definir projetos/tipo, no sentido de criar uma certa uniformidade;

3. Os toldos e os painéis publicitarios a instalar nos espacos comuns
devem ser submetidos & apreciac¢io e aprovacao da administracio do
SEPAMP;

4. Qualquer equipamento que venha a ser instalado no espaco de
venda ou outro espago do mercado, carece de avaliagio prévia do servigo
do SEPAMP;

Artigo 62.°
Utilizagcao de Equipamentos do Mercado

1. Os equipamentos existentes nos mercados s podem ser utilizados
para a recolha e conservagio de produtos que se destinem a serem
comercializados nesses espagos.

2. A utilizagdo dos armazéns, camaras de frio, vitrines-frigorificas,
méaquinas de produg¢io de gelo ou outro equipamento coletivo estd sujeita
ao pagamento das respetivas taxas.

Artigo 63 .°
Camaras de Frio e Maquinas de Gelo

1. Os mercados municipais tém seu préprio mobilidrio, assim fica
expressamente proibido aos rabidantes levarem arcas, congeladores,
fogdes e outros afins particulares para o mercado;

2. Os rabidantes poderao utilizar malas térmicas individuais ou vitrines-
frigorificas, arcas-frigorificas sempre que os mercados nao disponham de
equipamentos proprios, ou que estes se encontrem avariados, devendo
sempre solicitar uma prévia autorizacdo administragdo do SEPAMP;

3. Quando exista maquina de fabrico de gelo instalada pelo SEPAMP
é proibida a entrada no mercado de gelo de outras proveniéncias;

4. Quando o equipamento de frio ndo for administrado diretamente
pelo SEPAMP, os pregos da venda de gelo e da guarda de produtos
carecem de aprovac¢do da administragao;

5. O incumprimento do previsto na alinea 1, fica o infrator sujeito
as medidas sancionatérias previstas no presente regulamento, e nos
demais regulamentos dos mercados retalhistas, bem como a apreensio
dos objetos.

SECCAO 1V
Disposigao geral de Higienizacao dos mercados
Artigo 64.°
Higienizacao dos mercados

1. O SEPAMP é responsavel pela limpeza e o controlo de pragas das
4reas comuns dos mercados, designadamente das 4reas de circulacdo, das
instalagbes sanitarias, das areas de cargas e descargas e areas exterior
envolventes, promovendo a existéncia de um sistema e organizacio
adequada a sua realizacido nas melhores condi¢ées e a manutencio de
um ambiente de higiene e salubridade;

2. Compete aos servigos de limpeza dos mercados contribuir para a boa
aplicacao do regulamento interno, devendo comunicar a administragédo
do mercado/SEPAMP todas as infragées as disposi¢des nela contidas
de que tenham conhecimento;

3. Compete ao SEPAMP realizar a limpeza geral dos espagos comerciais,
no final de cada dia, e devera ser efetuada apés o encerramento dos
mercados e a saida de todos os consumidores.

4. A lavagem geral dos mercados sera anualmente programada e
afixada, e o intervalo entre as lavagens é de 60 a 90 dias, ndo podendo
nunca ultrapassar os 120 dias devendo fazer a:

a. Remogio de bidoes; cestas; paletes;

b. lavagem das bancas, talhos, dreas de servigos comuns;
c¢. Desinfestacdo do mercado;

d. Remocao e manutencao dos equipamentos de frio;

e. Manutencéo dos sistemas elétricos de dgua, drenagem e esgotos;
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5. £ da inteira responsabilidade do titular de licenca:

a. Fazer a limpeza geral dos médulos e outros espagos de venda
no final de cada dia,

b. Manter os locais de venda e espago envolvente, limpos de residuos
e desperdicios, os quais serdo colocados em recipientes
adequados para essa finalidade.

c. Cumprir as normas de higiene, salubridade e seguranca, disposto
no regulamento.

Artigo 65.°
Higienizacao dos Rabidantes

1. A limpeza das lojas, bancas e outros espagos comerciais é da inteira
responsabilidade do titular da licenga, assim devendo manter a todo o
momento os locais de venda e espagos envolventes limpos de residuos
e desperdico, os quais serdo colocados exclusivamente em recipientes
adequados a estas finalidades;

2. Os rabidantes devem apresentar-se rigorosamente limpos, em
especial no que respeita ao vestudrio, maos e cumprir escrupulosamente
o0s preceitos elementares de higiene pessoal.

3. Os rabidantes sdo obrigados a cumprir as normas de higiene,
salubridade e seguranca fixadas na legislagdo em vigor.

Artigo 66.°
Disposicao geral de higienizacao do mercado

1. O SEPAMP ¢ responsavel pela limpeza nas zonas comuns,
designadamente das areas de circulacdo, das instalagdes sanitarias, das
zonas de cargas e descargas e zonas exterior envolventes, promovendo
a existéncia de um sistema e organizagdo adequada a sua realizacdo
nas melhores condi¢ées e & manutencao de um ambiente de higiene
e salubridade;

2. O SEPAMP dispée diariamente de equipes de servico de limpeza,
antes da abertura ao publico, e apds horario de funcionamento;

3. O SEPAMP é igualmente responsavel pela remogéo dos residuos
s6lidos do mercado;

a. Cumprir as normas de higiene, salubridade e seguranca, disposto
no regulamento.

Artigo 67.°
Fiscalizacao sanitaria

1. A fiscaliza¢do sanitdria dos mercados municipal é da responsabilidade
do departamento responsavel da gestdo do mercado-SEPAMP, sem
prejuizo das demais autoridades com competéncias na matéria.

2. No ambito da fiscaliza¢io sanitdria compete ao departamento
responsavel, sem prejuizo das demais autoridades com competéncias
na matéria designadamente:

a. Propor as medidas preventivas e corretivas que confiram eficacia
e eficiéncia ao servico do mercado;

b. Vigiar as condigoes de salubridade dos locais de venda;

¢. Solicitar, em caso de necessidade, a intervencao de entidades
sanitarias e reguladoras, a guarda municipal e policiais;

d. Controlar as condi¢bes higio-Sanitdrias e técnico-funcionais
inerentes a comercializagio dos géneros alimenticios;

e. Proceder a apreensio de material, produtos e Artigo s existentes no
mercado que ndo respeitem as normas legais e regulamentares
em vigor;

f. Exercer as demais competéncias previstas na lei.

3. Incumbe especialmente ao médico veterindria efetuar a verificagao
e fiscalizagdo. higio-Sanitarias regular dos produtos alimentares, com
especial enfoque nos de origem animal.

4. As fiscalizagbes podem ser por iniciativa propria das autoridades
com competéncias na matéria, e de modo permanente, atendendo as
reclamagoes e dentncias que lhe sao dirigidas, sobre o estado ou qualidade
dos produtos vendidos no mercado, tomando as medidas necessarias
para evitar as fraudes e danos a satde dos consumidores.

5. Na decorréncia da inspe¢do sanitdria caso seja constatada a
insalubridade dos produtos, a administra¢ido dos mercados/SEPAMP,
procedera a destrui¢ido dos mesmos e todos os custos advenientes destes
processos serd custeado pelo infrator e acrescido da respetiva coima;

SECCAO V
disposicao geral de Seguranca Interna dos Mercados

Artigo 68.°
Seguranca interna do mercado

1. Compete a gestdo do mercado/SEPAMP garantir a existéncia de
servigos de seguranga e vigilancia nas zonas de utilizagdo comum do
mercado, promovendo a existéncia de uma organizacdo adequada a
manutencio da vigilancia para garantir a seguranca dos utentes, bens e
circulagio de viaturas, podendo socorrer-se para esse efeito de entidades
especializadas neste tipo de servigos.
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2. Compete aos servigos de seguranga e vigilancia interna do Mercado
zelar pela manutengao da ordem publica no interior do Mercado, recorrendo
as autoridades de seguranga publica quando necessario.

3. A seguranca e vigilancia dos espagos comuns do Mercado é assegurada
24 horas por dia.

4. O pessoal de seguranga e vigilancia ao servigo do Mercado atuara
nas zonas comuns exteriores e interiores, nomeadamente vias de acesso,
portaria, zonas de servidao do mercado, parqueamento e circulagio,
nas zonas dos sectores de comércio e areas técnicas de apoio, intervindo
apenas nos espacos privativos dos rabidantes para informar e fazer
cumprir o regulamento interno, restabelecer a ordem, prestar ajuda
ou se for solicitado por um utente.

5. Os rabidantes instalados no mercado sdo obrigados a manter os
seus espacos dentro das normas de seguranca exigidas por lei, ndo sendo
permitido fazer fogo, usar materiais volateis inflamaveis, armazenar
gases liquidos, comprimidos ou diluidos, ou modificar as instalacées
elétricas sem autorizagdo da administracdo do mercado/SEPAMP.

6. Antes de fechar os seus espagos, os rabidantes deverdo assegurar-
se que nio deixam fontes de calor ou aparelhos acesos ou ligados que
constituam perigo de incéndio.

7. Todos Os utentes do Mercado deverdo cumprir o regulamento
interno e as prescri¢oes e sinalizacées de seguranca, observando as
orientagoes e determinagdes do pessoal de seguranga e vigilancia.

8. Os utentes do Mercado deverao prestar todas as informagées e
fornecer a sua identificacdo sempre que solicitadas pelo pessoal de
seguranca e vigilancia.

9. Os utentes do Mercado deverdo comunicar ao pessoal de seguranga
e vigilancia os atos ilicitos verificados ou sofridos, sobre o qual se fazer
um auto que sera enviado aos servigos da Entidade Gestora e, se tal se
verificar legalmente necesséario, as autoridades de seguranca publica.

10. A administracdo do SEPAMP néo se responsabiliza por roubos,
danos ou deterioragées de equipamentos dos titulares, substitutos,
ocupante e colaboradores ou quaisquer outros danos patrimoniais ou
néo patrimoniais.

CAPITULO V
OBRIGACOES FINANCEIRAS DOS RABIDANTES
Artigo 69.°
Cobrancga de taxas nos Mercados

1. A ocupacdo de quaisquer espacos comercial nos mercados esta
condicionada ao pagamento da respetiva taxa mensal, de forma regular e
continua, em dias de funcionamento do mercado, pelo cobrador referenciado,
e devidamente identificado;

2. Em cada cobranga efetivada, o sistema gera um recibo que é
obrigatoriamente entregue aos rabidantes, no ato do pagamento;

3. As taxas so fixadas na tabela de taxas do SEPAMP propostas pelo
administrador e homologada pelo Presidente da Camara Municipal da
Praia, e sujeitas a atualizac¢do anual;

4. O titular da licenga de ocupacéo, pode solicitar informacgéo sobre
a sua divida a qualquer momento, e fica a administracido do mercado
na obrigagdo de o informar;

Artigo 70.°
Falta de pagamento da taxa de ocupacao do Mercado

1. O ndo pagamento das taxas e outros encargos devidos, nos prazos
legais, implica a interdicao da utilizagdo do espago comercial, até prova
do cumprimento destas obrigacées.

2. O pagamento efetuado fora do prazo legal sera acrescido de juros
de mora.

3. A administragdo do SEPAMP no ambito da recuperacio das dividas
pelo ndo pagamento das taxas devidas, pode encerrar temporariamente
os espacos comerciais, utilizando para o efeito, alguns meios a sua
disposicdo, tais como: cadeados, fechaduras, trancas, correntes, barreiras,
lonas, de entre outros;

4. A falta de pagamento acarreta o inicio de um processo de execugao,
através da administragdo do mercado e do SEPAMP;

5. Os documentos comprovativos do pagamento das taxas de ocupagio,
deverdo ser conservados em poder dos interessados durante o seu periodo
de validade a fim de poderem ser exibidos a administra¢do do SEPAMP/
CMP.

Artigo 71.°
Seguros de responsabilidade civil
1. Os comerciantes constituirdo obrigatoriamente, um seguro de

responsabilidade civil para cobertura de risco, nomeadamente contra
roubos e incéndios;
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2. O seguro pode ser individual ou coletivo, caso houver acordo entre
os rabidantes interessados;

3. Em caso de incumprimento do desposto na alinea 1, cabe A administragao
do SEPAMP o néo ressarcimento de quaisquer prejuizos advenientes;

CAPITULO VI
REGIME DE REALIZACAO DE OBRAS
Artigo 72 .°
Obras da Responsabilidade do SEPAMP

1. Sao da responsabilidade do SEPAMP as obras a realizar na parte
estrutural dos mercados e na area de servidio e parte exterior que néo
constitui algada dos estabelecimentos, sempre que o justifique;

2. Cabe ainda ao SEPAMP a conservacéo e a realizacido de obras
nas areas comuns, nos equipamentos de uso coletivo dos rabidantes e,
de uma maneira geral, em todos os espacos cuja exploragdo néo tenha
sido objeto de concessio a particulares.

3. Quando o rabidante for intimado a mudar para outro espago comercial,
as obras a efetuar serdo da responsabilidade do novo titular, podendo
ser assumido pelo SEPAMP caso a administragdo assim o entender.

Artigo 73.°
Obras a Cargo dos Rabidantes

1. As obras a realizar nos espagos comerciais sdo da inteira responsabilidade
dos rabidantes e serdo por eles integralmente suportadas.

2. As obras referidas no nimero anterior incluem as de conservacio e
beneficiacdo, nomeadamente reparacio, conservacao, prevencao, limpeza
e modernizagao;

3. As obras obrigatérias nos termos da legislacdo aplicavel aos
estabelecimentos comerciais e, de modo geral, as destinadas a manter
os espacos nas condi¢bes adequada ao exercicio da respetiva atividade.

4. A instalagoes de contadores de eletricidade, 4gua e telefone sdo
da responsabilidade do rabidante.

Artigo 74.°
Intimacao para Obras

1. O SEPAMP, apés vistoria para o efeito, pode determinar a realizagéo
de quaisquer obras ou remodelages nos espacos comerciais, com vista
ao cumprimento das normas higio-Sanitarias ou dos requisitos técnicos
em vigor para os diferentes tipos de estabelecimentos.

2. Caso o rabidante ndo execute as obras determinadas no prazo
que lhe for indicado a administracio do SEPAMP pode executa-las,
imputando os custos da obra ao rabidante em causa, o qual devera
liquidé-la de imediato, sem prejuizo de pagamento da coima aplicavel.

Artigo 75.°
Pedido de Licenciamento

1. Os rabidantes s6 podem realizar as obras que tenham sido previamente
licenciadas pela administracdo do mercado/SEPAMP, nos termos do
presente regulamento;

2. O pedido de licenciamento deve ser efetuado através de formulario
entregue diretamente nos servigos administrativos do mercado/SEPAMP,
acompanhado dos elementos técnicos necessarios a sua apreciacao;

3. A administragdo do mercado/SEPAMP examinarao o processo no
prazo de 7 dias tteis, a contar da data que estiverem na posse de todos
os elementos necessarios, podendo aprovar ou recusar a sua execucio,
ou indicar as alteragdes que julgue necessarias;

4. Apés a aprovagdo para a execucdo da obra s6 sera autorizado o
arranque das mesmas mediante o pagamento de uma taxa de utilizagao
de luz e dgua caso couber;

Artigo 76.°
Nao Aprovacao de Obras

Serdo recusadas as obras que causem prejuizo a terceiros, ndo cumpram
o0s requisitos técnicos necessarios ou nao se integrem de forma adequada
na estrutura geral ou no estilo arquiteténico do mercado.

Artigo 77.°
Afixacao de Licenca
1. O rabidante sé pode iniciar a obra depois de estar na posse da

respetiva licenga, da qual constarao, obrigatoriamente, as condigoes a
observar e o prazo para sua conclusio.
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2. A copia d a referida licenca sera fixada em local bem visivel.

3. O inicio da obra deve ser sempre comunicado aos servigos do
mercado, com antecedéncia minima de 7 dias.

Artigo 78.°
Fiscalizacao da Obra

1. As obras sdo executadas pelo rabidante, sob a exclusiva responsabilidade,
devendo ficar concluida dentro do prazo proposto pelo interessado e
aprovado pela administracdo do SEPAMP.

2. Ao SEPAMP compete fiscalizar a execucdo da obra e determinar
a realizacgdo das correc¢oes ou modificagdes que se mostrem necessarias,
face ao projeto aprovado.

Artigo 79.°
Embargo de Obras

O SEPAMP pode embargar as obras que estejam a ser realizadas
sem licenciamento prévio e com desrespeito do projeto aprovado estando
esta sujeitas as sansdes e ou coima, €aso necessarios, previstos nos
regulamentos interno dos mercados.

Artigo 80.°
Vistoria

O rabidante informara o SEPAMP da conclusio da obra para que
se possa efetuar a respetiva vistoria e assim verificar a conformidade
da mesma com o projeto aprovado.

Artigo 81.°
Destinos das Obras

1. Os espagos comercias autofinanciados, ofertados por empresas, ou
instituigdes de promogio empresarial ou de solidariedade, produzidos
fora do mercado e colocados posteriormente nos mercados ou produzidos
diretamente no interior do mercado, passardo a ser propriedade da
Camara Municipal/SEPAMP, salvaguardando o titular o direito de
preferéncia da continuidade de ocupacéo e exploragdo do mesmo;

2. O rabidante que cesse a sua atividade no mercado, ou perca a sua
licenca de ocupacao por qualquer que seja a razio, nao pode reclamar
da sua banca, modulo, quiosque de entre outros, das benfeitorias por ele
realizado, permitindo-se apenas retirar os mobilidrios e equipamentos
desde que tal possa ser feito sem prejuizo do edificio.

Artigo 82.°
Demoliciao
1. Se o rabidante tiver efetuado obras sem autorizac¢io, ou em desrespeito
do projeto aprovado, e sem prejuizo da aplicagédo das sangées previstas
neste Regulamento e no regulamento interno dos mercados, o SEPAMP
pode ordenar, quando entenda que tal medida é necessaria, a demoli¢ao
das obras realizadas e a reposi¢ao dos espagos comerciais nas condigoes
em que se encontravam antes do inicio das obras.
CAPITULO VII
CONDICIONALISMOS AO EXERCIiCIO DA ATIVIDADE
Artigo 83.°
Fiscalizacao
1. A fiscalizac¢do do disposto no presente regulamento e a instru¢do
dos processos de contraordenagdes sdo da competéncia da administragao
do SEPAMP, através da gestao dos mercados;

2. O SEPAMP pode solicitar a colaboracdo de quaisquer outras
entidades sempre que o julgue necessario ao exercicio das suas funcgoes;

3. Aos colaboradores compete especialmente:
a. Proceder a um rigoroso controlo das entradas, contabilizando
fisicamente os volumes de mercadorias e proceder a sua

vistoria quando assim o entenderem que entram no mercado;

b. Proceder ao controlo da correta exposi¢ido das mercadorias nos
moédulos, balcoes, expositores e quiosques;

c. Zelar pelo ndo extravio ou furto de mercadorias;
d. Prestar aos utentes todas as informagoes que lhes sejam solicitadas;

e. Receber e dar pronto andamento a todas as reclamacgoes que
lhe sejam apresentadas;

f. Informar o coordenador ou gestor sobre situagoes e incidentes

que perturbam ou possam vir a desequilibrar o normal
funcionamento do mercado;
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g. Levantar autos de todas as infracées e participar as ocorréncias
de que tenham conhecimento e que devam ser submetidas
a apreciagéo dos seus superiores;

h. Fazer a supervisao das senhas e a sua recolha para controlo
e registo no sistema e em ficha propi4;

Artigo 84.°
Instrumentos de controlo e gestao

1. Os mercados municipais, dispde dos seus instrumentos de controlo
e gestdo nomeadamente:

a) Senhas de cobranga;

b) Faturas/recibo;

¢) Fichas de preenchimento e controle de cobranga;

d) Sistemas informaticos de controle, gestéo e cobranc¢a do mercado;
e) Carimbo do mercado;

f) Carimbo “pago” para as guias de cobranga;

g) Cartéao de identificacao dos rabidantes;

h) Cartdo de identifica¢do do pessoal afeto aos servicos administrativos
no mercado;

1) Cofres de depdsitos da taxa de cobranga do WC;
j) Guia de inspecio abate e carne;
k) Camaras de vigilancia

2. A administra¢do do SEPAMP podera implementar outros instrumentos
de controlo e de gestdo que considerar necessario, apés a socializagao e
autorizacio dos mesmos pelo Conselho de Administracéo.

Artigo 85.°
Contraordenacgoes

1. O processamento das contraordenacées e a aplicagéo das coimas
compete a administracdo direta do mercado submetendo a administracio
do SEPAMP para apreciacgéo, avaliagao e validagao.

2. Constitui contraordenagao leves as seguintes condutas:

a. O incumprimento dos hordarios e das regras de circulacio e
ocupacdo indevida dos corredores e das dreas de servigo;

b. A entrada ou saida de géneros ou produtos fora dos horarios
de abastecimento estabelecidos ou em desrespeito pelas
disposic¢bes regulamentares previstas quanto aos locais
de entrada, meios e regras de mobilizagao;

c. A utilizagao indevida de modulos, bancas e outros e da licenca
de ocupagio;

d. Deposicdo de lixos, ou outros detritos fora dos contentores
destinados para esse fim bem como a obstrugdo dos mesmos;

e. A permanéncia das mercadorias nas areas comuns dos mercados
para além dos periodos de tolerancia concedidos antes da
abertura e apds o encerramento ou fora dos periodos de
abastecimento;

f. Proceder a afixagéo ou utilizagio de quaisquer meios publicitarios
no interior dos mercados sem a devida autorizacido da
administragdo do SEPAMP;

2. A colocagdo de volumes nos espagos comuns e de circulagéo dos
mercados e fora dos locais de venda, por periodo superior
a quinze minutos;

h. O nao cumprimento do disposto nos Artigo s 41.% 42.° 43.%
44.% 56.°sobre proibi¢oes e obrigacdes dos rabidantes e a
falta de higiene e asseio nos médulos, vitrines, camara
de frio, cestas, panos, pias lava loica e de tratamentos
de peixes e expositores de peixes, pavimentos, e demais
dependéncias e a utilizagdo de meios de mobilidade de
grades, sacos e bidoes no interior dos mercados e respetivas
areas de servidao;

i. A utilizacdo de equipamentos complementares de apoio,
nomeadamente, espagos de armazenamento/depésito ou
de refrigeracgio, energia elétrica e a4gua, sem que tenham
sido pagas as respetivas taxas;

j. Armazenar quaisquer volumes imprdprios, carnes nio inspecionadas,
nas camaras e vitrines de frio;
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k. Pratica de rituais religiosos ou pagas;

. Manutengao de animais e plantas no interior do mercado e na
area do perimetro de servidao;

m. O uso de machados e catanas nos talhos;

n. O nido funcionamento e/ou abertura das bancas, mddulos,
quiosques de entre outros por um periodo superior a 15
dias consecutivos sem justifica¢io plausivel;

o. Nao colaborar sempre que seja solicitado a troca de cestos
para fins de higienizagdo das respetivas bancas e cestos;

3. Constituem contraordenagdes graves:

a. Nao dar cumprimento as normas legais e regulamentares em
matéria de implementagéo de conservagio, higiene, limpeza;

b. Alteracgdo dos instrumentos de peso e medida;

c¢. Provocar, de qualquer modo, danos, modificac¢ées, desperdicio,
furto nas redes de agua, eletricidade ou outros, com prejuizo
manifesto do mercado ou de outro utilizador, ou a utiliza¢io
indevida de outros equipamentos instalados para prevencio
e combate a incéndios;

d. Apropriac¢io de pertences e mercadorias alheias;

e. Néao dar cumprimento a instrugdes e ordens dos colaboradores
do SEPAMP no servico nos mercados municipais, bem
como das demais autoridades fiscalizadoras.

f. Provocagéo de conflitos com outros rabidantes, utentes do mercado,
agentes de fiscalizacdo e colaboradores;

g. Os abates de animais em areas proximas do mercado;

h. Produgéo de ruidos que de qualquer forma perturbem o normal
funcionamento do mercado;

i. O uso indevido, vandalizacio e perda de equipamentos mesmo
nao reclamados pelo infrator, constatado no mercado;

J. A entrada de carnes, visceras e derivados no mercado, abatidos
em domicilio, matadouros clandestinos e matadouro fora
do municipio da Praia;

k. Uso indevido da licenga de ocupagéo;

1. Qualquer ato, tentativa ou impedimento de arrombamento de
portas, janelas, cadeados, correntes, estroncas, grades, lonas
e desobstrugdo de quaisquer outros acessos aos espacos
comerciais, utilizados pela administracdo no processo de
cobranga das dividas ou pela sonegacdo de informacoes,
documentagdes de entre outros;

m. A néo retirada de todo e qualquer pertence pessoal, equipamentos,
malas térmicas, arcas frigorificas e alimentos durante
os dias de lavagem geral dos mercados sob pena de ser
confiscado a favor de institui¢ées de beneficéncia social,
e/ou considerado impréprio para o consumo derivado ao
contacto com produtos quimicos no processo de desinfestagéo,
levados ao aterro sanitario municipal;

4. Constituem contraordenag¢des muito graves:

a. A exploracéo dos espagos de venda por néo titulares do direito
de ocupacio;

b. A cedéncia, empréstimo, trespasse, aluguer, venda de espacos
comerclals, a terceliros;

c. A utilizacdo dos locais de venda e dos restantes direitos
concessionaveis para fins distintos do objeto da concessio e
nos termos estabelecidos na mesma, bem como ocupar para
venda ou exposi¢do, area superior a que lhe foi concedida;

d. Realiza¢io de obras sem estar devidamente autorizado;

e. A obstrugdo e/ou tentativa de qualquer forma de impedimento
de fiscalizagio;

f. Comercializa¢io de produtos ndo autorizados, interditos, proibidos
e deteriorados;

g. A recusa em disponibilizar o cartdo de identifica¢éo ou fora do
prazo aos colaboradores dos mercados;

h. A recusa em disponibilizar documentos pessoais e de outra
natureza, responder inquéritos e cadastros, ou sonegar
informacoes sempre que seja solicitado pelos colaboradores
do SEPAMP;

i. A ocupacdo indevida, a reahza(;ao de quaisquer obras, de manutengio
ou de ampha(;ao sem a prévia autorizagio da administracio
do SEPAMP, a recusa em retirar, ou demolir as obras
de manutengéo e ampliacdo que se mostrem necessarias;

Jj. A tentativa e a negligéncia;
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Artigo 86.°
Coimas
1. Constituem coimas leves:

a. O incumprimento dos horarios e das regras de circulacdo e
ocupacdo indevida dos corredores e das areas de servigo
s@o puniveis com coima de 500$00 (quinhentos escudos)
a 5.000$00 (cinco mil escudos);

b. A entrada ou saida de géneros ou produtos fora dos horarios
de abastecimento estabelecidos ou em desrespeito pelas
disposic¢bes regulamentares anteriores previstas quanto
aos locais de entrada, meios e regras de mobilizagao, sdo
puniveis com coima de 5.000$00 (cinco mil escudos) a
150.000$00 (cento e cinquenta mil escudos);

c. A utilizacdo indevida de médulos, bancas e outros, e a utiliza¢iao
indevida da licenga de ocupagéo, com prejuizo evidente para
0 bom funcionamento do mercado, sdo puniveis com coima
de 3.000$00 (trés mil escudos) a 50.000$00 (cinquenta
mil escudos);

d. Deposicao de lixos, ou outros detritos fora dos contentores
destinados para esse fim bem como a obstrugdo dos mesmos,
sd0 puniveis com coima de 500$00 (quinhentos escudos) a
10.000$00 (dez mil escudos);

e. A permanéncia das mercadorias nas areas comuns dos mercados
para além dos periodos de tolerancia concedidos antes da
abertura e apds o encerramento ou fora dos periodos de
abastecimento sdo puniveis com coima de 500$00 (quinhentos
escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos);

f. Proceder a afixagéo ou utilizagio de quaisquer meios publicitarios
no interior dos mercados sem a devida autorizacgdo da
administragdo do SEPAMP s&o puniveis com coima de
1000$00 (mil escudos) a 25.000$00 (vinte cinco mil escudos);

g. A colocacio de volumes nos espacgos comuns e de circulagio dos
mercados e fora dos locais de venda, por periodo superior a
quinze minutos sdo puniveis com coima de 500$00 (quinhentos
escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos);

h. O ndo cumprimento do disposto nos Artigo s 41.% 42.°% 43.°% 44.%
56.°sobre proibigdes e obrigacgdes dos rabidantes e a falta
de higiene e asseio nos mddulos, vitrines, camara de frio,
cestas, panos, pias lava loica e de tratamentos de peixes e
expositores de peixes, pavimentos, e demais dependéncias
e a utilizagdo de meios de mobilidade de grades, sacos
e biddes no interior dos mercados e respetivas areas de
serviddo, sdo puniveis com coima de 500$00 (quinhentos
escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos);

i. A utilizagdo de equipamentos complementares de apoio,
nomeadamente, espagos de armazenamento/deposito ou
de refrlgeraqao, energia elétrica e agua, sem que tenham
sido pagas as respetivas taxas sdo puniveis com coima de
500%00 (quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e dependendo do agravamento podera ser agregado
a pena de suspensdo provisoria da atividade de 7 até 90
dias e reincidindo com pena de suspensao por duas vezes
na terceira fica suspenso definitivamente do mercado;

j. Armazenar quaisquer volumes i 1mpropnos carnes ndo inspecionadas,
nas camaras de frio sdo puniveis com coima de 500$00
(quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil escudos)
e dependendo do agravamento podera ser agregado a pena
de suspenséo proviséria da atividade de 7 até 90 dias e
reincidindo com pena de suspensdo por duas vezes na terceira
fica suspenso definitivamente do mercado;

k. Pratica de rituais religiosas ou pagés é punivel com uma coima
entre 1500 $00(mil e quinhentos escudos) 50.00$00 (cinquenta
mil escudos) e para reincidente serdo ainda puniveis com
a suspensao provisoéria da atividade de 3 até 30 dias;

I. Manutengdo e lavagem de produtos de origens animais,
horticolas, frutas, vegetais, no interior do mercado e na
area do perimetro de servidao sdo puniveis com coima de
500$00 (quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e para reincidente serdo ainda puniveis com a
suspensio proviséria da atividade de 2 até 30 dias;

m. O uso de machados e catanas nos talhos sdo puniveis com coima
de 2000$00 (dois mil escudos) a 200.000$00 (duzentos mil
escudos) e dependendo do agravamento podera ser agregado
a pena de suspensio provisoria da atividade de 7 até 90
dias e reincidindo com pena de suspensao por duas vezes
na terceira fica suspenso definitivamente do mercado;

n. O nao funcionamento e/ou abertura das bancas, médulos,

quiosques de entre outros por um periodo superior a 15
dias consecutivos sem justificacdo plausivel, sao puniveis
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com coima de 7.500$00 (sete mil e quinhentos escudos) a
150.000800 (cento e cinquenta mil escudos) e dependendo
do agravamento podera ser agregado a pena de suspensao
proviséria da atividade de 15 até 90 dias e reincidindo
com a pena de suspensio por duas vezes na terceira fica
suspenso definitivamente do mercado;

0. Nio colaborar sempre que seja solicitado a troca de cestos
para fins de higienizacdo das respetivas bancas e cestos,
séo puniveis com coima de 500800 (quinhentos escudos)
a 5.000$00 (cinco mil escudos);

2. Constituem coimas graves:

a. Nao dar cumprimento as normas legais e regulamentares em
matéria de implementagao, conservagio e higienizagio
sdo0 puniveis com coima de 500$00 (quinhentos escudos)
a 50.000$00 (cinquenta mil escudos) e para reincidente
serdo puniveis com a suspensio provisoria da atividade
de 2 até 15 dias;

b. Alteragao dos instrumentos de peso e de medidas sdo puniveis
com coima de 3.000$00 (trés mil escudos) a 50.000$00
(cinquenta mil escudos) e para reincidente serdo puniveis
com a suspensdo provisoria da atividade de 7 até 30 dias;

c¢. Provocar, de qualquer modo, danos, modifica¢ées, desperdicio,
furto nas redes de dgua, eletricidade ou outros, com prejuizo
manifesto do mercado ou de outro utilizador, ou a utilizacio
indevida de outros equipamentos instalados para prevencao
e combate a incéndios, sdo puniveis com coima de 1500
(mil e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta
mil escudos) e dependendo do agravamento podera ser
agregado a pena de suspensio provisoria da atividade de 7
até 90 dias e reincidindo com pena de suspensao por duas
vezes na terceira fica suspenso definitivamente do mercado;

d. Apropriagio de pertences e mercadorias alheias sdo puniveis
com coima de 1500 (mil e quinhentos escudos) a 150.000$00
(cento e cinquenta mil escudos) e dependendo do agravamento
podera ser agregado a pena de suspensio provisoria da
atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com pena de suspensio
por duas vezes na terceira fica suspenso definitivamente
do mercado;

e. Nao dar cumprimento a instrucdes e ordens dos colaboradores do
SEPAMP no servigo no mercado municipal, bem como das
demais autoridades fiscalizadoras sdo puniveis com coima
de 500$00 (quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e para reincidente serdo puniveis com a suspensao
proviséria da atividade de 2 até 15 dias;

f. Provocagao de conflitos com outros rabidantes, utentes, ou com
os agentes de fiscalizacdo, e colaboradores, bem como o
desacato sio puniveis com coima de 1500$00 (mil e quinhentos
escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta mil escudos) e
dependendo do agravamento podera ser agregado a pena
de suspenséo proviséria da atividade de 7 até 90 dias e
reincidindo com pena de suspensdo por duas vezes na terceira
fica suspenso definitivamente do mercado;

g. Os abates de animais em areas de serviddo do mercado sdo
puniveis com coima de 15.000$00 (quinze mil escudos)
a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

n. Producéo de ruidos que de qualquer forma perturbem o normal
funcionamento do mercado sio puniveis com coima de 1500$00
(mil e quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e dependendo do agravamento podera ser agregado
a pena de suspensio proviséria da atividade de 7 até 90
dias e reincidindo com pena de suspensao por duas vezes
na terceira fica suspenso definitivamente do mercado;

h. O uso indevido, vandalizacio e perda de equipamentos mesmo
nao reclamados pelo infrator, constatado no mercado
séo puniveis com coima de 5000$00 (cinco mil escudos)
a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo do
agravamento poderd ser agregado a pena de suspensio
provisdria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

i. A entrada de carnes e visceras no mercado, abatidos no domicilio,
matadouros clandestinos e outros matadouros fora do municipio
da Praia, sdo puniveis com coima de 15.000$00 (quinze mil
escudos) a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo
do agravamento podera ser agregado a pena de suspensao
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensdo por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;
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Jj. Uso indevido da licenca de ocupac¢io sdo puniveis com coima
de 15.000%00 (quinze mil escudos) a 200.000$00 (duzentos
mil escudos) e dependendo do agravamento podera ser
agregado a pena de suspensio proviséria da atividade de 7
até 90 dias e reincidindo com pena de suspenséo por duas
vezes na terceira fica suspenso definitivamente do mercado;

k. Qualquer ato, tentativa ou impedimento de arrombamento de
portas, janelas, cadeados, correntes, estroncas, grades, lonas
e desobstrucdo de quaisquer outros acessos aos espacos
comereciais, utilizados pela administragao no processo de
cobranca das dividas ou pela sonegacio de informacées,
documentacoes de entre outros, sdo puniveis com coima de
500$00 (quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e para reincidente serdo puniveis com a suspensio
proviséria da atividade de 2 até 15 dias;

I. A néo retirada de todo e qualquer pertence pessoal, equipamentos,
malas térmicas, arcas frigorificas e alimentos durante
os dias de lavagem geral dos mercados sob pena de ser
confiscado a favor de institui¢ées de beneficéncia social, e/ou
considerado impréprio para o consumo derivado ao contacto
com produtos quimicos no processo de desinfestagao, levados
a0 aterro sanitario municipal, sdo puniveis com coima de
500%00 (quinhentos escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e para reincidente serdo puniveis com a suspensiao
proviséria da atividade de 2 até 15 dias;

3. Constituem coimas muito graves:

a) A exploracédo dos espagos de venda por néo titulares do direito de
ocupacio o uso indevido, vandalizagio e perda de equipamentos
mesmo nao reclamados pelo infrator, constatado no mercado
s@o puniveis com coima de 5000$00 (cinco mil escudos)
a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspenséo por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

b) Cedéncia, empréstimo, trespasse, aluguer, venda de espacgos
comerciais, a terceiros para exploragio sdo puniveis com coima
de 51.000$00 (cinquenta e um mil escudos) a 200.000$00
(duzentos mil escudos) e serdo puniveis com a suspensio
proviséria da atividade por 30 dias e expulsdo a reincidentes;

¢) A utilizacdo dos locais de venda e dos restantes direitos
concessionaveis para fins distintos do objeto da concesséo e
nos termos estabelecidos na mesma, bem como ocupar para
venda ou exposicao, drea superior a que lhe foi concedida
sdo puniveis com coima de 5000$00 (cinco mil escudos)
a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

d) Realizagdo de obras sem estar devidamente autorizado e
danificac¢oes, modifica¢oes dos equipamentos e patriménio
publico sdo puniveis com coima de 15.000$00 (quinze mil
escudos) a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo
do agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspenséo por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

e) A obstrugao e/ou tentativa de qualquer forma de impedimento
de fiscalizag@o sdo puniveis com coima de 1500$00 (mil
e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta
mil escudos) e dependendo do agravamento podera ser
agregado a pena de suspensio proviséria da atividade de
7 até 90 dias e reincidindo;

f) Comercializagdo de produtos interditos, proibidos e deteriorados,
que ponham em causa a satude publica, sdo puniveis com coima
de 51.000$00 (cinquenta e um mil escudos) a 200.000$00
(duzentos mil escudos) e para reincidente serdo também
puniveis com a suspensio provisoria da atividade por 30 dias;

g) A recusa em disponibilizar o cartdo de identifica¢io ou fora do
prazo aos colaboradores dos mercados sdo puniveis com coima
de 1500$00 (mil e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento
e cinquenta mil escudos) e dependendo do agravamento
podera ser agregado a pena de suspensio provisoria da
atividade de 7 até 90 dias;

h) A recusa em disponibilizar documentos pessoais e de outra
natureza para responder inquéritos, cadastros ou sonegar
informacgdes sempre que solicitada pelo colaborador do
SEPAMP, é punivel com uma coima de 5.000$00 (cinco
mil escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil escudos) e para
o reincidente é punivel com a suspensdo proviséoria da
atividade de 7 a 45 dias;
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i) A ocupacao indevida, a realizacdo de quaisquer obras, de
manutencdo ou de ampliagdo sem a prévia autorizagdo
da administragdo do SEPAMP, a recusa em retirar, ou
demolir as obras de manuten¢do e ampliagdo que se mostrem
necessarias sio puniveis com coima de 15.000$00 (quinze
mil e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta
mil escudos) e dependendo do agravamento poderd ser
agregado a pena de suspensao proviséria da atividade de
15 até 90 dias e reincidindo;

J) A tentativa e a negligéncia sdo puniveis com uma coima entre
5.000$00 (cinco mil escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil
escudos) e para reincidente serdo puniveis com a suspensio
proviséria da atividade de 7 até 45 dias;

4. Em caso devidamente justificados, a administragdo caso a caso
pode autorizar o pagamento da coima em prestac¢des, nunca superior a
dez prestagdes que deverao ser solicitadas e negociadas pelo infrator,

5. O nao pagamento de uma das prestacoes da ao SEPAMP o direito
de exigir a totalidade do montante em divida de uma s6 vez ou proceder
4 sua execucao.

6. As coimas por infracbes ao disposto no presente regulamento,
praticadas por pessoas singulares ou coletivas, reincidentes sdo elevadas
ao dobro.

7. Outros factos, atos que ndo os acima mencionados, ou outras
praticas atentatdrias do bom e regular funcionamento do mercado,
podem ser geradoras de aplicacdo de penalidade, suspensio ou expulsao
ou qualquer outra sancao.

8. Compete a gestdo do mercado o preenchimento da ficha do auto de
contraordenacio, devendo dar a conhecer a administracdo do SEPAMP,
constando obrigatoriamente a infragao, informacao pessoal do infrator,
o valor da coima a aplicar, e outras sangoes acessdrias caso couber.

Artigo 87.°
Notificacao e cobranca de Coimas

1. apds a notificacdo verbal é notificado o infrator por escrito, através de
um guia do sistema para o pagamento, constando os seguintes elementos:

a. Identifica¢ao do infrator;

b. Ramo de atividades;

¢. N.°de médulo;

d. A infragdo e a data cometida;

e. O valor da coima e o prazo de pagamento.

2. As cobrancgas das coimas resultantes da viola¢do do presente
regulamento e pagas voluntariamente é feita nos postos de pagamentos-
cobrangas nos termos estabelecidos pelo SEPAMP e mediante guia de
modelo em uso.

3. O ndo pagamento da coima num prazo de 7 dias, d4 o SEPAMP o
direito de suspender o infrator do mercado até o pagamento num prazo
maximo de 30 (trinta) dias.

4. Findo o prazo e 0 ndo pagamento se mantenha, o infrator é notificado
que sera expulso do mercado caso ndo efetuar o pagamento nos outros
préximos 30 (trinta) dias.

Artigo 88.°
Determinaciao da medida de coima

1. A determinagdo da medida concreta da coima far-se-a4 em fungdo da
gravidade da ilicitude, da culpa, da reincidéncia e da situagdo econémica
do infrator;

2. Sem prejuizo dos limites maximos fixados no Artigo anterior, a
coima deve sempre que possivel, exceder o beneficio econémico que o
infrator usufrui da contraordenacao;

Artigo 89.°
Competéncia para aplicaciao de coimas

1. Compete aos colaboradores do SEPAMP em servigo no mercado e a
guarda municipal, a aplicacdo das coimas previstas neste regulamento
e nos demais regulamentos dos mercados;

Artigo 90.°
Punigao da tentativa

A tentativa é sempre punivel.

Artigo 91 .°

Punic¢ao de reincidéncia

1. A reincidéncia é sempre punivel com o agravamento de 50% da
coima aplicavel ao caso, sem prejuizo do limite maximo legal.
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2. Verifica-se uma situacao de reincidéncia sempre que o infrator
cometer novas infragdes, seja qual for a sua natureza, antes de decorridos
dois anos sobre a data da infragédo anterior cometida.

Artigo 92 .°
Sancoes Acessoérias

1. Sem prejuizo do disposto na lei, no caso de contraordenacées
graves e muito graves, em funcio da gravidade das infrac¢ées e da culpa
do agente, podem ser aplicadas simultaneamente com as coimas as
seguintes sangdes acessorias:

a. Perda a favor do municipio de mercadorias e equipamentos
utilizadas na pratica da infragao;

b. Repreensao por escrito;
c¢. Suspensio da atividade, por um periodo de 3 a 90 dias;

d. Suspensao de autorizagdes ou outras permissoes administrativas
relacionadas com o exercicio da respetiva atividade;

e. Expulsdo do mercado;
f. Resolugdo da concessio;

3. A aplicacgéo da sang¢io acessoéria referida na alinea b) do namero
anterior implicard o encerramento do estabelecimento.

Artigo 93.°
Apreensao provisoéria de objetos

1. Nos casos das infragdes previstas na arte. .°41.°sobre as proibicées,
os objetos que serviram ou estavam destinados a servir para a pratica
da infragéo, ou o resultado, beneficios que por esta foram produzidos
serdo provisoriamente apreendidos, devendo tal decisdo ser notificada
aos titulares de direitos afetados pela apreensao;

2. As autoridades fiscalizadoras, sendo a entidade coordenadora ou
gestora do mercado ou o departamento central responsavel sobre a
matéria em caso de apreensdo e coimas podem ser liquidadas e ou
resolvidas no mercado e na impossibilidade, remetem imediatamente
a administragdo do SEPAMP a participacio e as provas recolhidas;

3. Os bens apreendidos devem ser levantados no prazo de 24H a 3
dias tuteis, apds notificagdo para o efeito, mediante uma guia de entrega;

4. Decorrido o prazo referido no nimero anterior sem que o arguido
ou o proprietario dos bens venha proceder ao seu levantamento, pode
ser dado o destino que se entender mais conveniente aos referidos bens,
nomeadamente a sua entrega a instituigoes de solidariedade social;

5. Tratando-se de bens pereciveis, perigosos ou deterioraveis, pode
ser determinado a sua afetacdo a institui¢oes de caridade social, a sua
destruigdo ou medidas de conserva¢io ou manuten¢do que se afigurem
necessarias, lavrando-se o respetivo auto;

6. As despesas efetuadas com bens apreendidos como o transporte,
armazenamento e destrui¢cio, sdo tomadas em conta para efeito de
célculo nos custos do processo da contraordenacio, tais como:

a. Transporte dos produtos e bens- 600$00
b. Armazenamento dos produtos e bens- 120$00
c¢. Destruicido dos produtos e bens- 2000$
Artigo 94 .°
Medidas das Penas

A determinacdo do montante da coima e a aplicacdo de sangoes
acessoérias far-se-a4 em fun¢io da gravidade da contraordenacio, da
culpa, da situagédo econémica do rabidante e da existéncia ou nio de
reincidéncia.

Artigo 95.°
Aplicacao de Pena de Expulsao

1. A aplicacdo da sancio acessoéria de expulsio s6 pode ser aplicada
em casos de muita gravidade, que inviabilizem a permanéncia do
rabidante no mercado.

2. A expulsio acarreta para o rabidante a anulacido da licenca de
ocupacao e a impossibilidade de se candidatar durante os préoximos 3
anos a obtencdo de qualquer outra licenga nesse ou em qualquer outro
mercado municipal.

3. Apés a anulagao da licenga, o local é considerado vago para todos
os efeitos legais, podendo o SEPAMP desencadear desde logo o processo
da sua concessio.

Artigo 96.°
Processo e Direito aplicavel

Ao processamento das contraordenacées é aplicavel a lei geral das
contraordenacoes.
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Artigo 97.°
Dever da Participacao
0 pessoal do SEPAMP ao servigo no mercado, logo que tenha conhecimento
da pratica de qualquer infragéo por parte de um rabidante, esta obrigado
a comunica-la, de imediato, ao seu superior hierarquico.
Artigo 98.°
Instrucao do Processo
1. Durante a instruc¢do do processo, o infrator pode requerer a audi¢io
de testemunhas ou a promogao de diligéncias que considere necessarias

ao apuramento da verdade.

2. Todas as decisées, despachos e demais medidas tomadas no decurso
do processo serdo comunicadas as pessoas a quem se dirigem.

Artigo 99.°
Suspensao Preventiva
1. Durante o decurso do processo, os infratores podem ser preventivamente
suspensos da atividade, por prazo nao superior a 90 dias, quando a
sua presenca se revele inconveniente para o apuramento da verdade
ou normal funcionamento do mercado.

2. A suspensio sé pode ser ordenada por despacho, devidamente
fundamentada, pela administragdo do SEPAMP.

Artigo 100.°
Direito de Audic¢ao
Nunca podera ser aplicada uma coima ou san¢do acesséria, sem antes
se ter assegurado ao infrator a possibilidade de se pronunciar sobre o
caso, excetuando a sua deliberada recusa ou ndo comparéncia junto a
administra¢do do SEPAMP num periodo de 48 horas.
Artigo 101.°
Registo das Penas

As sangbes aplicadas a cada rabidante sdo sempre registadas no
respetivo processo individual.

CAPITULO VIII
MEDIDAS DE REESTRUTARACAO
Artigo 102.°
Reestruturacao Profunda

1. Cessam igualmente as licengas dos rabidantes cujos espacos
comerciais sejam sujeitos a operacoes de reestruturacio profunda;

2. Por reestruturacgio profunda entende-se uma alteragio, que implique
uma modifica¢io na situagdo de um ou vAarios espagos comerciais em
todo ou num sector do mercado;

3. A realizagdo destas medidas tera sempre por objetivo a modernizacéo
do mercado ou o agrupamento e localizagdo mais racionais dos diferentes
tipos de espagos comerciais.

4. A aprovagdo de medidas de reestruturagio que acarretem a cessagio
de licengas é da competéncia da administragdo do SEPAMP.

Artigo 103. .°
Localizagao Provisoria

1. Os rabidantes podem ser deslocados dos seus espagos comerciais,
sempre que tal se mostre necessario, para a realizacido de obras de
conservacao ou modernizagdo, limpeza ou quaisquer circunstancias
de interesse publico.

2. Os rabidantes serdo informados, no minimo, com 30 dias de
antecedéncia, relativamente a data, motivo e duracio previsivel da
suspensao.

3. Sempre que se verifiquem as situacoes referidas n.’1, o SEPAMP
colocara a disposi¢do dos rabidantes afetados, locais provisérios com
as condi¢bes minimas adequadas ao exercicio da respetiva atividade.

4. Caso seja impossivel ao SEPAMP garantir um local provisério, o
rabidante ficard isento do pagamento de taxas e outros encargos até
ao reinicio da atividade.

Artigo 104.°
Extin¢ao do Mercado

1. As licencas de ocupagéo cessam em caso de desativacio do mercado
ou da sua transferéncia para outro local.
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2. As decisoes de extinguir ou transferir um Mercado sio da competéncia
do Presidente da Camara Municipal.

CAPITULO IX
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS
Artigo 105.°
Duvidas e omissoes

1. Os casos omissos e as duvidas que se suscitarem na interpretacao
das disposi¢oes do presente regulamento serdo resolvidos por deliberacio
da administragdo do SEPAMP.

2. Todo o disposto no presente regulamento é aplicavel ao titular da
licenga e com as necessarias adaptacoes aos colaboradores e substitutos;

Artigo 106.°
Norma revogatoria

1. Sao revogadas todas as disposi¢oes regulamentares vigentes,
incompativeis com o presente Regulamento, nomeadamente o anterior
regulamento geral dos mercados retalhistas.

Artigo 107.°
Entrada em vigor

Este regulamento entra em vigor de imediato apds a sua aprovagio
pela assembleia municipal.

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho

Anexo

REGULAMENTO DAS CONDICOES DE HIGIENIE
E SEGURANCA ALIMENTAR NOS TALHOS

CAPITULO 1
DISPOSICOES GERAIS
Artigo 1.°
Objeto

1. O presente regulamento, visa, transmitir, disciplinar de uma forma
simples, acessivel, as regras basicas da higiene e seguranca alimentar,
nos talhos, dos alimentos e do pessoal, bem como as técnicas a observar
na distribuic¢do e venda dos Produtos.

Artigo 2.°
Defini¢oes
1. Para efeitos do presente regulamento, entende-se por:

a) Talho: estabelecimento devidamente autorizado a preparar e
vender diretamente carnes e seus derivados para consumo
publico;

b) Acondicionamento: a colocagdo de um produto num embalagem
inicial ou recipiente inicial em contato direto com o produto
em questao.

¢) Embalagem: a operacdo que consiste na coloca¢io de um ou mais
géneros alimenticios acondicionados recipiente apropriado;

d) Higiene dos géneros alimenticios ou higiene: as medidas e
condigbes necessarias para controlar os riscos e assegurar
que os géneros alimenticios sejam proprios para consumo
humano;

e) Médico veterinario: a autoridade responsiavel pela inspecao
técnico-sanitaria veterinaria;

f) Carcaga: o corpo de qualquer animal abatido, depois de sangrado
e preparado.

g) Carnes: todas as partes comestiveis de animais das espécies
bovina, suina, ovina, caprina, de aves de criagdo, de coelhos,
préprias para consumo humano,

h) Carnes frescas: sdo as que ndo foram submetidas a nenhum
tratamento modificando de forma irreversivel as suas
carateristicas organoléticas e fisico-quimica. Inclui-se neste
conceito, as carnes refrigeradas ou congeladas, as carnes
moidas e as carnes separadas mecanicamente.

i) Miudezas: s3o as carnes frescas ndo incluidas na carcaca,
incluindo as visceras e o sangue

J) Visceras: sdo 6rgéos das cavidades tordcica, abdominal e pélvica,
bem como a traqueia e o eséfago, e, no caso das aves, o papo.

k) Derivados a base de carne: sdo os derivados resultantes da
transformacéo da carne, de tal modo que a superficie de
corte a vista permita constatar o desaparecimento das
carateristicas da carne fresca.

84895605-DOEC-4324-8260-F4CB5BC1686D



1032 1II Série — N9 133 «B.O.»

da Republica de Cabo Verde — 23

de julho  de 2024

CAPITULO IT

CONDICOES HIGIENICAS E TECNICAS DA
DISTRIBUICAO DE CARNES E SEUS DERIVADOS

SECCAO1
Distribuicao de carnes e seus derivados
Artigo 3.°
Distribuicao

1. As carnes e seus derivados devem, durante a distribuigéo, ser
mantidos as temperaturas internas exigidas para a sua conservacao,
no estado refrigerado, congelado ou ultracongelado, respeitando os
requisitos fixados por lei e/ou pela autoridade competente.

2. A distribuicdo de carnes e seus derivados deve efetuar-se com
maior celeridade possivel, desde a origem ate ao seu destino.

3. A distribui¢io de carnes e seus derivados com destino aos talhos
s6 é permitida a partir do matadouro.

Artigo 4.°
Meios de distribuicao
1. As caixas dos veiculos utilizados para a distribui¢do de carnes devem:

a) Ser constituidas por paredes, teto e pavimento com isolamento
adequado, incluindo as portas, de modo a limitar as trocas
térmicas entre o exterior e o interior;

b) Ser concebidas por forma a evitar a saida direta de escorréncias
para o exterior;

¢) Ter paredes interiores, teto e pavimento, incluindo as portas,
fabricados de material inécuo, inalteravel, impermeavel
e de facil limpeza e desinfe¢io;

d) Ser dotadas de portas com dispositivo de seguranga que garanta
a integridade dos derivados e os mantenha ao abrigo de
conspurcacoes e de contaminacoes;

e) Ter, quando necessério, dispositivos de suspensio da carne de
material resistente a corrosio e fixados a uma altura tal
que as carnes nfo possam tocar o pavimento.

2. A caixa pode ainda ser dotada de:

a) Prateleiras de material in6cuo, inalterdavel, impermeével e facil
de lavar, convenientemente localizadas para o arrumagéo
de recipientes ou tabuleiros;

b) Dispositivos para a carga ou descarga mecanicas;
¢) Dispositivos de frigorificagao.

3. A caixa dos veiculos e os recipientes utilizados na distribuicédo
de carnes e seus derivados devem ser mantidos em perfeito estado de
conservacao e de limpeza.

4. Nos meios de distribui¢do de carnes e seus derivados nao é permitido
o transporte de outras mercadorias e subprodutos ndo destinados ao
consumo humano ou objetos nem de pessoas estranhas aos servigos de
condugao e de carga e descarga.

5. Os meios de distribuic@o de carnes e seus derivados ultracongelados
devem possuir instrumentos de registo de temperatura que cumprem
0s requisitos técnicos e metrolégicos estabelecidos pela autoridade
competente.

Artigo 5.°
Condicoes de distribuicao

1. A distribuigdo de carnes e seus derivados deve obedecer as seguintes
regras:

a) As carcacgas, suas metades ou quartos refrigerados devem ser
suspensos por forma a néo contatarem com o pavimento
e, se possivel, com as paredes;

b) As pegas de carne refrigeradas e suas partes devem ser suspensas
ou colocadas em recipientes ou tabuleiros de material préprio
para contatar com alimentos, inalterdvel e impermeéavel,
facil de lavar e desinfetar;

¢) A distribuig¢do de carcacas devem efetuar-se em recipientes
resistentes, em perfeito estado de limpeza e de facil lavagem
e desinfecao;

d) As carcagas, suas metades e quartos congelados, quando

devidamente acondicionados e embalados, podem ser
colocados sobre o estrado ou pavimento;
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e) As miudezas e visceras ndo podem contatar com as carcacas
ou suas partes e as miudezas vermelhas ndo podem ser
misturadas com outras miudezas;

f) As tripas e o sangue podem ser distribuidos em conjunto com as
carnes frescas e outras miudezas, quando acondicionados
em recipientes vedadas e completamente fechadas, sempre
lavados e desinfetados se reutilizados.

SECCAO IT
Lavagem e desinfecg¢ao
Artigo 6.°
Lavagem e desinfec¢ao dos meios de distribuicao

1. Os veiculos e suas caixas, bem como os recipientes e equipamento
utilizados na distribuicdo das carnes e seus derivados, devem ser lavados
e desinfetados, antes e apds cada utilizagio.

2. Os detergentes e desinfetantes utilizados como agentes de limpeza
devem ser adequados para instalacgoes de géneros alimenticios e a sua
aplicag¢do deve ser feita de acordo com as indicagbes do fabricante
constantes do rétulo.

3. Como medida de controlo das operagdes de lavagem e de desinfegdo,
podem ser mandados efetuar exames laboratoriais considerados
convenientes, sendo os mesmos obrigatérios sempre que solicitados
pelas autoridades competentes.

CAPITULO III

CONDICOES HIGIENICAS E TECNICAS DA VENDA DE
CARNES E SEUS DERIVADOS

SECCAO1
Requisitos gerais dos locais de venda
Artigo 7.°
Requisitos gerais

1. As carnes e seus derivados devem apresentar-se sempre em bom estado
de salubridade, higiene e conservagéo e s6 podem ser comercializados em
locais de venda que satisfacam as disposi¢oes do presente regulamento
e da legislacdo em vigor.

2. Os responsaveis pelos locais de venda de carnes e seus derivados
devem assegurar que todas as carnes e seus derivados por si recebidos
estejam certificados e com as marca de salubridade e de identificagéo;

3. E proibida a permanéncia, de pessoas e materiais estranhos na
zona de laboracao dos locais de venda de carnes e seus derivados;

4. Nao é permitido preparar refeicbes ou comer em qualquer das
dependéncias dos locais de venda.

5. K proibido utilizar os locais de venda de carnes e seus derivados
para uso diferente daquele a que se destinam, bem como a entrada ou
permanéncia de animais.

Artigo 8°
Higiene na manipulacao

1. As carnes e seus derivados devem ser manipulados com todos os
cuidados higiénicos, por forma a evitar a sua contaminacéo e preparados,
conservados, expostos, acondicionados e vendidos por forma a nao afetar
a sua qualidade.

2. Devem ser observados cuidados especiais para evitar que o sangue
ou outras escorréncias entre em contato os derivados postos a venda.

Artigo 9.°
Condicoes de exposiciao

1. As carnes e seus derivados devem estar permanentemente protegidos
da acg¢éo dos raios solares, poeiras ou quaisquer outras conspurcacgoes
externas e do contato com o publico.

2. E proibida a exposi¢éo de carnes e seus derivados néo acondicionados
na parte do estabelecimento reservado ao publico, bem como a entrada
dos locais de venda.

SECCAO II

REQUISITOS HIGIENICOS E TECNICOS DAS
INSTALACOES E DO FUNCIONAMENTO DOS LOCAIS
DE VENDA

Artigo 10.°
Requisitos higiénicos e técnicos

1. Os locais de venda de carnes e seus derivados devem satisfazer
0s seguintes requisitos higiénicos e técnicos quanto a sua localizacéo
e instalacao:

a) Na zona envolvente ao local de instala¢do ndo devem existir focos
de insalubridade ou polui¢do promotores do desenvolvimento
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de agentes vectores e reservatdrios ou que libertem cheiros,
poeiras, fumos ou gases suscetiveis de contaminar ou alterarar
as carnes e seus derivados;

b) Possuir meios de protecgdo contra a entrada e permanéncia
de insetos e roedores, as janelas com rede mosquiteira
facilmente removivel para limpeza e as portas com sistema
de comprovada eficacia;

¢) Possuir sistema de esgotos ou sistema individual de tratamento,
de acordo com a legislagdo em vigor;

d) Dispor de um sistema de abastecimento de 4gua potéavel ligado
a rede de abastecimento publico ou a um sistema privado
com origem devidamente controlada;

e) Possuir rede de dgua e torneiras em numero suficiente, algumas
delas com dispositivo que permita a adaptacio de mangueira;

f) Ter, em bom estado de limpeza e conservacgéo, lavatdorios em
numero suficiente, com torneiras e agua sob presséio,
toalhas descartaveis, sabdo liquido, soluto desinfetante e,
quando necessério, escovas de unhas individuais, desde que
disponham de sistemas de lavagem, desinfe¢ido e secagem
das mesmas;

g) Possuir uma area adequada a realizagio facil e higiénica das
operacoes de conservagio, preparagao, acondicionamento,
exposi¢io, pesagem e venda, ndo devendo o pé-direito ser
inferior a 3 m;

h) Ter as paredes revestidas, pelo menos até 2 m de altura, de
material liso, impermeavel, resistente ao choque, imputrescivel
e lavavel a restante extensio e o tecto, lisos e lavaveis,
pintados com tinta de cor clara, devendo ter as arestas e
angulos de superficie arredondados;

1) Ter o pavimento liso, impermeavel e constituido por material
resistente ao choque, imputrescivel e de facil lavagem e
desinfec¢io, dotado de ralos, com declive adequado para
facilitar esse escoamento;

J) Possuir sistema de ventilagdo adequado e suficiente, por forma
a permitir a correta renovacao de ar no estabelecimento,
devendo o sistema de ventilagdo ser construido de modo
a proporcionar um acesso facil aos filtros e outras pecas
que necessitem de limpeza ou substituigio;

k) Possuir sistema de iluminag¢do adequado por forma a permitir boas
condigdes de visibilidade no estabelecimento, ndo devendo
a luz emitida pelas lampadas instaladas com armadura de
protec¢io, contra queda em caso de rebentamento, alterar
o0 aspeto e coloracgdo apresentados pelo produto;

1) Ter o balcio de material, liso, impermedavel, resistente ao choque
e de facil lavagem e desinfe¢io;

m) Ter mesas de corte de material indcuo que permita a raspagem
e que seja de facil lavagem e desinfecgéo;

n) Ter dispositivos de suspensio da carne de material resistente
a corrosdo e colocados de modo a evitar que as carnes
suspensas contatem entre elas, com a parede ou com o
pavimento.

2. Quanto ao seu funcionamento, os locais de venda de carnes e seus
derivados devem obedecer ao seguinte:

a) Deve ser observado um rigoroso estado de asseio em todas as
dependéncias, equipamentos e utensilios;

b) Os pavimentos devem ser lavados sempre que necessario, sendo
proibida a varredura a seco;

¢) Os dispositivos de suspensao de carnes e miudezas devem ser
mantidos limpos;

d) Dispor de dependéncia ou armario de material liso, lavavel e
resistente a corrosdo, para armazenagem independente
de condimentos, aditivos e matérias-primas subsidiarias,
material de acondicionamento e de rotulagem, detergentes,
desinfetantes;

e¢) material utilizado no acondicionamento, designadamente peliculas
ou sacos de plastico, deve ser préprio para contactar com
alimentos e ndo alterar as carateristicas organoléticas
das carnes e seus derivados, devendo ser armazenado e
mantido em condigdes que o preserve de conspurcagoes e
contaminagoes;

f) As mesas, balcoes, armarios, balancas, prateleiras, vitrinas e
outros equipamentos e utensilios devem ser frequentemente
lavados e desinfetados;

2) A conservagio e a exposi¢do de carnes e seus derivados devem
ser efetuadas por forma a permitir a livre circulagio do ar;
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h) A mesa de corte ndo deve ser usada como balcio de venda
ao publico;

) A exposi¢ao de carne fresca de espécies diferentes, de carne
picada e de preparados de carne no mesmo balcéo ou vitrina
frigorifica s6 é permitida se existir separacgao fisica entre eles;

J) A exposic¢io de derivados a base de carne deve ser feita em
expositor préprio, a temperaturas adequada, nos termos
da lei.

3. Caso as instalagoes estejam dotadas de reservatério para armazenagem
de 4gua, este deve ser periodicamente submetido a operagdes de
manutencio e limpeza

Artigo 11.°
Meios frigorificos

1. Os locais de venda de carnes e seus derivados devem possuir
meios frigorificos, para conservacio de carnes e seus derivados, dotado
de aparelho de medigdo de temperatura respeitando as normas da
legislacdo em vigor.

2. A utilizacdo e o funcionamento das camaras, armarios ou expositores
frigorificos devem obedecer ao seguinte:

a) Ser mantidos em perfeito estado de conservacgio e limpeza;

b) No interior das cAmaras, armarios ou expositores frigorificos,
as carnes e seus derivados devem ser mantidos de forma
a permitir a adequada circula¢io de ar frio;

¢) As carnes e seus derivadosque exijam temperaturas internas
maximas diferentes para a sua conservacao, quando colocadas
no mesmo meio frigorifico, devem estar sujeitos a temperatura
para o qual estd prevista a temperatura mais baixa;

d) Os grupos frigorificos devem ser instalados de modo a permitir
a saida facil para o exterior do ar quente que atravessa
o condensador;

e) As camaras devem dispor de indicadores de temperatura e de
um sistema de acionamento interior para a abertura das
portas, em caso de emergéncia, devendo aquelas manter-se
fechadas sempre que ndo haja movimentagao de produtos;

f) As superficies internas dos meios frigorificos devem ser
descongeladas, lavadas e desinfetadas, quando necessario.

Artigo 12.°
Maquinas de corte

1. As mdaquinas utilizadas no corte de carnes e seus derivados
destinados a venda a retalho devem ser colocadas em local reservado
para o efeito, protegidas eficazmente do contato com o publico, de raios
solares, de insectos, de poeiras e de outros agentes de conspurcagao
ou de contaminagao.

2. Os produtos que necessitam de ser conservados sob a acgdo de
frio s6 podem ser colocados nas maquinas de corte durante o periodo
de tempo estritamente necessario a realizacao desta operacao.

SECCAO 1
Preparacao e venda de carnes e seus derivados
Artigo 13.°
Carne picada

1. E autorizada nos locais de venda de carnes e seus derivadosa
preparacgio, exposi¢do e venda de carnes picadas, sendo as mesmas
obrigatoriamente conservadas a temperatura referida no anexo ao
presente regulamento e vendidas no préprio dia da sua preparacgao.

2. A preparagdo de carnes picadas deve ser efetuada de modo que
as mesmas nio contenham quaisquer fragmentos de ossos.

3. A preparagdo de carne picada de aves apenas pode ser realizada
quando exista equipamento de uso exclusivo para o efeito.

4. E proibida a preparacio de carnes picadas a partir de:
a) Aparas decorrentes do corte ou da raspagem dos 0ssos;
b) Carnes provenientes das seguintes partes: cabega, com excep¢ao
dos masseteres, parte ndo muscular da linea alba e zona

do carpo e do tarso.

5. A maquina picadora, o tabuleiro, os moldes e demais utensilios
utilizados na preparagéo de carne picada devem ser:

a) Constituidos por material apropriado, reservados exclusivamente
a esse fim e faceis de desmontar e de limpar;
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b) Lavados e desinfetados apds cada periodo de trabalho e sempre
que necessario;

¢) Resguardados contra conspurcacdes e contamina-¢oes exteriores.

6. No caso das picadoras nao refrigeradas, a cabeca da maquina
deve ser colocada sob protegdo frigorifica no intervalo entre a picagem
das carnes.

Artigo 14.°
Preparados de carne

Os locais de venda de carnes e de outros derivados podem ainda
elaborar preparados de carne desde que a sua preparacio seja efetuada
em espagos reservada para o efeito e sejam cumpridas as normas de
higiene e conservacio definidas neste regulamento.

SECGAO 1V
Inspecao e alterac¢oes dos locais de venda
Artigo 15.°
Médicos veterinarios

1. Para além das competéncias que lhe estdo legalmente cometidas
em matéria de licenciamento, os médicos veterinarios devem proceder
trimestralmente, a visitas de inspecdo a esses locais nas respetivas
areas da sua influéncia, a fim de:

a) Verificar o estado de limpeza das dependéncias, do equipamento
e utensilios, bem como se o processo seguido na lavagem e
desinfe¢do é o mais conveniente, designadamente através
da realizacdo de exames laboratoriais;

b) Inspecionar as carnes e seus derivados, dando especial atencao
a sua origem e estado de conservacgao;

¢) Verificar as condigdes em que se processa a separacio, identificagio
e encaminhamento dos subprodutos.

d) Verificar o estado higiénico do pessoal, dos vestidrios e das
condigbes sanitdrias, devendo em qualquer caso de suspei¢do
de doenca ou afeccdo ser imediatamente informada a
autoridade sanitaria competente;

e) Verificar a fiabilidade do autocontrolo e a avaliagio dos procedimentos
baseados nos principios do Hazard Analysis and Critical
Control Points (HACCP) e em matéria de cédigos de boas
préaticas de fabrico e de higiene.

1. As deficiéncias encontradas devem ser comunicadas por escrito
a administragdo do SEPAMP para que sejam supridas num prazo a
indicar, que nunca devera exceder 60 dias.

2. Quando esteja em causa a saude publica, os médicos veterinarios
podem determinar a suspensio imediata da laboragdo do talho ou do
talhante em incumprimento.

Artigo 16.°
Alteracoes as condicoes dos estabelecimentos

1. Os locais de venda de carnes e seus derivadosficam sujeitos a
alteragoes e eventuais melhorias de indole higiénica e técnica que sejam
determinadas pelos servicos competentes do SEPAMP, ouvido o médico
veterinario, mediante relatério.

2. Os médicos veterinarios podem determinar a realizacdo de alteragoes
ou de eventuais melhorias de indole higiénica e técnica, nomeadamente a
limitac¢do da produgao didria, quando verifiquem que o local de venda de
carnes e seus derivadosnéo dispde de condigdes adequadas a realizagéo
higiénica das diferentes operacgoes.

3. A administragdo do SEPAMP pode, sempre que necessdrio, solicitar
o parecer vinculativo da autoridades nacionais com competéncia na
matéria.

4. A administracdo do SEPAMP procede-se a elaboragao de listagens
dos locais de venda de carnes licenciados, de modo a permitir que as
autoridades competentes matéria.

SECCAO V
Agentes de lavagem, desinfecao e desinfestacao
Artigo 17.°
Lavagem e desinfecao
1. Os detergentes utilizados nos locais de venda de carnes e seus

derivadosdevem ser os adequados e a sua aplicacdo deve fazer-se de
acordo com as indicagdes do fabricante constantes do rétulo.
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2. Os desinfetantes s6 devem ser usados nos utensilios, equipamento,
pavimentos, paredes e tetos dos estabelecimentos de carnes e seus
derivados nas seguintes condigoes:

a) Depois de removida a carne e seus derivadosdos locais a desinfetar;
b) Depois de ter sido efetuada a lavagem.

3. Apés a utilizacio do soluto desinfetante, os utensilios, equipamento
e todas as superficies sdo cuidadosamente lavados com dgua potavel.

Artigo 18.°
Desinfestacao

1. Os locais de venda de carnes e seus derivados devem ser mantidos
livres de insetos e de roedores, devendo ser implementados programas
de controlo de pragas.

CAPITULO V
DO PESSOAL
SECCAO I
Condic¢oes de higiene
Artigo 19.°
Higiene pessoal

1. Um nivel de higiene elevado nos manipuladores de carne e seus
derivados é muito importante, pois, auxilia na prevencao das doengas
transmitidas através dos alimentos. Por isso, os manipuladores devem
respeitar os padroes de higiene.

2. Para cumprir com rigor as regras elementares de higiene e asseio
individual, o pessoal deve ter sempre a sua disposi¢do os meios de
limpeza a que se refere a alinea f) do n.°1 do artigo 9.

Artigo 20.°
Vestuario

1. Todo o pessoal que nas operacgoes de carga e descarga, bem
como nos locais de preparagdo e venda, contate com carnes e seus
derivados deve observar, além das regras de asseio e higiene constantes
Decreto-lei n.°25/2009/1 serie nimero 29 de julho 2009, o seguinte:

a) Usar vestudrio adequado a tarefa que desempenha, em perfeito
estado de limpeza, de cor clara, de facil lavagem e desinfecdo,
designadamente resguardo ou bata, avental de material
impermedvel, gorro, boné ou touca e calgado impermeéavel,
de facil lavagem e desinfecio;

b) Utilizar para a carga e descarga da carne ao ombro resguardo
para a cabega e pescoco, de material de cor clara, de facil
lavagem e desinfecao;

¢) Qualquer deste vestuario ndo pode ser utilizado para fins
distintos das atividades préprias destes locais ou fora
dos locais de venda.

Artigo 21.°
Execucao de outras tarefas

Nos locais de venda de carnes e seus derivadosndo é permitido ao pessoal
que os manipula efetuar tarefas alheias a esta atividade, exceptuando-
se 0 que eventualmente proceda a recebimentos e pagamentos, desde
que lave convenientemente as maos imediatamente apds a execucao
dessas tarefas.

Artigo 22.°
Pessoal doente

Qualquer pessoa que tenha contraido ou suspeite ter contraido uma
doenca potencialmente transmissivel ou que apresente, por exemplo,
feridas infetadas, infe¢bes cutaneas, inflamacgées ou diarreia ndo pode
trabalhar e ou permanecer em locais de venda de carnes e seus derivados.

SECCAO II

Formacao em higiene e seguranca sanitaria

Artigo 23.°

Formacao
1. A formacao é fundamental para que todos os que manipulem
diretamente os alimentos o fagam de uma forma consciente e segura,

pois a falta de formagéo é o principal motivo das nao conformidades
encontradas durante a fiscalizac¢io de talhos.
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2. A distribui¢do e venda de carnes e seus derivados s podem ser
efetuadas por pessoal com formagdo adequada para o exercicio da
profissdo e em matéria de higiene e seguranca alimentar, ministrada
por entidade devidamente reconhecida nos termos da legislagio em
vigor em matéria de formagao profissional.

Artigo 24.°
Certificado comprovativo da formacao

O SEPAMP pode solicitar o certificado que ateste que o talhante
possui formagdo adequada em matéria de higiene e seguranca alimentar,
devidamente comprovada, o qual pode ser afixado nos talhos em locais
visiveis

Artigo 25.°
Cartao de manipulador

O pessoal referido no Artigo 23.°deve ser detentor de um cartdao
de manipulador de carnes e seus derivados em matéria de higiene e
seguranca alimentar.

CAPITULO VI
DISPOSICOES FINAIS
Artigo 26.°
Mercados municipais

Os talhos localizados nos mercados municipais ficam obrigados ao
integral cumprimento do disposto no presente regulamento.

Artigo 27.°
Dever de cooperacao

O SEPAMP pode solicitar a todas as entidades com competéncia na
matéria, sempre que necessario, para fazer cumprir todos os dispostos
no presente regulamento.

Anexo

Temperaturas de distribuicao, conservacao e exposicao
das carnes e seus derivados

Estado e natureza | Temperatura maxima (em graus centigrados)
<-18°C

0°Ce4°C

Congelados

Refrigerados

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho

ANEXO

REGULAMENTO DAS CONDICOES DE HIGIENIE
E SEGURANCA ALIMENTAR NAS PEIXARIAS

CAPITULO I
DISPOSICOES GERAIS
Artigo 1.°
Objeto

1. O presente regulamento, visa transmitir, disciplinar de uma forma
simples, acessivel, as regras bdsicas da higiene e segurancga alimentar,
nas peixarias, dos alimentos e do pessoal, bem como as técnicas a
observar na distribuigéo e venda dos pescados.

Artigo 2.°
Definic¢oes
1. Para efeitos do presente regulamento, entende-se por:

a. peixaria: Estabelecimento de comércio de pescado devidamente
inspecionado e autorizados pelos 6rgaos competentes, sendo
permitidas as operagoes de descamacdo, evisceragdo e
porcionamento em instalagdes préprias para estas atividades.;

b. pescado: Animais subaqudticos (como peixes, crusticeos, moluscos,
tunicados ou equinodermes) resultantes das atividades de
pesca ou de aquicultura.

c. pescado fresco: pescado entregue ao consumo sem processo
anterior de conservagdo, exceto a agio continua do gelo,
na proporc¢ao de 30% do peso da mercadoria;

d. pescado refrigerado: acondicionado em gelo e mantido em
temperatura entre - 0,5.°C (meio grau centigrado negativo)
e - 2.°C (dois graus centigrados negativos) em camara ou
outro dispositivo frigorifico;

e. Balcao de autoatendimento: aquele em que o consumidor adquire
seu produto diretamente do balcao
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f. Acondicionamento: a colocac¢io de um produto numa embalagem
ou recipiente inicial em contato direto com o produto em
questao.

g. Embalagem: a operacdo que consiste na coloca¢io de um ou mais
géneros alimenticios acondicionados recipiente apropriado;

h. Higiene dos géneros alimenticios: as medidas e condigdes
necessarias para controlar os riscos e assegurar que 0s
géneros alimenticios sejam préprios para consumo humano;

i. manipulac¢ido de pescado: operacoes efetuadas sobre pescado in
natura para obtengéo e entrega ao consumo, que envolvem as
etapas de limpeza, descamagao, evisceragio, porcionamento,
embalagem, armazenamento, transporte, distribuicio e
exposicao a venda, vedados os procedimentos que alterem
suas carateristicas organolépticas;

J. Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de
preparacgio e das demais dreas do servigo de alimentacgdo

k. Técnico Inspetor: autoridade responséavel pela inspecéo técnico-
sanitaria competente para exercer a responsabilidade técnica
das diversas espécies no processo de producéo;

CAPITULO 11
CONDICOES DE TRANSPORTE DOS PESCADOS
Artigo 3.°
Transporte de pescados

1. Os pescados devem, durante o seu transporte, ser mantidos a
temperaturas internas exigida para a sua conservagao, no estado fresco
ou refrigerado, respeitando os requisitos fixados por lei e pela autoridade
competente.

2. O transporte de pescados deve efetuar-se com maior celeridade
possivel, desde a origem até ao seu destino.

Artigo 4.°
Meios de transporte
1. Caixas de veiculos utilizados para a distribui¢io de pescados devem:

a. Apresentar superficie interna feita de material liso, resistente,
impermeavel, atéxico e lavavel;

b. Ter controlo de temperatura com termémetro calibrado, além
dos estrados, prateleiras e caixas removiveis de forma a
facilitar limpeza e desinfegio;

c. Os pescados devem ser transportados fresco ou refrigerados,
conforme as particularidades de cada item;

d. As recipientes utilizadas devem ser fechadas, impermeaveis,
atoxicas e resistentes a qualquer tipo de contaminacio;

CAPITULO III
CONDICOES GERAIS APLICAVEIS NAS PEIXARIAS
SECCAOT

Requisitos técnicos das instalagoes e do funcionamento
dos locais de venda

Artigo 5.°
Requisitos técnicos

1. Os locais de venda devem satisfazer os seguintes requisitos técnicos
quanto a sua localizacio e instalacio:

a. Possuir meios de protecdo contra a entrada e permanéncia
de insetos e roedores, as janelas com rede mosquiteira
facilmente removivel para limpeza e as portas com sistema
de comprovada eficicia;

b. Possuir sistema de esgotos ou sistema individual de tratamento,
de acordo com a legislagdo em vigor;

c¢. Dispor de um sistema de abastecimento de dgua potavel ligado
a rede de abastecimento publico ou o sistema privado com
origem devidamente controlada;

d. Possuir rede de dgua e torneiras em nimero suficiente, algumas
delas com dispositivo que permita a adaptacio de mangueira;

e. Possuir uma 4rea adequada a realizagao facil e higiénica das
operacgoes de conservagio, preparacio, acondicionamento,
exposi¢ao, pesagem e venda, ndo devendo o pé-direito ser
inferior a 3 m de altura;
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f. Ter as paredes revestidas, pelo menos até 2 m de altura, de
material liso, impermeavel, resistente ao choque, imputrescivel
e lavavel a restante extensio e o teto, lisos e lavaveis,
pintados com tinta de cor clara, devendo ter as arestas e
angulos de superficie arredondados;

g. Ter o pavimento liso, impermeavel e constituido por material
resistente ao choque, imputrescivel e de facil lavagem e
desinfecdo, dotado de ralos, com declive adequado para
facilitar esse escoamento;

h. Possuir sistema de ventila¢do adequado e suficiente, por forma
a permitir a correta renovacio de ar no estabelecimento,
devendo o sistema de ventilagdo ser construido de modo
a proporcionar um acesso facil aos filtros e outras pecas
que necessitem de limpeza ou substitui¢io;

i. Possuir sistema de iluminagéo adequado por forma a permitir boas
condi¢des de visibilidade no estabelecimento, ndo devendo
a luz emitida pelas lampadas instaladas com armadura de
protecdo, contra queda em caso de rebentamento, alterar
o0 aspeto e coloracdo apresentados pelo produto;

J. Ter o balcao de material, liso, impermeéavel, resistente ao choque
e de facil lavagem e desinfe¢io;

k. Ter mesas de corte de material indcuo que permita a raspagem
e que seja de facil lavagem e desinfecgéo;

2. Quanto ao seu funcionamento, os locais de venda de pescados
devem obedecer os seguintes:

a. Dispor de dependéncia ou armério de material liso, lavavel e
resistente a corrosio, para armazenagem independente
de condimentos, aditivos e matérias-primas subsidiarias,
material de acondicionamento e de rotulagem, detergentes
e desinfetantes;

b. Material utilizado no acondicionamento, designadamente peliculas
ou sacos de plastico, deve ser préprio para contatar com
alimentos e nfo alterar as carateristicas organoléticas dos
pescados, devendo ser armazenado e mantido em condigoes
que o preserve de conspurcagoes e contaminagdes;

c¢. A conservacao e a exposi¢ao dos pescados devem ser efetuadas
por forma a permitir a livre circulagao do ar;

d. A mesa de corte ndo deve ser usada como balcao de venda ao
publico;

e. A exposi¢ido de pescados deve ser feita em expositor proprio,
a temperaturas adequada, nos termos da lei.

3. Caso as instalagdes estejam dotadas de reservatério para armazenagem
de 4agua, este deve ser periodicamente submetido a operacoes de
manutencao e limpeza.

SECCAO
Condigoes gerais de higiene
Artigo 6.°

Condicoes gerais de higiene aplicaveis as peixarias e aos
equipamentos

1. Condigoes de higienes, nas peixarias devem satisfazer os seguintes
requisitos:

a. Na zona envolvente ao local de instala¢do nédo devem existir focos
de insalubridade ou polui¢do promotores do desenvolvimento
de agentes vetores e reservatorios ou que libertem cheiros,
poeiras, fumos ou gases suscetiveis de contaminar ou alterarar
as caracteristicas organoléticas dos pescados;

b. Ter, em bom estado de limpeza e conservagao, lavatérios em
numero suficiente, com torneiras e agua sob pressio,
toalhas descartdveis, sabao liquido, soluto desinfetante e
quando necessério, escovas de unhas individuais, desde que
disponham de sistemas de lavagem, desinfe¢io e secagem
das mesmas;

c. O piso, as paredes, o teto e as divisérias, o material e os instrumentos
utilizados na manipulagio de pescados devem ser mantidos
num bom estado de limpeza e de conservagio, de modo a
néo constituirem uma fonte de contaminacgéo dos produtos.

d. As mesas, balcoes, armarios, balangas, prateleiras, vitrinas e
outros equipamentos e utensilios devem ser frequentemente
lavados e desinfetados

e. Os locais de manipulagao, os utensilios e o material s6 devem
ser utilizados para a laboracio dos pescados,
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f. Os detergentes, desinfetantese e substancias similares devem
ser utilizados de modo que o equipamento, o material e
os produtos néo sejam afetados.

g. Deve proceder-se a destruicéo sistematica dos roedores, insetos
e qualquer outro parasita nos locais ou nos materiais,
devendo os raticidas, inseticidas, desinfetantes ou quaisquer
outras substancias potencialmente téxicas ser guardados
em locais ou armadrios que fechem a chave. A sua utiliza¢ao
néo devera causar risco de contaminagao para os produtos.

Artigo 7.°
Higiene aplicaveis ao manipulador

1. Um nivel de higiene elevado nos manipuladores de pescado é
muito importante, pois, auxilia na prevencio das doengas transmitidas
através dos alimentos. Por isso, os manipuladores devem respeitar os
padrdes de higiene.

2. Exige-se 0 maximo grau de limpeza por parte dos manipuladores:

a. Deve vestir roupa de trabalho adequada e limpa e usar uma
touca limpa que envolva completamente o cabelo.

b. Deve lavar as méos de cada vez que recomece a trabalhar,
devendo os ferimentos nas maos ser cobertos com um
penso estanque;

Artigo 8.°
Condicoes de exposicao

1. Os pescados devem apresentar-se sempre em bom estado de
salubridade, higiene e conservacio e s6 podem ser expostos em locais
de venda que satisfacam as disposi¢des do presente regulamento e da
legislagao em vigor.

2. Os pescados devem estar permanentemente protegidos da acéo
dos raios solares, poeiras ou quaisquer outras conspurcagdes externas
e do contato com o publico.

3. Os responsaveis pelos locais de venda devem assegurar que todos
os pescados por si recebidos estejam certificados e com as marca de
salubridade e de identificacao;

Artigo 9.°
Condic¢oes aplicaveis aos pescados frescos

1. Os pescados, nas peixarias, devem ser armazenados sob gelo na
camara isotérmica;

2. Deve-se readicionar gelo nos pescados sempre que necessario. O
gelo com ou sem sal, deve ser fabricado a partir da dgua potéavel ou
agua do mar salubre e armazenado em condi¢ées higiénicas;

3. As operagbes como a filetagem e o corte devem ser efetuadas de
modo a evitar a contaminacgio ou conspurcacao dos filetes e postas e
realizar-se num local diferente do que é utilizado para o descabe¢camento
e a evisceragdo. Os filetes e postas ndo devem permanecer nas mesas de
trabalho para além do tempo necessario para a sua preparagio e devem
ser protegidos das contaminacoes através de uma embalagem adequada;

4. Os filetes e as postas destinados a serem vendidos frescos devem
ser refrigerados o mais rapidamente possivel apés a sua preparagao;

5. As visceras e as partes que possam pdr em perigo a saude publica
sdo separadas e afastadas dos produtos destinados ao consumo humano;

6. Os recipientes utilizados para a distribui¢ido ou a armazenagem
dos pescados frescos devem ser concebidos de modo a garantir que os
produtos sejam preservados de contaminagio e conservados em boas
condicoes de higiene e de modo a permitir nomeadamente um escoamento
facil da dgua de fuséo;

7. Caso ndo existam equipamentos especiais para a remog¢ao constante
dos desperdicios, estes devem ser colocados em recipientes estanques,
equipados com tampa e ficeis de limpar e desinfetar. Os desperdicios
nao devem acumular-se nos locais de trabalho;

8. Os recipientes, contentores e ou local destinado aos desperdicios
devem ser cuidadosamente limpos e, se necessario, desinfetados apods
cada utilizacgdo.

Artigo 10.°
Condicgoes aplicaveis aos pescados refrigerados

1. As peixarias devem possuir uma instala¢io com uma poténcia
frigorifica suficiente para submeter os produtos a um abaixamento
rapido da temperatura que permita obter as temperaturas adequada;

2. Os produtos frescos a congelar devem satisfazer o disposto no
Artigo anterior.
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3. Os locais de armazenagem devem estar equipados com um dispositivo
registador da temperatura, colocado de modo a poder ser facilmente
consultado. A parte termossensivel do termémetro deve estar colocada
na zona em que se verifique a temperatura mais elevada. Os gréficos de
registo da temperatura devem ser mantidos a disposi¢do das autoridades
competentes pelo controlo durante, pelo menos, o periodo de validade
dos produtos.

4. Os pescados devem ser mantidos em balcdo refrigerados com
temperatura em torno de 0.°c ou em bancada com gelo (2kg de gelo/1kg
de pescado).

5. Quando os produtos refrigerados nao condicionados, ndo foram
distribuidos, expedidos, preparados ou transformados, imediatamente
apds a sua chegada 4 peixaria, devem se armazenados com gelo na
camara isotérmica.

SECCAO I
Controlo e inspecao sanitaria nas peixarias
Artigo 11.°
Inspecao nas peixarias

1. A entidade com as competéncias legais, organizardo um sistema
regular de controlo e de fiscaliza¢do no intuito de verificar se sdo
aplicadas as normas técnicas e higiénica para o bom funcionamento
das peixarias, devendo:

a. Verificar o estado de limpeza das dependéncias, do equipamento
e utensilios, bem como se o processo seguido na lavagem e
desinfe¢do é o mais conveniente, designadamente através
da realizagéo de exames laboratoriais;

b. Inspecionar os pescados, dando especial atencdo a sua origem
e estado de conservacao;

c. Verificar as condigdes em que se processa a separacio, identificagdo
e encaminhamento dos subprodutos.

d. Verificar o estado higiénico do pessoal, dos vestidrios e das
condi¢des sanitarias, devendo em qualquer caso de suspeicio
de doenga ou afegéo ser imediatamente informada a autoridade
sanitaria competente;

e. Verificar a fiabilidade do autocontrolo e a avalia¢io dos procedimentos
baseados nos principios do Hazard Analysis and Critical
Control Points (HACCP) e em matéria de codigos de boas
praticas de fabrico e de higiene.

1. As deficiéncias encontradas devem ser comunicadas por escrito
a administracdo do SEPAMP para que sejam supridas num prazo a
indicar, que nunca devera exceder 60 dias.

2. Quando esteja em causa a saude publica, os inspetores podem
determinar a suspensio imediata da laborac¢do das peixarias ou do
manipulador em incumprimento.

Artigo 12.°
Inspecao dos manipuladores

1. A entidade fiscalizadora deve assegurar que todos os manipuladores
dos pescados deverdao comprovar mediante atestado médico que nada
se opoe a sua realizagido de atividade laboral.

2. O acompanhamento médico dos manipuladores estd subordinado
a legislagao nacional.

SECCAO IV

Formacao em higiene e seguranca sanitaria
Artigo 13.°
Formacao

1. A formacgéo é fundamental para que todos os que manipulem
diretamente os alimentos o facam de uma forma consciente e segura,
pois a falta de formacao é o principal motivo das ndo conformidades
encontradas durante a fiscaliza¢do de peixarias.

2. A exposicdo e venda de pescados s6 podem ser efetuadas por
pessoal com formagdo adequada para o exercicio da profissdo e em
matéria de higiene e seguranca alimentar, ministrada por entidade
devidamente reconhecida nos termos da legislagdo em vigor em matéria
de formacéo profissional.

Artigo 14.°
Certificado comprovativo da formacao
1. O SEPAMP pode solicitar o certificado que ateste que o manipulador
possui formagdo adequada em matéria de higiene e seguranca alimentar,

devidamente comprovada, o qual pode ser afixado nas peixarias em
locais visiveis.
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Artigo 15.°
Cartao de manipulador

O pessoal referido no Artigo 13.°deve ser detentor de um cartéo de
manipulador de pescados em matéria de higiene e seguranca alimentar.

CAPITULO IV
Normas disciplinares
Artigo 16.°
Atitudes e comportamento proibidos
1. Nas peixarias é proibida as seguintes atitudes e comportamentos:

a. A exposi¢ido dos pescados ndo acondicionados na parte do
estabelecimento reservado ao publico, bem como a entrada
dos locais de venda.

b. Apermanéncia, de pessoas e materiais estranhos na zona de
laboragéo dos locais de venda dos pescados;

c. Preparar ou comer refeigoes em qualquer das dependéncias
dos locais de venda.

d. Utilizar os locais de venda dos pescados para uso diferente daquele
a que se destinam, bem como a entrada ou permanéncia
de animais.

e. Fumar, cuspir, beber nos locais de trabalho e de armazenagem
dos produtos da pesca;

f. A nfo observancia das regras definidas no presente regulamento
quando as condi¢des de higiene relativas a manipulagéo e
armazenagem de pescados, bem como refentes as condigoes
gerias e suplementares de higiene prevista no presente
regulamento.

g. Desrespeito pelas regras de colocagao dos pescados no mercado,
nomeadamente quanto as restricbes de captura e em
desrespeito as normas de pescas em vigor em Cabo-verde.

h. A salga, a prensagem, o cozimento, a defumagao e o preparo
de conservas;

Artigo 17.°
Contraordenacgoes

1. Infragéo é toda e qualquer atitude de comportamento, agdo ou
reacdo contrdria as normas disciplinares e de conduta aplicadas neste
regulamento e nos demais regulamentos.

2. O ndo cumprimento das normas do Artigo anterior constitui
a contraordenacdo e implica a aplicacdo das coimas que compete a
administracido direta do mercado submetendo a administrac¢io do
SEPAMP para apreciacao, avaliagéo e validagao.

Artigo 18.°
Coimas
1. Constituem coimas:

a. A exposigdo dos pescados ndo acondicionados na parte do
estabelecimento reservado ao publico, bem como a entrada
dos locais de venda sdo puniveis com coima de 500$00
(quinhentos escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos);

b. A permanéncia, de pessoas e materiais estranhos na zona de
laboragao dos locais de venda dos pescados sdo puniveis com
coima de 500$00 (quinhentos escudos) a 5.000$00 (cinco
mil escudos) e com a sua apreensio provisoria;

c. Preparar refeigées ou, beber e comer em qualquer das dependéncias
dos locais de venda sdo puniveis com coima de 500$00
(quinhentos escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos) e
dependendo do agravamento podera ser agregado a pena
de suspensao proviséria da atividade de 7 até 90 dias e
reincidindo com pena de suspensdo por duas vezes na terceira
fica suspenso definitivamente do mercado.

d. Utilizar os locais de venda dos pescados para uso diferente daquele
a que se destinam, bem como a entrada ou permanéncia
de animais sfo puniveis com coima de 3.000$00 (trés
escudos) a 10.000$00 (dez mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

e. Fumar, cuspir nos locais de trabalho e de armazenagem dos produtos
da pesca s@o puniveis com coima de 500$00 (quinhentos
escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos) e dependendo do
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agravamento poderd ser agregado a pena de suspensio
provisdria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

f. A ndo observancia das regras definidas no presente regulamento
quando as condig¢des de higiene relativas a manipulagao e
armazenagem dos pescados, bem como refentes as condigoes
gerias e suplementares de higiene prevista no presente
regulamento sdo puniveis com coima de 3.000$00 (trés
escudos) a 10.000$00 (dez mil escudos e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

g. Desrespeito pelas regras de colocagao dos pescados no mercado,
nomeadamente quanto as restricbes de captura e em
desrespeito a normas de pescas em vigor em Cabo-verde
é punivel pela legislagdo em vigor.

h. A salga, a prensagem, o cozimento, a defumacao e o preparo de
conservas sdo puniveis com coima de 3500$00 (quinhentos
escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria;

CAPITULO VI
Disposic¢des finais
Artigo 19.°
Mercados municipais

As peixarias localizadas nos mercados municipais ficam obrigadas a
integral cumprimento do disposto no presente regulamento.

Artigo 20.°
Dever de cooperacgao

1. O SEPAMP pode solicitar o apoio a todas as entidades com
competéncia na matéria, sempre que necessario, para fazer cumprir
todos os dispostos no presente regulamento.

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho

Anexo
Regulamento Interno do Matadouro Municipal
CAPITULO I
DISPOSICOES GERAIS DE UTILIZACAO DO MERCADO
Artigo 1.°
Ambito da aplicacao

1. O presente regulamento fixa as regras relativas ao abate, a organizagao,
higienizacdo, seguranc¢a/vigilancia, bem como as condigdes gerais para
o funcionamento do matadouro municipal.

2. O presente regulamento aplica-se também a todos os utilizadores
do matadouro municipal, aos colaboradores, proprietarios de animais,
e ao publico em geral.

Artigo 2.°
Das Regras Gerais

1. O Matadouro municipal é um espaco de uso publico, com a finalidade
de abate, inspecéo, tratamento de visceras e transporte de carne (bovino
suinos e caprinos), administrado pela Camara Municipal, através do
SEPAMP.

2. Todos os servigos prestados pelos colaboradores, direto e indireto e
das despesas correntes no matadouro é da inteira responsabilidade do
SEPAMP, a quem cabe a fiscaliza¢do e cumprimento de suas normas
e condugao do seu funcionamento diario.

Artigo 3.°
Competéncias do pessoal afeto ao matadouro
1. Compete aos colaboradores no matadouro:

a. Cumprir e fazer cumprir o determinado no presente regulamento
e demais legislacées aplicaveis;

b. Assegurar a gestdo das 4reas e servigcos comuns, homeadamente
a conservacao e limpeza dos espagos comuns do matadouro;

c. zelar pela seguranca das instalacgbes e equipamentos;

d. Participar todas as violagdes no presente regulamento ou
ocorréncias de que tenham conhecimento, identificando
testemunhas sempre que for possivel;

e. Nao permitir que o material e utensilios atribuidos ao matadouro
tenham uso diferente daquele a que se destinam;
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f. Auxiliar a autoridade fiscalizadora nas suas atribuicées;

g. Proceder a abertura e fecho do matadouro, bem como providenciar
0 seu cumprimento do horario;

h. Fazer o inventério de todo o material e utensilios do matadouro e
sua verifica¢ao para dar conhecimento das faltas ou avarias
ocorridas;

i. Fazer a limpeza das zonas de operagao, durante e apds o horério
de funcionamento;

Jj. Fazer a supervisio, o registo e acolhimento dos animais que
dao entrada no matadouro; providenciando para que o
abate se efetua com ordem e brevidade;

k. Efetuar a pesagem das carnes, elaborar as fichas de controlo
de abate

2. Os colaboradores do SEPAMP no matadouro devem sempre que
lhes seja disponibilizado, utilizar o fardamento de trabalho.

3. Compete aos médico veterinario:

a. Verificar o estado de limpeza das dependéncias, do equipamento
e utensilios, bem como se o processo seguido na lavagem e
desinfecdo é o mais conveniente, designadamente através
da realizacdo de exames laboratoriais;

b. Elaborar boletim de controlo sanitério;

c. Inspecionar animais vivos, dando especial aten¢do a sua origem
e estado de saude;

d. Inspecionar as carnes e seus derivados, dando especial atengao
a sua origem e estado de conservacio;

e. Verificar se os despojos das rezes abatidos estdo em condig¢oes
de servir para consumo humano;

f. Quando esteja em causa a qualidade da carne para consumo
humano, o médico veterinario determina a destruigdo
imediata;

g. Nao permitir no matadouro que se exergam maus trato aos
animais;

h. Verificar as condigdes em que se processa a separacéo, identificagdo
e encaminhamento dos subprodutos.

i. Verificar o estado higiénico do pessoal, dos vestidrios e das
condigbes sanitdrias, devendo em qualquer caso de suspeigio
de doenca ou afe¢io ser imediatamente informada a autoridade
sanitaria competente;

J. Verificar a fiabilidade do autocontrolo e a avalia¢do dos procedimentos
baseados nos principios do Hazard Analysis and Critical
Control Points (HACCP) e em matéria de cédigos de boas
praticas de fabrico e de higiene.

CAPITULO II

ORGANIZACAO E FUNCIONAMENTO DO MATADOURO
MUNICIPAL

SECCAO I
Artigo 4.°
Requisitos gerais para o funcionamento do matadouro

1. A gestao do disposto no presente regulamento incumbe a cAmara
municipal de praia, através do servico publico de abastecimento do
municipio da praia-SEPAMP.

2. Cabe a administracido do SEPAMP, garantir e zelar pelo cumprimento
dos requisitos de funcionamento do matadouro:

a. Ser instalado, em centro de terreno, devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas, dispor de area de
circulac¢do que permita a livre movimentacao dos veiculos
de transporte;

b. Dispor de infraestruturas e equipamento, necessarias e adequadas
ao funcionamento e a respetiva dimensdo, nomeadamente
instalacées sanitarias, rede publica de dgua, rede elétrica
e pavimentacio do espacgo adequadas;

c. Estar organizados por setores, de forma a haver perfeita delimitagio
entre todas as areas do matadouro, particularmente entre
zonas de abate e inspecéo de carne;

d. Possuir meios de protegdo contra a entrada e permanéncia
de insetos e roedores, as janelas com rede mosquiteira
facilmente removivel para limpeza e as portas com sistema
de comprovada eficicia;

e. Dispor de um sistema de abastecimento de dgua potavel ligado

a rede de abastecimento publico ou a um sistema privado
com origem devidamente controlada;
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f. Possuir uma 4rea com condi¢des higiénicas adequada a realizagao
de inspegdo de carne e seus derivados;

g. Ter as paredes nas zonas de abate revestidas, pelo menos até
2 m de altura, de material liso, impermeavel, resistente
ao choque, imputrescivel e lavavel a restante extensio e
o teto, lisos e lavaveis, pintados com tinta de cor clara,
devendo ter as arestas e angulos de superficie arredondados;

h. Ter o pavimento liso, impermeavel e constituido por material
resistente ao choque, imputrescivel e de facil lavagem e
desinfecao, dotado de ralos, com declive adequado para
facilitar esse escoamento;

i. Possuir sistema de ventilacido adequado e suficiente, por forma
a permitir a correta renovacio de ar no estabelecimento,
devendo o sistema de ventilacdo ser construido de modo
a proporcionar um acesso facil aos filtros e outras pegas
que necessitem de limpeza ou substitui¢io;

J. Possuir sistema de iluminagao adequado por forma a permitir boas
condigoes de visibilidade no estabelecimento, ndo devendo
a luz emitida pelas lampadas instaladas com armadura de
protecdo, contra queda em caso de rebentamento, alterar o
aspeto e coloragio apresentados pela carne e seus derivados;

k. Ter dispositivos de suspensao da carne de material resistente
a corrosdo e colocados de modo a evitar que as carnes
suspensas contatem entre elas, com a parede ou com o
pavimento.

Artigo 5.°
Horario do funcionamento

1. O matadouro municipal obedece rigorosamente seus horarios
de funcionamento aqui estabelecidos, como normas a ser seguida por
colaboradores, proprietario dos animais e publico em geral.

2. O matadouro atende aos seguintes horarios de funcionamento:

a. Horario de acolhimento de animais, das 07horas as 18horas
de segunda 4 segunda.

b. Horario de abate de animais, das 13 horas 4s 16 horas de
segunda a domingo, excetuando o sabado;

3. Os horarios a que se referem no ponto II do presente Artigo podem
ser alteradas quando acordada entre as partes e segundo sua justificada
necessidade;

4. O horario sera flexivel somente para animais acidentados, que
necessitem de abate imediato;

5. O ndo cumprimento aos horarios definidos neste regulamento, por
parte dos utentes do matadouro ocasionara penalidades de adverténcia
e/ou suspensio, quando couber;

Artigo 6.°
Zonas do matadouro
1. O matadouro esté dividido em seguintes zonas:

a. Secretaria
b. Zona carga e descarga
c. Zona de estabulos
d. Zona de abate
e. Zona de inspecao
f. Zona de maturacgao
g. Instalagio sanitaria
h. Estacionamento

Artigo 7.°

Higiene da instalacao e ambiente

1. O matadouro municipal é um local de abate, elaboragéo, inspegéo de
carnes (bovinos, ovinos, caprinos e suinos), sendo ambiente insalubre que
deve seguir as mais rigorosas normas de higiene e vigilancia sanitaria
e ambiental de acordo com as legislagdes em vigor.

2. Para o pleno funcionamento da parte interna e das proximidades
do matadouro municipal, fica estabelecido as seguintes regras:

a. Na zona envolvente ao local de instala¢io nao devem existir focos
de insalubridade ou polui¢do promotores do desenvolvimento
de agentes vetores e reservatdrios ou que libertem cheiros,
poeiras, fumos ou gases suscetiveis de contaminar ou alterar
as carnes e seus derivados;

b. Lavar e desinfetar os pisos e paredes, assim como o equipamento
e utensilios usados no matadouro, didria e convenientemente;
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c. Lavar e desinfetar, tantas vezes quantas necessarias, os
estabulos, pocilgas, e outras instalagdes préprias para
guarda, e contencdo de animais vivos ou depésito de residuos.

d. As fezes de animais, os residuos de origem animal, produzidos
durante os servicos de abate devem ser obrigatoriamente
coletadas, bem como colher todo o material grosseiro do piso
e equipamentos, dando destino adequado a estes residuos;

e. Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde
a area de sangria até a expedi¢do, o uso de uniforme de
cor branca, e limpa, inclusive, protetores de cabeca (gorros
ou capacetes) e botas;

f. L rigorosamente proibido o manuseio, elaboragio ou armazenamento
de partes, do todo ou de dejetos de animais vivos e/ou
abatidos pelo chao, em qualquer parte do matadouro;

g. Zelar e ter cuidados durante o manejo de animais, maquinas
e equipamentos.

3. Os residuos de origem animal (chifres, orelhas, cascos, 0ssos),
serdo destinados a fabricacdo de subproduto, devendo estes sempre
ser conservados em lugares apropriados;

4. O SEPAMP é responsavel pela limpeza e o controlo de pragas
em todas as dreas do matadouro, devendo promover a existéncia de
um sistema e organizacido adequada a sua realizacdo nas melhores
condigbes e & manutenc¢ado de um ambiente de higiene e salubridade.

Artigo 8.°
Condig¢oes higiénica do pessoal afeto ao matadouro

1. Os funciondrios do matadouro deverdo cumprir obrigatoriamente
as seguintes normativas higiénicas:

a. Manter o corpo limpo;

b. Realizar exames médicos completos e periddicos a intervalos
regulares dependendo das necessidades;

c. Tratamento imediato de cortes, feridas, arranhaduras, com
cobertura ou protecdo impermedvel. Afastamento temporario
ou permanente da funcio exercida,

d. Conter espirros, tosse, bocejos, ndo fumar, ndo cuspir nas zonas
destinadas ao abate dos animais etc.;

e. Lavar e desinfetar méos apés uso de sanitarios e antes de
iniciar os trabalhos;

f. Unhas curtas, aparadas, limpas e sem esmalte;

g. Nao usar objetos de adorno (brinco, anéis, pulseiras, relégios,
colares e etc.);

h. Usar botas impermeaveis sempre muito limpas e de uso exclusivo;

i. realizar prote¢cdo adequada de cabelos e barbas com uso de
gorros, toucas e protetores de barba;

J. Usar sempre aventais e gorros mudando-os diariamente;

k. Uso frequente de sabdo, agua de qualidade e toalhas descartaveis
e, quando for o caso, de desinfetantes aprovados

2. Devera ser restrito o trafego de pessoas, a fim de reduzir a
contaminagéo do ambiente

3. Nao sera permitida a entrada de pessoas portadoras de doengas
contagiosas, com fundamento nas disposi¢oes regulamentares da saude
publica.

Artigo 9.°
Cobrancga de taxa no Matadouro

1. O abate no matadouro municipal esta condicionado ao pagamento
da respetiva taxa didria, de forma regular e continua, em dias de
funcionamento, pelo cobrador referenciado, e devidamente identificado;

2. Em cada cobranga efetivada, o sistema gera um recibo que é
obrigatoriamente entregue aos proprietarios dos animais, no ato do
pagamento;

3. As taxas sdo fixadas na tabela de taxas do municipio e estao
sujeitas a atualizagdo anual.

SECCAO
Artigo 10.°
Procedimento de abate
A regulamentacio de todas as atividades inseridas na cadeia de
procedimento de abate dos animais, bem como um conjunto de exigéncias
que confere a prote¢io da satide publica veterindria e humana, a satide

animal e a seguranca sanitaria de géneros alimenticios encontra-se
fixados da Lei n.°30/VIII/2013, de 13 de maio.
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Artigo 11.°
Condicgoes de abate de animais

1. Todos os animais que derem entrada no matadouro para abate,
devem ser necessariamente abatidos, sendo a sua retirada absolutamente
interdita, com exce¢do dos seguintes casos:

2. As fémeas em gestagdo avancada ou recém-paridas, poderio ser
retiradas do matadouro, para melhor aproveitamento, a pedido dos seus
proprietarios, mediante autorizacido do respetivo médico-veterinario
veterindrio, que a concedera sempre que os referidos animais estejam
comprovadamente indemnes de doenga infectocontagiosa;

3. Os animais reprovados na inspecio ante-mortem por doen¢a nao
contagiosa, igualmente, poderao ser retirados do matadouro, mediante
autorizagdo do respetivo médico veterindrio.

4. As excecoes referidas nas alineas anteriores, sé6 poderdo ser
autorizadas pelo médico veterinario, desde que os animais ndo tenham
entrado em contacto com outros tidos como infetados ou suspeitos de
estarem infetados.

5. O abate dos animais destinado ao consumo humano e para fins
comerciais nos mercados munipais, deve ser realizado nos matadouros
ou locais de abate autorizados pela administragdo veterindria.

6. O abate dos animais, deve ser autorizado, ap6s uma inspec¢ao
sanitdria ante-mortem do animal, realizada pelas autoridades veterinérias
competentes.

7. A autoridade veterinaria de inspecio deverd tomar as medidas que
garantam as boas praticas de higiene das instalagées, equipamentos,
utensilios, dos colaboradores, bem como na manipulacdo da carne, até
a emissao do certificado de salubridade e marcac¢io da carne.

8. Os animais autorizados para o abate devem ser abatidos no periodo
maximo de 24 horas

9. O abate dos animais deve ser realizado com o minimo de sofrimento
possivel, de acordo com as normas nacionais e internacionais.

10. Tanto quanto possivel, os produtores primarios devem manter
registos das informagoes relevantes sobre o estado de satde dos animais
e apresentar as mesmas aquando da entrada do animal no matadouro.

11. A area de abate deve reduzir, tanto quanto possivel, a contaminagéo
cruzada durante as operacgoes, pelo que:

12. As areas de atordoamento e sangria devem ser separadas das
areas de preparacgio (quer por separacao fisica quer por distancia) de
forma a minimizar a contaminacao cruzada dos animais;

13. As areas destinadas a escalda, depila¢do, depena, raspagem e
chamusco (ou operagdes semelhantes) também devem ser separadas das
areas de preparacdo da carne, dispondo para efeito locais adequados
para o manuseio da carne e das partes nido comestiveis dos animais
apos atribuida esta designagdo, a menos que estes produtos estejam
separados quer espacial quer temporalmente;

14. Quando existir abate, a cadeia de processamento deve ser concebida
de forma a existir um progresso continuo dos animais;

15. Dispor de 4reas para esvaziar e lavar os tratos digestivos, bem
como preparacgdo subsequente dos tratos digestivos ja limpos.

Artigo 12.°
Abate de animais considerados suspeitos

1. Os animais que na inspecdo ante-mortem nio apresentem sinais
evidentes de doenga ou infe¢do que provoque a sua reprovacao, mas
que por qualquer circunstancia possam ser considerados suspeitos de
serem portadores de qualquer processo mérbido em evolugio, ainda que
inaparente, serdo identificados e tratados como suspeitos, até resultado
final da inspec¢ao post-mortem.

2. Em caso de manuten¢io da minima davida, é obrigatério recorrer-
se ao exame bacterioldgico das carnes.

3. Os animais que tenham anteriormente reagido a tuberculina e que
se destinem a ser abatidos para consumo humano, serio identificados e
tratados como suspeitos até o resultado final da inspegao post-mortem.

Artigo 13.°
Animais hipotérmicos e hipertérmicos
Todo o animal que acusar hipotermia ou hipertermia, ficard em observacéo,
sob vigilancia do médico, o tempo necessario para se poderem efetuar

os demais exames e leituras de temperaturas julgadas indispensaveis
para ulterior resolucéo sobre o destino a dar-lhe.
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Artigo 14.°
Animais abaixo de peso

Os animais considerados abaixo do peso normal, podem ser devolvidos
a pedido dos seus proprietarios e/ou detentores, mediante autorizagéo
do médico veterinario, que a concedera sempre que os referidos animais
estejam comprovadamente indemnes de doenca infecto- contagiosa.

Artigo 15.°
Animais alvos de campanha sanitaria

1. Os animais que, tendo sido abrangidos por campanha sanitdria ou
profilatica, determinada pelos Servigos veterinarios, que derem entrada
no matadouro para serem abatidos, quer por decisio dos seus detentores
ou proprietarios, quer por determinacdo da autoridade competente,
devem ser cuidadosamente examinados pelo médico.

2. Estes animais sdo monitorizados durante a sua permanéncia nas
instala¢oes do matadouro, até a inspec¢ao post-mortem.

3. Todos os animais devem ser acompanhados por um guia sanitario
emitido pela autoridade competente.

4. Os médicos devem informar imediatamente a autoridade competente,
da entrada, abate e das decisdes sanitarias post-mortem.

5. Da entrada, do abate e do resultado da inspecdo sanitaria dos
referidos animais, devidamente identificados, das suas carnes e despojos,
prestario os médicos informacgdo completa a Autoridade Veterinaria,
de acordo com as instru¢ées emanadas pela mesma.

6. O método e data da ultima inoculagdo, e da natureza e quantidade
do material inoculado, devem constar da guia sanitaria que acompanha
os animais que forem submetidos a este tipo profilaxia.

Artigo 16.°
Proibicao do abate
1. Nao serdo admitidos, para o abate:

a. Animais, aos quais tenham sido administrados produtos bioldgicos,
medicamentos veterindrios e outros fixados por lei, cujo
intervalo de seguranca indicado pelo fabricante nao for
respeitado;

b. Animais abaixo do peso, ou, com idade menor de vinte e um
dias de idade.

Artigo 17.°
Abate de urgéncia no matadouro

1. Entende-se, para efeitos do presente diploma, por abate de urgéncia,
como o sacrificio imediato dos animais que, por motivo de acidente ou
de determinadas afeg¢bes, fiquem incapacitados ou inferiorizados no
seu rendimento e sejam considerados suscetiveis de aproveitamento
para consumo.

2. O abate de urgéncia, visa, principalmente, evitar as alteragdes da
carne e acabar com o sofrimento do animal.

3. O abate de urgéncia pode ser motivado por:

a. Acidentes em animais sem estado de doenga anterior, tais como
traumatismos externos, fraturas, hemorragias, fulguragoes,
asfixia, ferimentos por arma de fogo, falhas organicas no
decurso de intervengoes cirurgicas ou obstétricas, ou quando
se trata de animais perigosos, por medida de seguranca
coletiva;

b. Doenga comprovada normalmente por sinais patologicos exibidos
pelos animais em determinadas circunstancias, como célicas
e meteorismo, entre outros.

4. E proibido preparar para o consumo humano, animais mortos
por doenca ou em estado de morte aparente.

5. Nos animais abatidos de urgéncia, sem sofrerem a inspecao ante-
mortem, as carnes devem ser sempre submetidas a exame bacteriolégico,
mesmo apds um exame post-mortem particularmente rigoroso.

6. Quando se verifique a necessidade imediata do abate, fora das horas
normais de abate, o médico tomara as providéncias necessarias para
que aquela inspegao e as subsequentes medidas possam ser efetuadas
convenientemente.

Artigo 18.°
Dever de comunicacio e registo
1. Em caso de interdi¢ao do abate, o médico veterinario devera registar

imediatamente o facto na base de dados do matadouro, com devida
precisao e clareza.

84895605-DOEC-4324-8260-F4CB5BC1686D



IT  Série NO 133 «B.O.» da Reptblica de

Cabo Verde — 23

de julho de 2024 1041

2. O médico pode, sem prejuizos de disposigdes legais, tomar todas
as medidas que, em caso de situag¢des ndo previstas, sejam necessarias
a preservacao e protecio da saude publica.

Artigo 19.°
Obrigatoriedade de esfola

1. E obrigatéria a esfola imediata e completa apds o abate, salvo
para os suinos, que devem ser rapidamente desprovidos das cerdas.

2. O processo de esfola, deve ser realizado de forma aérea.

3. O couro ou pele, deve ficar aderente a carcaga pelas suas conexdes
naturais, de preferéncia na regido carpica ou na regido cefalica, quando
se trate de animais abatidos de urgéncias, animais suspensos pelo
exame ante-mortem, ou animais enviados ao matadouro por medidas
de policia sanitaria.

Artigo 20.°
Evisceracao

1. A evisceragdo, deve ser efetuada imediatamente e estar terminada
0 mais tardar meia hora depois do sangramento.

2. Os pulmdes, o coragdo, o figado, o bago e os ganglios linfaticos
mediastinais com os tecidos circundantes, podem ser retirados ou deixados
aderentes a carcac¢a através das conexdes anatdomicas.

3. Quando os 6rgaos sejam retirados, devem ser munidos de um
nimero ou de outro meio de identifica¢do, que permita o reconhecimento
da carcaca a que pertencem, sendo isto também valido para a cabeca, a
lingua, o tubo digestivo e todas as partes necessarias a inspegao sanitaria.

4. As porg¢oes supramencionadas, devem permanecer na proximidade
da carcaca até o final da inspecio.

5. Em todas as espécies, os rins devem ficar aderentes a carcaga,
mediante as suas conexdes anatdmicas, libertados do tecido adiposo
que os circunda.

6. K proibida a insuflagdo das carnes, bem como o uso de panos para
a sua limpeza.

Artigo 21.°
Carcacas

1. As carcacas dos solipedes, dos suinos e dos bovinos, com exce¢ao
de vitelos, devem ser submetidas a inspegdo, sob a forma de meias
carcagas, por corte longitudinal da coluna vertebral.

2. O médico deve examinar cuidadosa, metddica e minuciosamente,
uma por uma, todas as carcagas limitando, as manipulagdes e cortes,
ao estritamente necessario, com o fim de determinar se a carcaca esta
apta ou nao para o consumo.

Artigo 22.°
Procedimentos de corte

1. Nos suinos, a cabega, deve ser dividida em duas metades longitudinais.

2. Por exigéncias de inspecdo sanitdria, o médico pode impor o corte
longitudinal de qualquer carcaga.

3. E proibido proceder, antes do fim da inspegdo, a subdivisido da
carcacga ou a limpeza de qualquer parte do animal abatido.

4. Sempre que for necesséario para garantir a saude publica, o médico
pode fazer as manipulagoes e cortes que achar necessario.

5. As carnes mantidas em observacao ou sequestradas, os estdbmagos,
os intestinos, os pelos, os cornos e as unhas devem ser postos, logo que
possivel, e devidamente identificados, em locais adequados.

6. A desmancha em partes mais pequenas, que quartos ou meias
carcagas, s6 é permitida nos locais adequados.

Artigo 23.°
Obrigatoriedade de inspecao post-mortem

animal abatido, integrando todos os seus érgéos e tecidos, incluindo o
sangue, devem ser submetidos a inspecdo, imediatamente apds o abate.

Artigo 24.°
Condic¢oes gerais da inspecao
1. A inspecao pos-mortem, deve compreender:

a. Exame visual geral da carcaga;
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b. Exame por palpacao de alguns 6rgéos, em particular do pulmao,
do figado, do bago, do utero, da mama e da lingua;

¢. Incisdo de érgaos e ganglios linfaticos;
d. Pesquisa de alteragdes organoléticas;
e. Exame laboratorial, sempre que necessario.
Artigo 25.°
Carne improépria para consumo humano

1. Sempre que da inspegio, resultar a carne, no todo ou em parte,
como imprépria para o consumo, o Inspetor Veterindrio decide, no ambito
legal, o destino a dar as respetivas carcagas, miudezas, subprodutos e
despojos e proibir expressamente o consumo.

2. As carcacgas inteiras ou quaisquer partes delas e as visceras ou
despojos, quando reprovadas, serdo sempre assinaladas com uma
marca de reprovacio e estas serdo imediatamente destruidas através
do proceder aterro

3. Os motivos da reprovacdo devem ser registados na base de dados
do matadouro, com a devida precisio e clareza.

4. A marcacio da carne reprovada sera feita através da aposi¢cao do
respetivo carimbo, conforme o modelo em anexo e utilizagao da tinta
da cor vermelha.

Artigo 26.°
Certificado de Salubridade

Um Certificado de salubridade serd emitido pelo médico veterinario
apés aprovacao da carne, e deve sempre acompanhar as carnes que se
destinam ao abastecimento do mercado.

Artigo 27.°

Destrui¢ao no matadouro, de Carne impropria para
consumo humano

1. A destruicéo total dos animais abatidos, e de todos os seus despojos e
detritos, serd feita num terreno apropriado para realizagio da destruic¢do
em conformidade com disposi¢oes legais e garantam a protecdo da
saude publica.

2. Os locais onde tenham sido abatidas reses carbunculosas, bem como,
todas as partes do equipamento, utensilios e instrumentos que tenham
servido ou contactado com as carnes, o sangue e outros liquidos e detritos
provenientes dos referidos animais, serdo imediata e convenientemente
desinfetados, competindo ao Inspetor médico veterinario velar pela boa
execucio destas providéncias.

3. Os vestudrios, equipamentos e materiais que tenham estado em
contacto com tais animais devem ser imediatamente desinfetados.

4. O pessoal deve cumprir com todas as medidas higio-sanitarias
estabelecidas

CAPITULO III
Normas Disciplinares
Artigo 28.°
Normas de convivéncia e comportamento

1. Ficam determinadas para o bom funcionamento e relagbes pessoais
e profissionais no interior do matadouro as normas disciplinares a seguir:

a. Respeitar aos superiores hierarquicos e aos colegas de trabalho

b. Zelar pela limpeza e organizac¢ido do ambiente bem como pela
manutencdo de maquinas e equipamentos;

c. Zelar pelo uso de uniformes e limpeza do mesmo;
Artigo 29.°
Atitudes e comportamento proibidos

1. E proibida seguintes atitudes e comportamentos no ambiente
de trabalho

a. O consumo, armazenamento, comércio ou uso para qualquer
fim de bebidas alcodlicas ou outro tipo de produto téxico,
legal ou ilegal, por pessoas que trabalhem no interior do
matadouro ou terceiros;

b. A entrada, permanéncia ou transito de funciondrios, usudrios
ou pessoas afins, com sintomas de embriaguez ou fora das
suas faculdades psiquico emocionais normais, no interior
do matadouro municipal;
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c. E expressamente proibido o porte de qualquer tipo de arma
de fogo, arma branca ou arma de fabricagdo artesanal por
colaboradores, utentes e publico em geral no recinto do
matadouro municipal, exceto se autorizado por autoridade
competente para o devido uso de suas fungoes.

d. Retirada carnes e ou visceras dos animais para beneficio préprio
ou de terceiros;

e. Fazer servigo particular, para si ou para terceiros usando
maquinas, ferramentas ou quaisquer outros materiais
do matadouro, dentro ou fora do seu horario de trabalho;

f. Guardar, no local de trabalho, objeto estranho a atividade do
matadouro;

g. Permitir a entrada de pessoas, sem prévia autorizacdo do
superior imediato nas 4reas restritas aos colaboradores;

h. Ato de indisciplina ou de insubordinacdo e abandono de emprego.
Artigo 30.°
Contraordenacgoes

1. Infracdo é toda e qualquer atitude de comportamento, acdo ou
reagdo contraria as normas disciplinares e de conduta aplicadas neste
regulamento interno.

2. O ndo cumprimento das normas do Artigo anterior constitui
a contraordenacgédo e implica a aplicacdo das coimas que compete a
administracio direta do matadouro submetendo a administragao do
SEPAMP para apreciagao, avaliagio e validagao.

Artigo 31.°
Coimas
1. Constituem coimas:

a. consumo, armazenamento, comércio ou uso para qualquer
fim de bebidas alcodlicas ou outro tipo de produto téxico
sdo puniveis com coima de 500800 (quinhentos escudos)
a 5.000$00 (cinco mil escudos);

b. porte de qualquer tipo de arma de fogo, arma branca ou arma
de fabricacio artesanal sdo puniveis com coima de 3.000$00
(trés mil escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil escudos) e
dependendo do agravamento podera ser agregado a pena
de suspensao proviséria da atividade de 7 até 90 dias e
reincidindo com pena de suspensdo por duas vezes na terceira
fica suspenso definitivamente do mercado;

c. Retirar carnes e ou visceras dos animais para beneficio préprio
ou de terceiros é punivel com uma coima entre 1500 $00(mil
e quinhentos escudos) 50.00$00 (cinquenta mil escudos)
e para reincidente serdo ainda puniveis com a suspensao
proviséria da atividade de 3 até 30 dias;

d. Fazer servico particular, para si ou para terceiros usando
méquinas, ferramentas ou quaisquer outros materiais do
matadouro sdo puniveis com coima de 3.000$00 (trés mil
escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil escudos) e dependendo
do agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado.

Artigo 32.°
Notificacao e cobranca de Coimas
1. apds a notifica¢do verbal é notificado o infrator por escrito, através

de um guia do sistema para o pagamento, constando na guia os seguintes
elementos:

a. Identifica¢éo do infrator,

b. Ramo de atividades,

¢. N.°de médulos,

d. A infragdo e a data cometida,

e. O valor da coima e o prazo de pagamento,

2. as cobrangas das coimas resultantes da violagdo do presente
regulamento e pagas voluntariamente é feita nos postos de pagamentos-
cobrancas nos termos estabelecidos pelo SEPAMP e mediante guia de
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modelo em uso.

3. O ndo pagamento da coima num prazo de 7 dias, d4 o SEPAMP
o direito de suspender o infrator do matadouro até o pagamento num
prazo maximo de 30 (trinta) dias.

4. findo o prazo e o nido pagamento se mantenha, o infrator é notificado
que serd expulso do mercado caso nio efetuar o pagamento nos outros
préximos 30 (trinta) dias.

Artigo 33.°
Determinaciao da medida de coima

1. A determinacio da medida concreta da coima far-se-4 em func¢éo da
gravidade da ilicitude, da culpa, da reincidéncia e da situagdo econémica
do infrator;

2. Sem prejuizo dos limites maximos fixados no Artigo anterior, a

coima devera, sempre que possivel, exercer o beneficio econémico que
o0 agente retirou da contraordenacio;

Artigo 34.°
Competéncia para aplicacao de coimas
Compete ao gestor do SEPAMP em servi¢co o matadouro, a aplicagdo
das coimas previstas neste regulamento e nos demais regulamentos
retalhistas;
Artigo 35.°
Punicéao da tentativa
A tentativa é sempre punivel.
Artigo 36 .°
Punicao de reincidéncia

1. A reincidéncia é sempre punivel com o agravamento de 50% da
coima aplicavel ao caso, sem prejuizo do limite maximo legal.

2. Verifica-se uma situagio de reincidéncia sempre que o infrator
cometer novas infragoes, seja qual for a sua natureza, antes de decorridos
seis meses sobre a data da infragéo anterior cometida.

Artigo 37 .°
Sancgoes Acessorias
1. Sem prejuizo do disposto na lei, no caso de contraordenacoes,
em fungdo da gravidade das infragdes e da culpa do agente, podem
ser aplicadas simultaneamente com as coimas as seguintes sangdes

acessoérias:

a. Perda a favor do municipio de mercadorias e equipamentos
utilizadas na préatica da infracio;

b. Repreensao por escrito;
c¢. Suspensao da atividade, por um periodo de 3 a 90 dias;

d. Suspensdo de autorizagdes ou outras permissoes administrativas
relacionadas com o exercicio da respetiva atividade;

e. Expulsao do matadouro;
f. Resolugdo da concessio;

2. A aplicacao da sangdo acessoria referida na alinea b) do nimero
anterior implicard o encerramento do estabelecimento.

Artigo 38.°
Apreensao provisoria de objetos

1. Nos casos das infragdes previstas no Artigo 29.°nas alineas a); c);
d) e f) sobre as Comportamentos e atitudes proibidos, os objetos que
serviram ou estavam destinados a servir para a pratica da infragdo, ou o
resultado, beneficios que por esta foram produzidos serdo provisoriamente
apreendidos, devendo tal decisdo ser notificada aos titulares de direitos
afetados pela apreensio;

2. As autoridades fiscalizadoras, sendo a entidade coordenadora ou
gestora do matadouro ou o departamento central responsavel sobre
a matéria em caso de apreensio e coimas podem ser liquidadas e ou
resolvidas no matadouro e na impossibilidade, remetem imediatamente
a administracdo do SEPAMP a participacao e as provas recolhidas;
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3. Os bens apreendidos devem ser levantados no prazo de 24H a 3
dias uteis, apos notificag@o para o efeito, mediante uma guia de entrega;

4. Decorrido o prazo referido no nimero anterior sem que o arguido
ou o proprietdrio dos bens venha proceder ao seu levantamento, pode
ser dado o destino que se entender mais conveniente aos referidos bens,
nomeadamente a sua entrega a instituigoes de solidariedade social;

5. Tratando-se de bens pereciveis, perigosos ou deterioraveis, pode
ser determinado a sua afetaco a institui¢oes de caridade social, a sua
destrui¢do ou medidas de conservag¢io ou manuten¢io que se afigurem
necessarias, lavrando-se o respetivo auto;

Artigo 39.°
Suspensao Preventiva

1. durante a pendéncia do processo, os infratores podem ser preventivamente
suspensos o acesso ao matadouro, por prazo nio superior a 90 dias,
quando a sua presenga se revele inconveniente para o apuramento da
verdade ou normal funcionamento do mesmo.

2. A suspensio s6 pode ser ordenada por despacho, devidamente
fundamentado, pela administracdo do SEPAMP.

CAPITULO IV
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS
Artigo 40.°
Duvidas e omissoes

1. Os casos omissos e as dividas que se suscitarem na interpretacio
das disposigoes do presente regulamento serdo resolvidos por deliberacio
da administra¢do do SEPAMP.

2. Todo o disposto no presente regulamento é aos utentes do matadouro
e com as necessarias adaptagoes aos colaboradores;

Artigo 41.°
Norma revogatoria

Sado revogadas todas as disposi¢cbes regulamentares vigentes,
incompativels com o presente regulamento, nomeadamente o anterior
regulamento do matadouro.

Artigo 42.°
Entrada em vigor

Este regulamento entra em vigor de imediato apds a sua aprovacao
pela assembleia municipal.

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho

Anexo
Regulamento Interno do Mercado do Cotxi Po6

Centro logistico, recetor de mercadorias, grossista e de
expurgo

CAPITULO I DISPOSICOES GERAIS
Artigo 1.°
ambito da aplicacao

1. O presente regulamento visa fixar as regras relativas a organizacio,
funcionamento disciplina, comunicac¢io e seguranca do mercado Cotxi-
P4, bem como regular as seguintes atividades:

a. Armazenamento de produtos agricolas, biddes;
b. Venda a grosso de produtos agricolas
c. Tratamento de expurgos agricolas,

d. camaras de frio e maquinas de produgéo de gelo para acondicionamento
de carnes, peixes e mariscos frescos;

e. Servigo de cargas e descargas;

f. Servico de restauracéo;
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2. O presente regulamento aplica-se na globalidade do mercado,
submetendo 4s suas disposigbes todos os utentes que nele exercem
qualquer tipo de atividade.

Artigo 2.°
Nocao, delimitacao e localizacao do mercado Cotxi-Pé

1. O mercado Cotxi-P6 é um estabelecimento comercial destinado
fundamentalmente, ao armazenamento de produtos alimenticios e
manufaturados de consumo usual e generalizado, bem como para a
preparacio e venda grossista de produtos agricolas e a partir do qual se
abastece os mercados retalhistas do municipio da praia, principalmente
o mercado do plateau, sucupira e ponta Belém.

2. O mercado Cotxi-P¢ situa-se no atual mercado municipal, subida
de Ponta Belém designado de mercado “Cotxi-P§”.

3. No edificio do mercado Cotxi-P6 podem ainda ser instaladas outras
atividades compativeis com a atividade comercial, ou outros servicos
de utilidade publica ficando ao critério e decisdo da administracgao do
SEPAMP.

Artigo 3.°
Setores do mercado cotxi-pd

1. O mercado do Cotxi-P6 compreende em seguintes setores:

a. Setor de administracéo, fiscalizagdo, cobranga e controlo de
qualidade;

b. Setor de armazenamento de produgio;

c. Setor de tratamento e expurgos de produtos agricolas;

d. Setor de venda a grosso de produtos;

e. Setor de acondicionamento a frio;

f. Setor de restauracio;

g. Setor de cargas e descargas, resSECCAO de produtos agricolas;

h. Setor de entrada e saida de bidées e produtos agricolas, carnes
e peixes;

2. A entrada do mercado Cotxi-P6 estard afixada uma planta em que
figure a localizacdo dos deferentes setores.

CAPITULO II-

ORGANIZACAO E FUNCIONAMENTO DO MERCADO
COTXI-PO

Artigo 4.°
Organizacao e funcionamento do mercado
1. O espaco fisco do mercado esta organizado de forma a garantir:
a. A polivaléncia de produtos e diversidade de atividade

b. A sediagéo dos utentes no mercado e a sua atrag@o comercial
em igualdade de circunstancias;

c. As melhores condi¢oes ambientais possiveis, designadamente
higio-sanitarias e de salubridade da instalagéo e dos espagos
de utilizagdo comum;

d. As condigoes de seguranca e de eficacia nas operagoes de carga,
descarga e movimentac¢do de mercadorias em condigoes
de seguranga;

e. As condigoes da qualidade de produtos, da manutencao da
cadeia de frios, e da qualidade de prestacio de servicos;

f. Das atividades de apoio complementares se instalarem no mercado;
Artigo 5.°
Atribui¢oes do SEPAMP

1. Compete a entidade gestora assegurar aos utentes a prestagio
dos seguintes servicos:

a. Fiscalizar as atividades exercidas no mercado e fazer cumprir
o disposto no presente regulamento;

b. Fornecer agua e de eletricidade nas zonas de utiliza¢do comum
do mercado e nos lugares de ocupacao a titulo néo privativo;
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c. Disponibilizar servico de frio, sujeito as condi¢des de higiene,
sanitarias e de taxas a serem implementadas pela administragao
do SEPAMP;

d. A conservagdo e manutengio geral das edificagdes, instalagoes
técnicas especiais, espagos comuns, areas de cargas e descargas
e sua iluminacao e limpeza das redes de dguas pluviais e
de esgoto.

2. Compete a gestdo do mercado/SEPAMP garantir a existéncia de
servicos de seguranca e vigilancia nas zonas de utilizacdo comum do
mercado, promovendo a existéncia de uma organizag¢io adequada a
manutencao da vigilancia para garantir a seguranca dos utentes, bens e
circulagao de viaturas, podendo socorrer-se para esse efeito a softwares
especializados, camaras de vigilancia, entre outros equipamentos eletronicos.

Artigo 6.°
Zona de servicos de apoio

1. No mercado Cotxi-Pé havera-locais destinados a administragao do
mercado e aos servigos de saude e fiscalizagdo econdémica;

2. As operacgdes de transacio, carga e descarga apenas podem ser
realizadas para cada categoria de produtos/ setor de atividade, nos
locais previamente designados;

3. O mercado Cotxi-P6 despora de locais destinados ao tratamento
de expurgos e de vendas a grosso;

4. As operacgdes, acima mencionados sio interditas em quaisquer
outros locais, nomeadamente a partir de viaturas dos utentes instalados
no mercado ou de terceiros, nas vias de circulacido dentro e fora do
mercado e nas dreas de cargas e descargas

Artigo 7.°
Higienizacao do mercado
1. E da inteira responsabilidade do SEPAMP:

a. Fazer a limpeza e o controlo de pragas das areas comuns do
mercado, designadamente das areas de circulacio, cacifos,
das instalagdes sanitdrias, das 4reas de cargas e descargas
e A4reas exterior envolventes, promovendo a existéncia
de um sistema e organiza¢io adequada a sua realizacido
nas melhores condi¢oes e a manutengao de um ambiente
de higiene e salubridade;

b. Dispor permanentemente de uma equipe de limpeza e de remogao
dos residuos sélidos, durante o horario de funcionamento,
bem como uma equipe de lavagem geral do mercado que
serd anualmente programada e afixada e os espacamentos
entre as lavagens é de 60 a 90 dias, ndo podendo nunca
ultrapassar os 120 dias.

2. £ da inteira responsabilidade do titular de licenca:

a. Cumprir as normas de higiene, salubridade e seguranca, fixadas
na legislacdo aplicavel;

b. Fazer a limpeza dos cacifos e outros espacos de venda e
armazenamento, devendo o SEPAMP prestar o auxilio
necessério para a sua realizacio;

c¢. Manter os locais de venda e armazenamentos e espagos envolventes,
limpos de residuos e desperdicios, os quais serdo colocados
em recipientes adequados para este fim;

d. Fazer a limpeza geral dos espagos de venda, no final de cada dia;
Artigo 8.°
Transportes e armazenamento de produtos

1. O Transporte de produtos alimentares, para os mercados retalhistas
deve ser feito em boas condi¢ées higiénicas e nos termos da legislacéo

em vigor para o acondicionamento e embalagem de cada produto;
2.k sempre obrigatério a separagdo dos produtos alimentares de
natureza diferente, de modo a que nio sejam afetados pela proximidade

dos outros;

3. Os produtos alimentares devem ser conservados de forma que
melhor garanta a sua rigorosa higiene e conservacio;

4. Os produtos alimentares devem ser conservados em condigoes
adequadas, preservando o seu estado, socorrendo-se quando necessario, a
cadeia de frio e em condigdes que os protejam das poerias, contaminagio
ou contatos que possam afetar a satde do consumidor;

5. K obrigatdrio a utilizag¢do de instalagao frigorificas, sempre que se
armazenam produtos que carecem de ser mantidos a baixas temperaturas;
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Artigo 9.°
Utilizacao de equipamentos

1. Os equipamentos utilizados neste espago, devem ser compostos por
materiais resistentes a corrosio, nio absorventes e nio toxicos, de facil
limpeza e desinfecdo ndo suscetiveis de transmitir odores ou sabores

2. Os equipamentos existentes no mercado abastecedor s6 podem ser
utilizados para a recolha e conservacgao dos produtos, que se destinem
a ser vendidos/ armazenados neste mercado ou para proceder ou
abastecimento do mercado do plateau e sucupira.

Artigo 10.°
Pesos e medidas

1. Todo aquele que expuser a venda em qualquer dos mercados
retalhistas, produtos que s6 podem ser vendidos mediantes pesos ou
medidas ficam obrigados a ter instrumentos necessarios para o pesar
ou medir.

2.k proibido sob pena de coima:

a. Usar instrumentos de pesar e medir tendo quaisquer defeitos
ou falta que cause inexatiddo no peso ou medida ou possa
lesar o direito dos consumidores sem prejuizo do competente
procedimento criminal, se a ele houver lugar

b. Usar peso e medida que nio tenham a marca da afericao ou
conferéncia respeitantes ao peso legal;

¢. Dar ao comprador menos mercadorias do que o peso ou medida,
por ele pedido e pago.

3. Todos os instrumentos de peso e de medidas devem estar devidamente
aferidos, nos termos da respetiva legislacido e mantidos em bom estado
de conservacgdo e de higiene, de forma a preservar os produtos e a
pesagem a que se destinam.

Artigo 11.°
horarios de funcionamento

1. O mercado Cotxi-P6 esta aberto das 04 horas as 20 horas, todos
os dias da semana, sem prejuizo da administracdo do SEPAMP fixar
anualmente os dias de encerramento obrigatérios;

2. A administrac¢io do SEPAMP fixara o horério a porta da entrada e
tem a prorrogativa de alteragdo do horario tendo em conta a funcionalidade
do servigo prestado e as necessidades dos utentes;

Artigo 12.°-
Registo dos rabidantes comerciantes

E da competéncia da administragdo do SEPAMP criar um cadastro
em base digital de todos os titulares do direito de ocupacéio, devidamente
atualizado, nele constando, os seguintes elementos:

a. Nome do titular, firma;

b. Designagdo e ou numero do cacifo;
c. Ramos de atividade;

d. Local de venda;

2. Qualquer alteracdo aos elementos referidos no nimero anterior
deve, obrigatoriamente, ser comunicada a administracdo do SEPAMP,
no prazo maximo de 30 dias a contar do facto que lhe deu origem.

Artigo 13.°
Alteracao na distribuicao de lugares

1. A administrag¢io do mercado/SEPAMP pode, em qualquer altura,
alterar a distribuicao dos lugares, dos equipamentos, de armazenamento
atribuidos, bem como introduzir no mercado as modifica¢des que entenda
necessarias e pertinentes;

2. Nos casos previstos no n.°1, a administra¢ao, do SEPAMP devera
dar conhecimento aos comerciantes das alteragoes nas distribuigoes dos
lugares de armazenamentos ou modificagoes a introduzir no mercado;

3. A administragdo do SEPAMP, reserva-se o direito, sem quaisquer
encargos ou compensagdes, suspender temporariamente a ocupagdo dos
lugares de armazenamentos, equipamentos sempre que mostrarem
necessarias e pertinentes;

4. A extingdo das autorizagdes ou, de modo geral, quaisquer modifica¢oes

da situacgdo do rabidantes sera objeto de notificacoes escrita, devidamente
fundamentada.
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CAPITULO III c. camaras de frio,
DIREITOS, DEVERES E PRATICAS PROIBIDAS d. expurgos de produtos horticolas,
Artigo 14.° e. utilizacéo de elevadores monta cargas,

direito dos Rabidantes
1. Os rabidantes tém os seguintes direitos:
a. Armazenar e conservar nos espagos de que sio titulares;

b. Usufruir das zonas e equipamentos comuns do mercado
abastecedor, nomeadamente locais de armazenagem,
camaras de frigorificas, espacos de expurgos, areas de
venda a grosso, areas de cargas e descargas, sanitarios e
entre outros equipamentos,

c¢. Usufruir dos servigos comuns fornecidos pela administragio do
SEPAMP, nomeadamente de limpeza, seguranca, promogao
e publicidade;

d. Frequentar agoes de formagéo promovidas pela administragéo
do SEPAMP;

e. Serem informados das medidas importantes de gestdao que
afetem o mercado Cotxi-Pé em geral ou as suas atividades
em particular;

Artigo 15.°
Deveres dos Rabidantes

2. Os rabidantes tém os seguintes deveres:

a. Cumprir escrupulosamente os regulamentos, os editais e as
determinacgées dos gestores e fiscais;

b. Cumprir o horario de funcionamento do mercado Cotxi-Po6;

c. Apresentar sempre que for solicitado o cartao de identificagéo
do comerciante;

d. Pagar antecipadamente as taxas de ocupagio e armazenamento
dos produtos;

e. Declarar com verdade o nimero de volumes armazenados no
mercado Cotxi-Pé

f. Utilizar o espago indicado pelo gestor ou fiscal para carga e
descarga, venda, tratamento, armazenamento dos seus
produtos;

g. Prestar todas as informacdes que a gestdo do mercado/SEPAMP,
julgue uteis e necessarias para o bom funcionamento do
mercado Cotxi-Pd

Artigo 16.°
Praticas proibidas
1.E expressamente proibido aos vendedores:

a. A venda de produtos nos arredores do mercado Cotxi-Pé num
raio de 1500 m;

b. A venda e armazenamento de produtos ndo compativeis com
os autorizados pelo presente regulamento;

c. A entrada e permanéncia no interior do mercado Cotxi-P6 fora
dos horarios normais de funcionamento;

d. O armazenamento de produtos fora dos locais indicados pelos
fiscais;

e. Ocupar mais espacos do que a area concedida, ou dificultar por
qualquer forma o transito nos locais destinados a circulacio
de veiculos (empalhadeiras) e pessoas;

f. O armazenamento de produtos inflamaveis;

g. Usar para fins diferentes os equipamentos disponibilizados
pela administracgio;

CAPITULO IV

OBRIGACOES FINANCEIRAS DOS COMERCIANTES/
GROSSISTAS

Artigo 17.°
Cobranca de taxa nos Mercados

1. A ocupagio de quaisquer espacos no mercado abastecedor esta
condicionada ao pagamento da respetiva taxa nomeadamente:

a. o uso de cacifos para armazenamento de produtos horticolas,

b. cacifos para armazenamentos de bidoes,
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f. entrada de viaturas nas zonas de cargas e descarga;
g. entrada de mercadorias,
h. usos de sanitarios e demais servigos existentes;
Artigo 18.°
pagamento de taxas de ocupacao

1. As taxas e outros encargos na ocupacio de cacifos e camaras de
frio sdo pagas ate o dia 5 de cada més;

2. Os pagamentos efetuados mensalmente fora do prazo serdo acrescidos
de juros de mora;

3. O ndo pagamento das taxas e outros encargos devidos, dentro
do prazo, implica a interdi¢édo de utilizagao do espaco, ate a prova do
cumprimento das obrigac¢oes financeiras;

4. As taxas para o tratamento de expurgos, entrada e saida de viaturas,
uso de elevador monta cargas, sanitarios sao feitas diariamente;

Artigo 19.°
Receitas do Mercado

1. Compete a administra¢do do SEPAMP definir e afixar as taxas
do mercado Cotxi-Pé.

2. Constitui as receitas no mercado os seguintes:

a. A utilizagdo e o gozo de beneficios dos espagos no mercado e
dos servigos prestados;

b. A exploragéo da publicidade e demais servigos existentes;

3. As receitas arrecadadas no mercado Cotxi-P6 deverdo ser conferidas,
lancadas no sistema e entregues diariamente na tesouraria do SEPAMP.

Artigo 20.°
Seguro de responsabilidade civil
1. Os rabidantes constituirdao obrigatoriamente, um seguro de
responsabilidade civil para cobertura de risco, nomeadamente contra

roubos e incéndios;

2. O seguro pode ser individual ou coletivo, caso houver acordo entre
os varios rabidantes interessados;

3. Em caso de incumprimento do desposto na alinea 1, cabe A administragdo
do SEPAMP o néo ressarcimento de quaisquer prejuizos advenientes;

CAPITULO V
FISCALIZACAO E SANSOES
Artigo 21.°

Fiscalizacao
1. A fiscalizagdo disposto no presente regulamento e a instrucdo dos
processos de contraordenacdo sdo da responsabilidade da gestdo do
mercado/SEPAMP, sem prejuizo das autoridades com competéncias
legalmente atribuidas nas dreas de seguranga alimentar e econémica;
2. Compete aos colaboradores do SEPAMP no mercado Cotxi-Pé,
assegurar o regular funcionamento do mercado, superintendendo e
fiscalizando todos os servigos e fazendo cumprir todas as normas aplicaveis;

3. Aos colaboradores compete especialmente:

a. Proceder a um rigoroso controlo das entradas e saidas de
mercadorias no mercado,

b. trafego de cargas e descarga,
c. produtos a serem expurgados,
d. saidas de biddes e produtos horticolas dos cacifos

e. Encaminhamento e seguimento de saida e entrada de produtos
do mercado Cotxi-Pé/Plateau;

f. Proceder ao controlo do correto armazenamento das mercadorias
nos Cacifo;
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g. Zelar pelo ndo extravio ou furto de mercadorias;
h. Prestar aos utentes todas as informagoes que lhes sejam solicitadas;

i. Receber e dar pronto andamento a todas as reclamacgdes que
lhes sejam apresentadas;

J. Informar o gestor sobre situacdes e incidentes que perturbam
ou possam vir a desequilibrar o normal funcionamento
do mercado;

k. Levantar autos de todas as infragdes e participar as ocorréncias
de que tenham conhecimento e que devam ser submetidas
A apreciagdo dos seus superiores.

Artigo 22.°
Fiscalizacao sanitaria

1. A fiscalizag@o sanitaria do mercado abastecedor é da responsabilidade da
gestdo do mercado, sem prejuizo das demais autoridades com competéncias
na matéria, a fim de garantir tanto a qualidade dos produtos, como a
higiene dos manipuladores e dos utensilios de trabalho, as caracteristicas
adequadas dos locais de armazenamento e as condi¢des das instalagoes
em geral;

2. As autoridades competentes atuam por iniciativa propid, atendendo
as reclamacées e denuncias que lhes sejam dirigidas sobre o estado ou
qualidade dos produtos vendidos ou armazenados no mercado, tomando
as medidas necessarias para evitar as fraudes e danos a saude do
consumidor;

3. Os comerciantes ndo podem opor a fiscalizagdo da inspegao e
colheita de amostras, e caso seja necessaria ser-lhes-4 feita a apreensio,
interdi¢do a venda e armazenamento dos produtos;

4. Na decorréncia da inspegdo sanitaria caso seja constatada a
insalubridade dos produtos, a administracio do mercado/SEPAMP,
procedera a destruicdo dos mesmos e todos os custos advenientes do
processo sera custeado pelo infrator e acrescido da respetiva coima;

5. Caso a inspe¢ao advenha da entrada ilegal de produtos, far-se-a
apreensao e interdicdo ao armazenamento e venda, recolhendo amostras
para inspec¢do do mesmo e mesmo que estes demostrarem préprios ou
1mproéprios para o consumo, todos os custos serdao imputados ao infrator;

Artigo 23.°
Instrumentos de controlo e gestao

1. O mercado Cotxi-P6 dispbe dos seus instrumentos de controle e
gestdo, nomeadamente:

a. Guia de cobranca;
b. Livro de protocolo;
¢. Carimbo do mercado Cotxi-P6,
d. Carimbo “pago” das guias de cobranga;
e. Cartao de identificacdo dos rabidantes;
f. Ficha de controle dos funcionarios
g. Livro de ponto dos funcionérios;
h. Planos e atividades especificos;
i. Relatdrios das atividades diarias e mensal;
Jj. Mapa semanal de receitas;
k. Sistema informaticos de gestao;
Artigo 24.°
Contraordenacao

1. O processamento das contraordenacgoes e a aplicacio das coimas
compete a administragdo direta do mercado submetendo a administragio
do SEPAMP para apreciagéo, avaliagao e validacao.

2. Constitui contraordenacio leves as seguintes condutas:

a. O incumprimento dos hordrios e das regras de circulagéo e
ocupacdo indevida dos corredores e das dreas de servigo;
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b. A entrada ou saida de géneros ou produtos fora dos horarios
de funcionamento estabelecidos ou em desrespeito pelas
disposi¢bes regulamentares previstas quanto aos locais
de entrada, meios e regras de mobilizagoes;

¢. Produgéo e depésito de lixos, ou outros detritos fora dos contentores
destinados para esse fim bem como a obstru¢do dos mesmos;

d. A utilizagdo indevida de cacifo e a utilizagdo indevida da
licenca de ocupacdo, com prejuizo evidente para o bom
funcionamento do mercado;

e. Transagbes comercias e tratamento de expurgos fora dos locais
indicados pela entidade gestora;

f. Utiliza¢ao de lugares diferentes ao que fora atribuido;

g. A ndo utilizacdo injustificada do lugar por um periodo superior
a 3 meses;

Constitui contraordenacgio graves as seguintes condutas

a. Ndo dar cumprimento as normas legais e regulamentares em
matéria de implementacgdo de conservacéo, higiene, limpeza

b. Alteragao dos instrumentos de peso e medida;
¢. O ndo cumprimento do disposto nos Artigo s.° .°16.%18 .%;

d. Provocagio de conflitos com outros rabidantes, utentes do
mercado, agentes de fiscalizacéo, e colaboradores;

Constitui contraordenacgido muito graves as seguintes condutas

a. A obstrugéo de fiscalizagao e ou qualquer forma de impedimento
de fiscalizagao;

b. A recusa de utilizacio do cartao de identifica¢do, ndo renovacao
e de exibicdo aos colaboradores do mercado;

c. Armazenamentos de produtos ndo autorizados, interditos,
proibidos e deteriorados que ponham em causa a seguranca
do mercado e a satide publica;

d. A cedéncia, trespasse, aluguer, e venda de direitos de uso dos
rabidantes no mercado de Cotxi-P6 a terceiros, a qualquer
titulo e sem autorizacdo da administracio do mercado/SEPAMP
nomeadamente da exploracdo dos cacifos, da utilizacao
das dreas de servicos e demais beneficios advenientes da
relacdo contratual com o SEPAMP;

e. A utilizagdo do lugar e dos restantes direitos concessionaveis
para fins distintos do objeto da concessdo e nos termos
estabelecidos na mesma para fins diversos daqueles para
os quais inicialmente foi concedido;

f. Realizago de obras sem estar devidamente autorizado e danificagdes,
modificagbes dos equipamentos e patriménio publico;

Artigo 25.°
Coimas
1. Constituem coimas leves:

a. O incumprimento dos horarios e das regras de circulacio e
ocupacio indevida dos corredores e das areas de servico
s@o puniveis com coima de 500800 (quinhentos escudos)
a 5.000$00 (cinco mil escudos);

b. A entrada ou saida de géneros ou produtos fora dos horarios
de abastecimento estabelecidos ou em desrespeito pelas
disposic¢oes regulamentares anteriores previstas quanto
aos locais de entrada, meios e regras de mobilizagoes sdo
puniveis com coima de 5.000$00 (cinco mil escudos) a
150.000$00 (cento e cinquenta mil escudos);

c. Deposigao de lixos, ou outros detritos fora dos contentores
destinados para esse fim bem como a obstru¢do dos mesmos,
sdo0 puniveis com coima de 500$00 (quinhentos escudos) a
10.000$00 (dez mil escudos);

d. A utilizagdo indevida de mddulos e a utilizagao indevida da
licen¢a de ocupacéo, com prejuizo evidente para o bom
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funcionamento do mercado, sio puniveis com coima de Artigo 26.°
3.000$00 (trés mil escudos) a 50.000$00 (cinquenta mil B i
escudos); SANCOES ACESSORIAS

e. Transagoes comercias e tratamento de expurgos fora dos locais
indicados pela entidade gestora s@o puniveis com coima de
500$00 (quinhentos escudos) a 5.000$00 (cinco mil escudos);

f. Utilizacdo de lugares diferentes ao que fora atribuido sdo
puniveis com coima de 1000$00 (mil escudos) a 8.000$00
(oito mil escudos);

2. Constituem coimas graves

a. Ndo dar cumprimento as normas legais e regulamentares em
matéria de implementagio, conservagao e higienizagio
séo puniveis com coima de 500800 (quinhentos escudos)
a 50.000$00 (cinquenta mil escudos) e para reincidente
serdo puniveis com a suspensio provisoria da atividade
de 2 até 15 dias;

b. Alteragdo dos instrumentos de peso e de medidas sdo puniveis
com coima de 3.000$00 (trés mil escudos) a 50.000$00
(cinquenta mil escudos) e para reincidente serdo puniveis
com a suspensio provisoria da atividade de 7 até 30 dias;

¢. O ndo cumprimento do disposto nos Artigo s.° .°16.°¢18 .°sdo
puniveis com coima de 500$00 (quinhentos escudos) a
50.000$00 (cinquenta mil escudos) e para reincidente
serdo puniveis com a suspensio provisoria da atividade
de 2 até 15 dias;

d. Provocagéo de conflitos com outros rabidantes, utentes, ou
com os agentes de fiscalizacdo, e colaboradores, bem
como o desacato sdo puniveis com coima de 1500$00 (mil
e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta
mil escudos) e dependendo do agravamento poderd ser
agregado a pena de suspensio proviséria da atividade de 7
até 90 dias e reincidindo com pena de suspenséio por duas
vezes na terceira fica suspenso definitivamente do mercado.

3. Constituem coimas muito graves

a) A obstrugao e/ou tentativa de qualquer forma de impedimento
de fiscalizag@o sdo puniveis com coima de 1500$00 (mil
e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento e cinquenta
mil escudos) e dependendo do agravamento podera ser
agregado a pena de suspenséo proviséria da atividade de
7 até 90 dias e reincidindo;

b) A recusa de apresentacio do cartdo de identificagdo ou fora do
prazo aos colaboradores dos mercados sdo puniveis com coima
de 1500$00 (mil e quinhentos escudos) a 150.000$00 (cento
e cinquenta mil escudos) e dependendo do agravamento
podera ser agregado a pena de suspensao provisoria da
atividade de 7 até 90 dias e reincidindo;

¢) Comercializag¢do de produtos interditos, proibidos e deteriorados,
que ponham em causa a saude publica, sdo puniveis com coima
de 51.000$00 (cinquenta e um mil escudos) a 200.000$00
(duzentos mil escudos) e para reincidente serdo também
puniveis com a suspensao provisoria da atividade por 30 dias;

d) Cedéncia, trespasse, aluguer a terceiros, a qualquer titulo e sem
autorizagdo da administracdo do SEPAMP da exploracio
do lugar sdo puniveis com coima de 51.000$00 (cinquenta
e um mil escudos) a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e
serdo puniveis com a suspensio provisoria da atividade
por 30 dias e expulsdo a reincidentes;

e) A utilizagdo dos locais de venda e dos restantes direitos
concessionaveis para fins distintos do objeto da concesséo e
nos termos estabelecidos na mesma, bem como ocupar para
venda ou exposic¢do, area superior a que lhe foi concedida
sdo puniveis com coima de 5000$00 (cinco mil escudos)
a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo do
agravamento podera ser agregado a pena de suspensio
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensdo por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado;

f) Realiza¢do de obras sem estar devidamente autorizado e
danificac¢oes, modifica¢des dos equipamentos e patriménio
publico sdo puniveis com coima de 15.000$00 (quinze mil
escudos) a 200.000$00 (duzentos mil escudos) e dependendo
do agravamento podera ser agregado a pena de suspensao
proviséria da atividade de 7 até 90 dias e reincidindo com
pena de suspensio por duas vezes na terceira fica suspenso
definitivamente do mercado
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1. Podem ser aplicadas as seguintes sang¢des acessorias:
a. Adverténcia escrita;
b. Suspenséo da atividade, por um periodo de 03 a 15 dias;
¢. Suspensio do mercado de até 90 dias;
d. Expulséo definitivo;
2. A aplicacdo da sancio referida na alinea b) do nimero anterior,
implica o encerramento temporario do cacifo, da venda a grosso, pelo
periodo que durar a suspensio. Devendo o rabidantes proceder a remogio

de todos os seus produtos do mercado.

3. A aplicacgio da sancéo acesséria de expulsdo é da inteira competéncia
da administracdo do SEPAMP.

Artigo 27.°
Apreensao Provisoria De Produtos

1. No caso das infragdes previstas no Artigo 24, 25.°, os objetos que
serviram ou estavam destinados a servir para a pratica da infragido, ou
que por esta forma foram produzidos e, bem assim, quaisquer outros
que forem suscetiveis de servir de prova, podem ser provisoriamente
apreendidos, devendo tal decisdo ser notificada aos titulares de direitos
afetados pela apreensio;

2. As autoridades fiscalizadoras, sendo a entidade Gestora ou o
departamento central responsavel sobre a matéria, remetem imediatamente
a administragdo do SEPAMP a participagéo e as provas recolhidas;

3. Tratando-se de bens pereciveis, perigosos ou deterioraveis, pode
ser determinada a sua afetacgéo a instituicoes de caridade social, a sua
destrui¢do ou medidas de conserva¢io ou manuten¢do que se afigurem
necessarias, lavrando-se o respetivo auto;

4. Os bens apreendidos devem ser levantados no prazo de 24h a 10
dias, apés notifica¢do para o efeito;

5. Decorrido o prazo referido no niimero anterior sem que o arguido
ou o proprietario dos bens venha proceder ao seu levantamento, pode
ser dado o destino que se entender mais conveniente aos referidos bens,
nomeadamente a sua entrega a instituigoes de solidariedade social,;

6. As despesas efetuadas com o transporte e depdsito dos bens
apreendidos sdo tomadas em conta para efeito de calculo de custas
nos processos de contraordenagao.

CAPITULO VII
DISPOSICOES FINAIS
Artigo °28.°
Duvidas e omissoes

1. Os casos omissos e as duvidas que se suscitarem na interpretacao
das disposigbes do presente regulamento serdo resolvidos por deliberag¢io

da administracdo do SEPAMP.

2. Todo o disposto no presente regulamento é aplicdvel com as
necessarias adaptacgoes aos colaboradores e substitutos.

3. todos os dispostos no regulamento geral dos mercados retalhistas
e demais regulamentos interno dos mercados podem ser aplicdveis ao
mercado municipal abastecedor, com a devida adaptagao.
Artigo © 29.°

Extinc¢ao do mercado

1. As licencas de ocupacdo sessam em caso de desativacio do mercado
ou da sua transferéncia para outro local.

2. As decisoes de extinguir ou transferir o mercado é da competéncia
da administra¢do do SEPAMP.

Artigo 30.°
Entrada em vigor

O Presente Regulamento entra em vigor com a sua aprovagéo.

Camara Municipal da Praia, a 1 de fevereiro de 2024. — O Presidente,
Francisco Avelino Vieira de Carvalho
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